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　　摘　要：以“茉利香”葡萄品种为试材，在果实转色期分别喷施０、５００、１　０００、１　５００ｍｇ／Ｌ不同
浓度的ＡＢＡ，以期研究ＡＢＡ对葡萄果实着色及品质的影响。结果表明：ＡＢＡ处理对“茉利香”葡
萄果实重量、体积有影响，但影响不大；对果实可溶性固形物、滴定酸、还原糖和花色苷含量的影
响较为显著，说明ＡＢＡ处理可促进“茉利香”葡萄果实着色和果实品质的提高，喷施浓度以
１　０００ｍｇ／Ｌ为最佳。
关键词：ＡＢＡ；茉莉香葡萄；着色；品质
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　　“茉利香”葡萄，别名着色香、苏丹玫瑰、极品香等，
该品种系欧美杂交种，雌性花，无核，抗寒抗病能力极
强，早产性好。果粒紧密，果穗大小整齐，一般５００ｇ
左右，果穗圆筒状，果皮较韧，极耐储运，果实粉红色，８
月末着色。果实色素主要以糖苷的形式存在于果皮
中，花色素苷一般在转色期后开始合成，而ＡＢＡ能加
速果实成熟，有利果实着色，增强果实品质［１］。因此，
该试验通过应用不同浓度的ＡＢＡ，研究其对“茉莉香”
葡萄品种的重量、体积、可溶性固形物、滴定酸、还原糖
及花色苷的影响，为“茉莉香”葡萄的优质生产提供理
论依据。

１　材料与方法
１．１　试验材料

“茉莉香”葡萄，５ａ生，采自吉林市永吉县马安山
乡六家村；ＡＢＡ由吉林农业科技学院园艺实验室
提供。
１．２　试验方法

ＡＢＡ为５００、１　０００、１　５００ｍｇ／Ｌ　３个处理，以清水
为对照（ＣＫ），选择距地面１００ｃｍ处、开花期一致的果
穗为处理材料，用小喷壶将ＡＢＡ均匀喷洒于果穗上。
每个处理１０穗，每隔７ｄ取样１次［２－３］。
１．３　项目测定
百粒果重：当天测量，每次处理１００个果粒，重复３

次。体积测定：从一串果实中取中等大小的１００个果
粒，用量筒测量，求平均值。可溶性固形物（ＴＳＳ）：用
手持折光仪测定，每处理５０粒果实，重复３次求平均
值［４］。可滴定酸测定：酸碱滴定法测含酸量，以酒石酸
表示［４］。还原糖测定：斐林试剂比色法测定还原糖［４］。
花色苷测定：参照Ｂｏｓｓ　Ｐ　Ｋ等的方法［５］，检测花色苷
吸光值。

２　结果与分析
２．１　不同浓度ＡＢＡ对果实重量的影响
由图１可知，各个检测时期经过ＡＢＡ处理的百粒

重均超过对照的百粒重，说明不同浓度的ＡＢＡ处理对
葡萄果实重量都有增进作用，但增进的幅度不一样，影
响顺序为：１　０００ｍｇ／Ｌ＞５００ｍｇ／Ｌ＞１　５００ｍｇ／Ｌ＞对
照，但处理间差异不显著。

图１　不同浓度ＡＢＡ对果实重量的影响

图２　不同浓度ＡＢＡ对果实体积的影响

２．２　不同浓度ＡＢＡ对果实体积的影响
由图２可见，经过ＡＢＡ处理的各个时期检测结果

均大于对照，说明ＡＢＡ处理对果实体积增大有促进作
用，也可明显看出，１　０００ｍｇ／Ｌ浓度大于其它处理。在
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８月２２～２８日，果实处于转熟期，ＡＢＡ对果实体积的
增加比较明显，８月２８日果实成熟之后，虽然体积也在
增加，但增加幅度比较平缓，说明ＡＢＡ处理对果实增
加有促进作用，但作用不显著。
２．３　不同浓度ＡＢＡ对可溶性固形物的影响
由图３可见，各时期经过ＡＢＡ处理的“茉莉香”葡

萄果实的ＴＳＳ均高于对照，说明ＡＢＡ处理对于果实
可溶性固形物有促进作用，但不同浓度的促进作用有
差异，比较来看，１　０００ｍｇ／Ｌ浓度的 ＡＢＡ处理大于
５００ｍｇ／Ｌ和１　５００ｍｇ／Ｌ。

图３　不同浓度ＡＢＡ对可溶性固形物的影响

２．４　不同浓度ＡＢＡ对还原糖的影响
由图４可见，随着果实的生长发育还原糖的含量

在增加，但不同浓度ＡＢＡ处理增加的幅度不一样，但
均大于对照，比较明显的是１　０００ｍｇ／Ｌ浓度处理。在
８月２２～２８日，１　０００ｍｇ／Ｌ浓度处理的果实还原糖增
加比较快，随着果实的成熟，虽然仍在增加，但增加幅
度相对减弱。

图４　不同浓度ＡＢＡ对还原糖的影响

２．５　不同浓度ＡＢＡ对可滴定酸（ＴＡ）的影响
由图５可见，葡萄在８月２２日可滴定酸含量最

高，以后逐渐下降，不同浓度的ＡＢＡ处理下降的幅度
不一样，但均大于对照，相对比较，浓度１　０００ｍｇ／Ｌ
ＡＢＡ处理最显著，其次是１　５００ｍｇ／Ｌ。

图５　不同浓度ＡＢＡ对可滴定酸的影响

２．６　不同浓度ＡＢＡ对花色素苷的影响
由图６可知，８月２８日果实转色之后，花色素苷的

含量逐渐增加，但经过ＡＢＡ处理的花色素苷含量大于
对照。在９月９日之前，花色素苷的增加比较明显，各
处理及对照都直线增加，９月９日之后，增加趋势比较
平缓。比较可看出，１　０００ｍｇ／Ｌ　ＡＢＡ浓度处理的花色
素苷含量均大于其它处理。

图６　不同浓度乙烯利对花色素苷的影响

３　结论与讨论
试验表明，在“茉莉香”葡萄的转色期给果实喷洒

ＡＢＡ可以提高果实品质，且能促进果实软化、有机酸
降解、还原糖含量升高、花色苷积累，在果重和体积方
面也有影响，但作用相对较小，喷施浓度以１　０００ｍｇ／Ｌ
较为适宜。在试验进行的过程中，没有针对不同时期
喷施进行比较，但根据已发表文献资料显示，喷施最适
宜的时间应在果实转熟期以后，含糖量为１０％～１３％，
试验还有待进一步探讨。
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长把梨果实石细胞含量标准
及 对 果 肉 品 质 的 影 响
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　　摘　要：长把梨是青海地产果树主栽品种中较为优良的地方梨品种，其果肉肉质细脆味甜，
汁液较多，石细胞较少，深受当地百姓的喜爱。近年来，由于栽培管理粗放，果肉中石细胞较多，
导致该品种品质逐渐退化。现随机选取不同立地条件下１０株长把梨，采用冷冻法测定长把梨石
细胞含量，进行不同处理间差异显著性比较，并结合口感粗细制定出长把梨石细胞的定量标准。
结果表明：长把梨石细胞含量及相应肉质粗细可分为４个等级：石细胞含量１．６２ｇ／１００ｇ以上，肉
质极粗；１．６１～１．１０，肉质粗；１．０９～０．８０，肉质中等；０．７９以下，肉质较细。
关键词：长把梨；石细胞；肉质；粗细
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　　梨为我国三大水果之一。其果实营养价值较高，
果肉味甜多汁，香气浓郁，深受大众青睐。而石细胞是
梨果实中特有的一种细胞，它是影响梨食用品质和果
实加工的重要因素之一，石细胞含量直接影响着果肉
的粗细，石细胞含量少，品质较好；石细胞含量高，果肉
肉质粗，品质较差。
青海省地产果树主栽品种长把梨隶属新疆梨系

统，因其主要分布于黄河流域的贵德一带，又名贵德甜
梨［１］。该果实果肉细脆味甜，汁液较多，石细胞较少，
是优良的地方梨品种，深受当地群众的喜爱。但近年
来，该品种果实肉质增粗，品质下降，市场销售逐年递

减，广大种植户的种植热情迅速降温，果树管理继而粗
放，导致果品退化更加严重。在青海省经济快速发展
的同时，各州县也在大力发展地区的品牌经济，其中包
括贵德县的长把梨，因此了解该品种的石细胞含量，划
分石细胞含量与果肉口感粗细的标准是改良该品种的
先决条件。

１　材料与方法
１．１　试验材料
在初选的３１株长把梨中随机选取不同立地条件

下的１０株作为测定石细胞含量的标准株，并依次编号
为Ｃ１～Ｃ１０。在果实成熟期，按号每株采摘树冠中部
东、南、西、北４个方向果实共１０个以供提取石细
胞用。
１．２　试验方法
石细胞测定采用冷冻法［２］，
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