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不同保鲜剂对桃花瓶插期间生理特性的影响
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　　摘　要:采用正交试验设计 ,通过对桃花枝鲜重 、水分平衡值 、开花率 、糖含量、蛋白质含量的

测定 ,研究了不同保鲜剂对桃花采后衰老的生理特性应。结果表明:处理 A 3B3C2D1(8-HQ 150

mg/ L+青霉素600 mg/L+蔗糖40 g/L+AgNO334 mg/L)对延缓桃花的衰老有明显效果。
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　　桃花为蔷薇科 、李属桃亚属的落叶小乔木 ,花重瓣 ,

先花后叶 ,3～ 4月开放 ,在全国各地普遍栽培 ,常作园林

花木栽培。由于其花色鲜艳 ,娇媚可爱 ,因而深得国人

的喜爱。但桃花在瓶插过程中常出现花朵脱落 、萎蔫等

衰老现象 ,降低了其观赏价值。为了延长桃花观赏周

期、抑制其衰老 ,该研究对碧桃花枝进行了保鲜剂配方

筛选 ,旨在探索适宜碧桃保鲜剂配方 ,应用于采后运输

和瓶插消费中。

1　材料与方法
1.1　试验材料

试验材料取自重庆文理学院校区内 ,品种为碧桃

(Prunus persica),花为粉色 ,重瓣。试验于 2009年 3月

6～ 14日在重庆文理学院生化楼进行。

1.2　试验设计及方法

采用 4因素(8-HQ 、青霉素 、蔗糖 、AgNO3)3水平的

正交试验设计(见表1)。剪取粗细一致 、花蕾透色 ,每枝

着生 10朵小花(多余的花蕾疏去),0～ 2朵开放 ,成熟度

一致的花枝。将试验材料斜剪 ,留枝长 15 ～ 20 cm ,插入

50 mL 的三角瓶中 ,液面高 2 ～ 3 cm ,以蒸馏水为对照。

将各处理置于无直射光 ,自然通风的室内。鲜重 、开花

率、水分平衡值(花枝吸水与失水的差值)每天测定1次 ,

鲜重及水分平衡值(吸水重量-失水重量)用称量法测

定;糖和蛋白质变化每 3 d测定 1次 ,糖含量用蒽酮比色

法[ 1-2] ;蛋白质含量用考马斯亮蓝比色法[ 1-2] 。当花瓣脱

落或花朵萎焉时 ,即作为瓶插寿命的结束。试验数据用

SPSS软件进行统计分析。

2　结果与分析
2.1　不同保鲜处理对桃花花枝的水分平衡值的影响

从图 1可以看出 ,花枝水分平衡值先表现为增加 ,

随着瓶插天数增加 ,水分平衡值逐渐下降。从表 2可

知 ,处理A1B3C3D3下降最多 ,其水分平衡值为-1.1667 g ,

说明该处理桃花衰老的越快;而处理 A3B3 C2D1的水分

减少最少 ,表明切花衰老最慢;而且两者的差异达到显

著水平。

　　表 1 　桃花保鲜剂配方的 L9(3)
4
设计

试验

号
处理组合

A

8-HQ/mg ·L-1

B

青霉素/mg·L-1

C

蔗糖/ g ·L-1

D

AgNO3/mg ·L-1

1 A1B1C1D1 1(50) 1(200) 1(20) 1(34)

2 A1B2C2D2 1(50) 2(400) 2(40) 2(68)

3 A1B3C3D3 1(50) 3(600) 3(60) 3(102)

4 A2B1C2D3 2(100) 1(200) 2(40) 3(102)

5 A2B2C3D1 2(100) 2(400) 3(60) 1(34)

6 A2B3C1D2 2(100) 3(600) 1(20) 2(68)

7 A3B1C3D2 3(150) 1(200) 3(60) 2(68)

8 A3B2C1D3 3(150) 2(400) 1(20) 3(102)

9 A3B3C2D1 3(150) 3(600) 2(40) 1(34)

2.2　不同保鲜处理对桃花花枝开花率的影响

在试验过程中对每支桃花进行了采后开花率测定

和记载 ,从图2可以看出所有处理桃花的开花率都呈逐

渐升高的趋势 ,通过对数据进行统计分析 ,各处理间的

差异并未达到显著水平。

　　表 2　不同处理对桃花枝水分平衡值 、鲜重 、

糖含量和蛋白质含量的比较
处理 水分平衡值/g 鲜重/g 糖/ mg·g-1 蛋白质/mg· g-1

A1B1C1D1 -0.8133ab 4.7067c 30.433d 30.733a

A1B2C2D2 -0.7033ab 5.1867ab 43.400c 30.367a

A1B3C3D3 -1.1667a 5.0733ab 43.000c 30.000a

A2B1C2D3 -1.1500a 4.9000bc 23.067e 29.367a

A2B2C3D1 -0.9267ab 5.1133ab 46.700b 31.067a

A2B3C1D2 -0.5033b 5.2767ab 29.567d 30.267a

A3B1C3D2 -0.5367b 5.3933ab 45.733b 30.733a

A3B2C1D3 -0.7533ab 5.3933ab 42.767c 30.133a

A3B3C2D1 -0.4833b 5.7033a 48.667a 27.000b

　　注:采用Ducan' s新复极差法检验 ,P<0.05。
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2.3　不同保鲜处理对桃花花枝鲜重的影响

从表 2可以看出 ,不同保鲜剂处理后 ,对桃花枝的

鲜重有一定的影响。其中处理 A3B3C2D1的花枝鲜重减

少 ,与处理A2B1C2D3和处理 A1B1C1D1之间有显著差异 ,

说明 A3B3C2D1对桃花花枝鲜重减少有显著的抑制作

用。

图1　不同处理对桃花水分的影响 图 2　不同处理对桃花开花率的影响

2.4　不同保鲜处理对桃花含糖量的影响

从表 2可以看出 ,不同保鲜剂处理后 ,对桃花糖的

含量有明显的影响。其中处理 A3 B3C2D1的变化最小 ,

其含量达到 48.667 mg/g ,与其他 8个处理之间有显著

差异。说明 A3B3C2D1对桃花在瓶插过程中糖分的损失

有显著的保护作用。

2.5　不同保鲜处理对桃花花枝蛋白质的影响

从表 2可以看出 ,不同保鲜剂处理后 ,对桃花花枝

蛋白质也有的影响。其中处理 A3 B3C2D1的变化最大 ,

其含量减少到 27.000 mg/g ,与另外 8个处理之间有显

著差异 ,而这8个处理之间无显著差异。说明A3B3C2D1

对桃花在瓶插过程中蛋白质的损失最多。

综上所述 ,不同保鲜剂处理桃花后 ,对其衰老都有

不同程度的影响。从水分减少来看A 3B3C2D1处理的保

鲜效果最好 ,与 A1 B3C3D3 、A2 B1C2D3处理有显著差异;

从鲜重来看 A3B3C2D1处理的保鲜效果最好 ,与 A1B1C1

D1 、A2B1C2D3处理有显著差异;从糖变化来看 A3B3C2D1

处理的保鲜效果最好 ,它与其余 8个处理都有显著差

异;从蛋白质变化来看 A3B3C2D1处理的保鲜效果最差 ,

其余 8个处理间无差异。

3　讨论
水分平衡值是切花吸水量与蒸发量之差 ,反映了切

花内部水分状况 ,是影响切花衰老速度以及决定切花采

后寿命的重要因素[ 3] 。植物活体鲜重 、糖含量 、蛋白质

含量的变化是切花衰老重要指标[ 4-5] 。该试验的研究结

果初步表明 ,在桃花枝采后瓶插过程中 ,其水分平衡值、

糖含量和蛋白质含量总的呈现下降趋势 ,这与高勇

(1991)研究的结论是相似的 ,即切花采后碳水化合物总

的呈下降变化趋势 ,可溶性糖采收前期略有增加 ,而后

呈下降 ,而且切花衰老伴随着蛋白质的降解[ 6] 。
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Effects on Keep-fresh of Different Preservatives of Cutting-flower in Prunus persica
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Abstract:To optimize the preservation , this paper studied the keep-f resh effects of 8-HQ , Penicillin , sugar and AgNO3

on flow er shoots in Prunus persica with orthogonal test of L9(34).It were investigated the fresh w eight of flower

shoots , the water balance value , the rate of blooming , soluble sugar and protein.The results showed that the prescrip-

tion A3B3C2D1(8-HQ 150 mg/ L+Penicillin 600 mg/L+sugar 40 g/L+AgNO 334 mg/L)could remarkably delayed se-

nescence of cut flowering shoots of Cut ting-flower in Prunus persica.
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