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　　平菇是我国大面积栽培的食用菌之一 ,它对环境条

件要求不高 ,适应能力强 ,且具有较高的营养价值 ,市场

需求量大。目前 ,平菇生产栽培多用棉子皮作原料 ,但

青海省不产棉 ,在很大程度上影响了平菇的生产。现以

醋麸等为原料代替棉子皮作栽培试验 ,总结如下。

1　材料与方法
1.1　材料选择

菌种选用适合青海东部地区气温的优质低温型菌

种新侬1号、香农49号。选用新鲜醋麸作为培养料。主

要以醋麸或棉子皮 100%、麸皮 10%、石膏 1%、石灰

2%～ 3%、普钙 1%加水为原料的60%为宜。

1.2　试验处理

按醋麸与棉子皮及其它原料的比例设 8个处理:①

90%棉子皮、10%麦麸;②52%醋麸 、38%棉子皮 、10%麸

皮;③30%醋麸 、30%棉子皮 、30%麦草 、10%麸皮;

④30%醋麸 、30%棉子皮 、30%蚕豆杆 、10%麸皮;⑤90%

醋麸 、10%麸皮;⑥100%醋麸;⑦100%棉子皮;⑧100%

麦草。以配方①为对照。

1.3　品种与栽配试验

选用新侬 1号 、香农 49号 2个品种 ,配好培养料后

进行袋装栽配出菇试验。采用 25 cm×45 cm×0.02 cm

聚乙烯袋 ,每袋装料 1.75 kg ,菌种用量以每瓶麦粒原料

接种 30袋 ,每种处理为250袋 ,接种后随机置于发菌室 ,

堆成井字型小垛发菌 ,发菌期间温度保持在 18 ～ 20℃,

菌丝发满后进行常规出菇管理 ,观察记录发菌情况及

产量。

2　试验内容与结果
2.1　培养基成分组成配比试验

试验采用 5种不同原料的配方 ,组成 8种培养料 ,

菌丝生长状态见表1。

　　表 1 不同培养基配方组成及菌丝生长状况

配方
培养基配方组成比例/ %

醋麸 棉子皮 麸皮 草 蚕豆杆

菌丝体

蚕豆杆

菌丝体

生长状态
pH值

① - 90 10 - - 浓白粗壮 生长势快 8.0
② 52 38 10 - - 浓白粗壮 生长势快 7.5

③ 30 30 10 30 浓白粗壮 生长热快 7.5

④ 30 30 10 - 30 浓白粗壮 生长势快 7.5
⑤ 90 - 10 - - 淡白细弱 长势较慢 8.5

⑥ 100 - - - - 细弱稀疏 长势较慢 8.5

⑦ - 100 - - - 洁白粗壮 长势较慢 8.0
⑧ - - - 100 - 淡白粗壮 长势较慢 8.0

　　由表 1可知 ,菌丝生长在一定范围内与原料中含粗

纤维大小及麸皮添加量的多少成正比 ,序号⑤、⑥的因

以醋麸为主且无添加麸皮 ,尤以⑥的菌丝生长弱而稀

疏。序号为⑦、⑧组的培养基因用料不同又无添加麸皮

则菌丝生长一般。而序号为①、②、③、④的培养基用料

由于粗纤维含量高 ,麸皮添加量较多 ,菌丝生长最好。

为此认定序号②、③、④的组为平菇栽培最佳配方。因

而决定选用序号为②、③、④的组(52%醋麸 、38%棉子

皮、10%麸皮及醋麸 、棉子皮 、麦草各为 30%,并各添加

麸皮 10%)的培养基作为平菇栽培的配方。

2.2　平菇出菇试验

接种后 ,配方②和③的菌丝发满都能形成原基和子

实体 ,发菌成功率在 98%,生物效率也能达 120%以上。

　　由表2可知 ,配方序号为②、③、④的产量都较对照

高 ,尤以②的产量最明显 ,达1.51 kg/袋 ,同时与其它配

方序号相比菇形成的多 ,菇体形状为覆瓦状叠生或簇

生 ,采收2 ～ 4茬后 ,仍可现蕾出茹 ,而配方序号⑥、⑧虽

然能形成原基和菇蕾其平均产量仅为 0.34 ～ 0.41

kg/袋 ,形成的菇体多数为单生 ,原因可能是培养料中养

分不足而致。

3　结论
　　醋麸作为食醋生产的下脚料 ,含有大量粗纤维 、粗

蛋白 、残淀粉、脂肪和无机盐等成分。在原料搭配合理 ,
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　　摘　要:杏鲍菇 1号是徐州生物工程高等职业学校真菌实训中心 2006年引进的食用菌新品

种 ,经过多次出菇试验 ,分离培养 ,表明该菌株适应范围广 ,抗逆性强 ,生物学转化率高 ,覆土栽培

产鲜菇 15 kg/m
2
,且保鲜期长 ,市场前景看好 ,适宜当地栽培 ,引种试验的过程中总结了杏鲍菇 1

号的生物学特性及覆土栽培技术。

关键词:杏鲍菇1号;引种;生物学特性;覆土栽培技术

中图分类号:S 646.1
+
41　文献标识码:B　文章编号:1001-0009(2009)01-0221-02

　　杏鲍菇 ,又名刺芹侧耳 ,属伞菌目 、侧耳科 、侧耳属。
是近年来开发栽培成功的集食用、药用 、食疗于一体的
珍稀食用菌新品种。由于杏鲍菇属于温度敏感性菌类 ,
出菇温度范围较窄 ,生物学转化率低 ,当地缺乏适宜的
品种类型 ,栽培技术又不成熟等原因 ,所以徐州地区栽
培面积极少 ,货架上尚未见有当地产品。

杏鲍菇 1号是江苏徐州生物工程高等职业学校真

菌实训中心 2006年 4月引进的新菌株 ,经过复壮扩繁 ,
制作原种 ,出菇试验 ,组织分离培养 ,在温室大棚内进行

覆土栽培等试验表明 ,杏鲍菇 1号产量及经济效益显

著。该菌株适应广 ,抗逆强 ,转潮快 ,生物学转化率在
80%以上 ,产鲜菇 15 kg/m

2
,菇体形态优 ,采收期长 ,耐

贮运 ,在4℃情况下保鲜期长达 15 d左右 ,不愧为“平菇
王”的美誉。售价高 ,20元/kg 左右 ,是普通平菇的 3 ～ 4
倍。口感独具风味 ,具有杏仁香味和鲍鱼口感 ,很受同
行和专家的好评 ,现将其主要生物学特性和覆土栽培技
术要点介绍如下。

1　生物学特性
1.1　形态特征
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　　菌丝体:菌丝洁白 ,粗壮 ,吃料快 ,爬壁能力强。子
实体:幼菇菌柄肥壮 ,菌盖微小 ,灰白色;成菇菌盖圆形
或扇形 ,灰褐色 ,有浅花纹 ,直径为 2 ～ 3 cm ,菌柄雪白 ,
保龄球状 ,肉质肥厚。
1.2　营养

杏鲍菇 1号分解能力较强 ,能分解纤维素 、木质素
等。可广泛利用农副产品下脚料中的碳源和氮源。氮
源越丰富 ,菌丝生长越好 ,产量也越高。栽培料中以棉
籽壳为主 、添加 10%～ 13%的麸皮 、玉米粉 ,碳酸钙等辅

料为最佳 ,可以提高子实体产量。
1.3　温度

杏鲍菇 1号菌丝生长最适宜的温度是25℃左右;菌
丝较耐高温 ,原种能度过 36℃的夏季。原基形成的最适
温度是 10 ～ 16℃,子实体发育的适宜温度为12 ～ 18℃。
1.4　湿度

杏鲍菇 1号比较耐干旱。菌丝生长阶段培养料含
水量以 60%～ 65%为宜 ,相对湿度在 60%左右。子实体
形成和发育阶段 ,相对湿度要求在85%～ 90%之间。
1.5　光照

菌丝生长阶段不需要光线。子实体形成和发育需要
散射光。随着子实体的生长 ,对光照的要求有所增加。
1.6　通气

菌丝生长和子实体发育都需要新鲜空气。但在菌

pH值调试适宜条件下 ,它完全可以作为栽培平菇的代 料 ,生产优质平菇。
　　表 2 不同原料配方出菇产量与生物效率

序号 产量及生物学效率
配 方 序 号

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧
新侬一号 鲜菇产量/ kg·袋-1 1.1 1.6 1.41 1.44 0.98 0.28 1.04 0.78

生物学效率/ % 88.0 120.8 112.8 115.2 7 804 22.4 82.4 62.4
香农 49号 鲜菇产量/ kg·袋-1 1.05 1.49 1.32 1.34 0.84 0.28 1.01 0.65

生物学效率/ % 83.6 118.8 105.6 107.2 66.8 19.2 80.4 51.6

　　青海省农业副产品即各种作物秸秆资源丰富 ,经试
验都能代替棉子壳生产平菇 ,其生物效率一般在90%～
120%之间 ,且有成本低 、获利高的特点 ,若能提高利用
率 ,是农民提高收入的一条途径。

　　平菇的栽培用 52%醋麸 、38%棉子皮 、10%麸皮的
培养料 ,既能获得高产 ,又降低了成本 ,充分利用资源 ,
变废为宝 ,是解决食用菌生产中原料短缺的好办法。
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