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宣 化 县 尜 尜 枣 品 质 特 性 研 究

张 小红 , 李艳 丽 , 李 卫欣
(河北北方学院园艺系 ,河北张家口 075131)

　　摘　要:通过对宣化县尜尜枣品质特性的研究 ,结果表明:尜尜枣全红果的可溶性糖含量 、单

果重 、纵径/横径均高于同期测定的小枣;尜尜枣在半红期和全红期可溶性糖 、有机酸 、Vc含量均

差异不显著 ,尜尜枣在半红期已具备品种的品质特性。
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　　宣化县位于河北省西北部 ,东经 115°02′,北纬 40°
34′,海拔高度为 630 m ,年平均气温 7.8℃,最低气温可

达-25.7℃, ≥10℃的有效积温 1 600 ～ 2 200℃,年雨量
226.3 ～ 430mm ,年日照时数为3 000 h ,无霜期123 d。

尜尜枣(Zizyphus jujuba Mill.cv.Gagazao )又名

悠悠枣 、嘎嘎枣等 ,是宣化县优良的鲜食枣品种。其外
形细长 ,两头尖 ,赭红光亮 ,皮薄 ,肉质细腻 ,甜味浓烈 ,口
食无渣 ,品质优良 ,深受消费者的喜爱。该品种目前在

国内栽培规模极小 ,极具市场发展潜力 。对尜尜枣品质
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特性进行研究 ,旨在为确定尜尜枣适宜栽培区域和制定
栽培技术措施提高品质提供理论依据。

1　材料与方法
2005年 9月 21日于宣化县河子西乡分别采摘半红

期和全红期的尜尜枣和小枣(当地一制干与鲜食兼用枣
品种),测定可溶性糖 、有机酸 、Vc含量 、水分含量 、可食

率 、单果重及果实纵横径。
　　表 1　　果实发育期对尜尜枣品质的影响 2005

处理
可溶性糖

/ %

有机酸

/ %

Vc/mg·

(100g)-1FW

水分

/ %

可食率

/ %

单果重

/ g

纵径/横径

/cm
半红尜尜枣 36.5 0.76 326.4 70.8 95.3 12.65 3.82/ 1.80

半红小枣 33.2 0.68 397.6 69.2 95.0 4.84 2.33/ 1.68

全红尜尜枣 38.2＊ 0.81 313.2 72.0 94.6 13.26＊＊　3.80/1.75＊＊

全红小枣 33.8 0.72 　373.3＊＊ 71.3 95.6 4.91 2.28/ 1.72

　　注:＊表示 t检验达0.05显著水平 , ＊＊表示 t检验达0.01显著水平。

19.7%～ 16.28%。比 CK1丰花 60 增产为 51.4%～

47.06%。YA-72 、YA-5、YA-79、YA-54虽比 CK3泰国

耐热减产 ,但比 CK1丰花 60增产为 22.06%～ 4.41%。

经方差分析表明:YA-74 、YA-20和 CK3泰国耐热 ,CK1

丰花 60达极显著差异 ,YA-72与CK1丰花60达极显著

差异 ,YA-5与CK1丰花 60达显著差异。
　　表 3 6个组合与对照单球重差异比较

组合 系数/ % 成熟期 Ⅰ Ⅱ Ⅲ Ti Xi
比 CK1增产　比 CK3增产

/ % / %

差异显著性

5% 1%

07YA-74 1.86 55.44 1.00 0.97 1.11 3.08 1.03 51.47 19.77 a A

07YA-20 1.78 56.00 0.93 0.92 1.15 3.00 1.00 47.06 16.28 a A

CK3 1.62 53.00 0.86 0.87 0.84 2.57 0.86 26.47 0.00 b B

07YA-72 1.53 54.42 0.85 0.80 0.84 2.49 0.83 22.06 -3.49 bc BC

07YA-5 1.47 55.92 0.84 0.80 0.83 2.47 0.82 20.59 -4.65 bcd BCD

07YA-79 1.37 55.60 0.75 0.71 0.81 2.27 0.76 11.76 -11.63 cde BCD

07YA-54 1.43 49.83 0.69 0.71 0.74 2.14 0.71 4.41 -17.44 de CD

CK1 1.48 46.00 0.66 0.70 0.69 2.05 0.68 0.00 -20.93 e D

　　注:CK1:丰花60;CK3:泰国耐热;系数=平均单球重/成熟天数×100%。

2.4　经济效益分析
试验播种 、定植 、株行距 、栽培管理等条件较一致 ,

因此经济效益主要由平均单球重和成熟期来决定。成
熟期越早 ,其价格越高 ,单球重越大 ,产量越高 ,经济效

益随之增加。试验引进经济效益系数来估计其经济效

益 ,系数=单球重/成熟天数×100%。经计算 YA-74 、
YA-20经济系数要大于 CK3泰国耐热;YA-79 , YA-54

不如 CK1丰花60。

3　小结
综上所述 ,供试的花椰菜杂交组合中YA-74的综合

性状表现最佳 ,其次为 YA-20 ,虽成熟期比 2个对照品

种多 2.44～ 10 d ,但产量高于2个对照品种丰花60和泰

国耐热。通过经济系数测算估计其经济效益 , YA-74 ,
YA-20都高于2个对照品种。所以这 2个组合很有发

展的前景 ,可作为早熟类型花椰菜栽培品种 ,进行区域

性试验 ,成为一个新的主栽品种。
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　　可溶性糖含量的测定用蒽酮法;有机酸含量的测定

采用 NaOH滴定法;Vc含量的测定采用 2 ,6-二氯酚靛

酚氧化还原滴定法。

2　结果与分析
尜尜枣和小枣的半红期与全红期各种成分含量测

定结果见表 1 ,经 t检验 ,每个品种的半红期与全红期之

间各测定项目均差异不显著。2个品种全红期比较 ,尜

尜枣的可溶性糖含量 、单果重 、纵径/横径高于小枣 ,而

Vc含量尜尜枣低于小枣 ,经 t检验可溶性糖含量达0.05

显著水平 ,Vc含量、单果重 、纵径/横径达 0.01的显著水

平 ,其它各项差异不显著。

3　讨论与结论
构成枣果实内在品质的要素主要有糖 、酸、Vc ,其中

糖含量高低是决定果实品质的重要因素 ,果实在其生长

发育过程中糖分的积累来源于绿色组织的光合作用 ,了

解果实糖分积累规律有助于改进栽培措施 ,提高果实品

质
[ 6]
。

尜尜枣可溶性糖含量达 38.2%,有机酸含量为

0.79%,Vc含量为 313.2mg/100g FW ,可溶性糖含量比

同时测定的小枣(33.8%)高 ,差异显著 ,一方面是尜尜枣

的品种特性 ,另一方面与当地环境条件有关 ,张家口市

宣化县 9月份昼夜温差较大 ,日较差可达 10 ～ 13℃,有

利于果实糖分积累。李守勇[ 6] 研究结果发现 ,不同产地

的冬枣果实总糖含量有差异 ,其中 ,黄骅冬枣总糖含量

高达 24.72%,而成武冬枣总糖含量仅为 14.98%。毕

平[ 7] 研究表明 ,枣品种间品质存在着极大的差异 ,其中

可溶性固形物 、总糖和还原糖的含量在品种间相差 2 ～ 3

倍 ,蔗糖含量相差52.55倍。

枣果实糖的积累尤其是甜味的形成主要是在进入

脆熟期(果实着色期)以后 ,越接近全红果实含糖量越

高;酸的变化呈逐渐下降趋势 ,进入脆熟期后略有上升;

Vc在幼果期到白熟期含量最高 ,之后呈逐渐下降趋势。

综合以上特点 ,枣果实的采收适期是糖积累到较高水

平 ,糖酸比适中 ,保持较高的 Vc含量。从时期上看以脆

熟中后期(半红～ 2/3着色)为最佳 ,此期果实风味最好 ,

并保持了较高的 Vc含量 ,营养更为丰富[ 8] 。试验结果

表明 ,尜尜枣在半红期和全红期可溶性糖 、有机酸 、Vc含

量均差异不显著 ,在半红期已具本品种的品质特性 ,可

为适宜采收期。

果实发育期间 ,Vc含量变化总体上呈低—高—低的

变化趋势 ,7月15日至8月 15日Vc含量保持较高水平。

成熟时梨枣果实Vc含量为 226.13 mg/100g FW ,冬枣为

249.16 mg/100g FW[ 8-9] 。毕平[ 9] 对 121个品种的鲜枣果

实 、94个品种的干枣果实进行Vc含量的测定 ,鲜枣果实

平均Vc含量为412.06mg/100g FW ,干枣中Vc含量平均

为44.38mg/100g FW。李守勇[ 6] 研究结果发现 ,不同产地

枣果实 Vc含量差异较大 ,以成武冬枣含量为最高 ,达

343.24mg/100g;沾化冬枣次之 ,为328.39mg/100g FW ,而

以庆云冬枣为最低 ,仅为 270.29mg/100g FW。试验研究

结果 ,全红尜尜枣 Vc含量313.2mg/100g FW ,全红小枣

Vc含量为373.3mg/100g FW。

尜尜枣外形独特 、美观 ,果实长圆形 ,两端钝尖 ,纵径/

横径比达 2.25 ,最大果实纵径达 6.3 cm ,平均单果重

13.26g ,最大单果重25 g。果面红色 ,光洁鲜亮 ,含糖量高

达38.2%,是一品质优良的枣树品种 ,有广阔的开发前景。
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Studies on Fruit Quality Characteristics of Gagazao in Xuanhua County

ZHANG Xiao-hong , LI Yan-li , LI Wei-xin

(Horticulture Department of Hebei Nor th University , Zhangjiakou ,Hebei , 075131 , China)

Abstract:Through studies on fruit quality characteristics of Gagazao , the results showed that the soluble sugar content of

Ruby' s f ruit harvested in September reached 14.6%, the ratio of soluble sugar and organic acid reached 15.73 , the fruit

quality w as very good.
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