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费国园艺产品姆气拐鲜产业现的扩及发屏对带

建李黎
,

韩涛
,

李丽萍

摘 要 : 分析了我国因艺产品气调保鲜产业的现状和存在的问题
,

提出了今后的发展对策
。
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气调贮藏原理是把新鲜园艺产品放在一个相对密

闭的贮藏环境中
,

通过控制园艺产品周围各种气体成份

来有效地控制其呼吸作用
,

从而延缓园艺产品的老化变

质过程
,

达到贮藏保鲜目的卜幻

采摘时的新鲜度
,

减少损失
,

熟
,

抑制老化
,

延迟或减娜盼
.

。

它能够保持园艺产品

且保鲜期长
,

延缓果蔬后

染卜
` 2〕。

气调贮藏是在冷藏基础上进一步提高贮藏效

果的措施
,

是园艺产品贮藏保鲜技术的发展和创新
,

包

含着冷藏和气调的双重作用vlt 〕 。

有报道指出
,

气调贮藏
比普通冷藏可延长贮藏期 2~ 3倍田

。

鲜技术越来越受到人们的重视
近些年来

,

气调保
,

已成为世界各国所公认
的一种最经济最先进的园艺产品保鲜方法l3[ 一“ 」 .

因此

为使人们对园艺产品气调保鲜技术有更深刻的了解
,

并

对我国的园艺产品气调保鲜产业有更深人的认识
,

现对

国内外园艺产品气调保鲜技术的发展概况做以介绍
,

以

探讨我国园艺产品气调保鲜产业存在的问题以及今后

的发展对策
。
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近些年来
,

我国气调贮藏园艺

产品量很少
,

仅占总产量的 12 %左

右
,

其中机械气调贮藏只占 4% lj[
,

同时由于起步较晚
、

气调设施和相

关技术不配套
、

管理水平差
,

果蔬
、

花卉采后损失率高达 加环一 30 %
,

而西方国家的采后损失率仅为
15 %〔幻 。

我国园艺产品气调保鲜产

业存在的主要问题有如下几种
。

2
.

1 气询辍吩嵌资大
,

运行成本高

目前
,

我国自主研制开发的大

型气调库几乎空白
,

大都是在引进

国外的关键设备基础上消化吸收改

造而成的
,

一些地区气调库的造价

达 15 《X幻元 /耐
,

最低也有 10 (X均

元 /耐
,

因此市
、

县
、

乡级等单位靠自

l 国内外现状
1

.

1 国外气调保鲜技术的现状

20 世纪 60 年代后期
,

气调贮藏已成为工业发达国

家果蔬保鲜的重要手段
。

据资料报道lt, lsj
,

近些年来
,

美

国气调贮藏苹果己占冷藏总数的 s0 写
,

新建的果品冷库

几乎都是气调库 ;美国和以色列的柑橘总产t 50 %以上

是气调保鲜 ;英国的气调贮藏能力为 2.2 3 万 t ,新西兰

的苹果和琳猴桃气调贮藏 t 为总产 t 的 30 %以上 。其它

国家如法国
、

意大利等也大力发展气调技术
,

气调苹果

已达冷藏苹果总数的 50 %~ 70 %以上 .l[

80 %的贮藏库为全自动气调库e[J
,

习 ,

其中意大利

酬为四汇粼库为全目动气调库eLJ
,

并且形成从采收
、

人库

到销售的冷藏链
,

使果蔬贮藏质t 得到保证
。

目前世界上
已有 40 多个国家使用真空预冷气调设备

,

许多超市
、

高档

酒楼已摆上了真空预冷和气调保鲜的水果
、

菜肴
,

花店出

售保鲜处理的鲜花
,

农场
、

企业和个人均从中受签刘
.

筹资金有较大困形
,司

。

2
.

2 管理不科学
,

缺乏高技能人才

现代化的气调库必须要有与

之相适应的操作人员和经营管理

技术人员
,

才能发挥其应有的效

益 a[J
。

从资料上着
,

目前初中以下

文化程度的管理人员占一半以上
。

技术人员和管理人员严重缺乏
,

因

操作和经营管理不当而导致的运

行事故时有发生
。

.2 3 相关技术不配套

如品种的选择
、

栽培技术
、

采

摘后的快速预冷
、

采后处理
,

贮藏

容器的优化设计及标准
,

库内贮存

的堆垛方式
、

出库后的分选
、

包装
、

出人库的运输问题等
,

都阻碍了气

调技术的发展 a[, 习
。

2滩 国内气调产品市场有待开发

迅速

国内气调保鲜技术的现状

我国气调保鲜技术的研究与开发起步较晚
,

但发展
。

据不完全统计
,

我国果蔬贮藏库总容量 600 万 t

左右
,

其中气调贮藏占 12 %左右

人们对园艺产品质 t 的要求虽然不断提高
,

但与国

藏面积达 200 万 耐
,

库 70 万 t
,

普通库为

。

商业系统拥有果蔬贮

调库atj
。

另外
,

有不少企业利用真空预冷和预冷气调贮

藏技术在南菜北调
,

出口创汇
,

反季节供应瓜果
、

蔬菜
、

名贵花卉等领域发挥作用〔刘
。

2 我国气调保鲜产业存在的主要问题

外的循求程度相比还有较大差距
。

目前市场的高温库

贮藏品与气调库的贮藏品在价格上几乎没有差别或差

别不大
。

我国果蔬出口还有待开拓 lt,
,
,51

,

因此果蔬气调

贮藏产业缺乏推动力
。

再者
,

气调冷藏保鲜技术在我国

还是一个新生事物
,

其优点尚鲜为人知
.

人们对这项新

技术的用途和价值还不甚了解
,

偏要通过各种集道大力

宣传普及
。

第一作者简介
:

李建黎 (1 982
一

)
,

万

果品贮成与保鲜
。

收稿日期 : 200 6一 11 一 06

,

在读硕士研究生
,

研究方 向为

.2 5 气调贮藏的局限性

一些园艺产品对气调反应不佳
,

过低氧浓度和过高

二氧化碳浓度会引起低氧伤害和高二氧化碳伤害
,

不适
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2
.

6气调保鲜工艺的研究开发较薄弱

我国园艺产品的保鲜工艺
,

只有少数农学院和科研

单位在实验室进行研究
,

成果不多
,

与大批量的商业性

贮藏需要尚有较大的距离
,

科研设施和科研力量都很薄

弱图
,

又未能加以很好的组织协调和充分利用
。

3 发展对策
3

.

1 发展前景

随着我国出口园艺产品品种的更新换代和对国外

市场的拓展
,

现代化气调库的建设将更加迫切
,

特别是

我国已加人 W r o
,

对气调贮藏库的濡求必然会越来越

多
。

据专家预测
,

21 世纪中国的冷库建设将由一般高温

库转向气调库
,

这就要求对各种园艺产品气调贮藏工艺

有更深人
、

更全面的研究
,

气调贮藏条件也将更加成熟
。

可以断言
,

气调贮藏保鲜技术和气调贮藏库在我国有广

阔的发展前景和巨大的潜在市场
。

3
.

2 发展对策
3

.

2
.

1 坚持科教兴农方针
,

提高园艺产品气调保鲜技术

的研究水平l[, 习随着市场经济的逐步完善
,

气调贮藏保

鲜技术将广泛应用
,

农产品贮藏保鲜加工将有一个大的

发展
。

因此
,

各部门应坚持科教兴农的方针
,

统筹各方

力量努力提高我国园艺产品气调保鲜技术的研究水平
,

促进我国园艺产品气调保鲜产业的快速发展
,

提升我国

农产品贮藏保鲜加工产业的国际竞争力
。

3
.

2
.

2 园艺产品保鲜技术研究应向综合控制方向发展
。

其中包括物理控制
、

化学控制
、

农业控制和生物技术控

制
,

标准化
、

自动化和配套化以及有机 (绿色 )农产品贮

运保鲜技术正代表着一个时代的特征和发展趋势10[ 〕
。

3
.

2
.

3 合理规划
,

规范管理 l[, .s ` ,〕 。

应将气调贮藏保鲜

技术和气调装备的研究开发
,

气调库的建设及发展列人

国家计划
,

制定出近期和长远规划
,

加强组织领导并发

挥各方面力盘
,

合理布局
,

避免重复建设
,

有计划地发展

我国现代贮藏保鲜事业
。

同时要建立健全社会化保鲜

服务体系
,

使园艺产品从产地采收到进人市场都能按技

术的规范化
、

生产的标准化
、

产品的商业化要求组建服

务网络
,

使生产基地
、

研究机构和市场销售网点构成有

机的联合体
,

组成产供销一条龙
、

技工农贸相结合的科

技服务体系
。

3
.

2
.

4 多集道筹集资金
。

除国家
、

地方给予一定资金扶

持外
,

建议各级领导和单位要鼓励企业
、

个人
、

金融及社

会各方面出资建库
,

鼓励并支持农村合作经济组织合作

建库
,

以气调库促进发展优质园艺产品
,

培育优质农产

品销售的龙头企业
。

3
.

2
.

5 加强科技交流
,

促进地区间协调发展
。

目前
,

国

内发达地区的园艺产品保鲜行业发展较快
,

边远地区和

不发达地区在此领域刚刚起步
,

有的还是空白
。

要改变

这种不平衡的状况
,

必须加强发达地区与不发达地区的

协作
,

发挥各自优势
,

取长补短
,

共同发展
.

与此同时
,

还应放眼世界
,

积极开展对外科技交流与合作
,

加快气

调保鲜设备国产化步伐
,

提商保鲜行业的整体水平[,, 周
.

3
.

2
.

6 加强政府财物投人和科研成果宜传推广的力
6 6

度 l[, 切
。

国家科委曾将果品保鲜贮藏列人
“

六五
”

重点科

研项目
,

但这仅是开始
,

要赶上当代世界先进水平
,

还要

付出很大的努力
.

国家有关部门应在已取得成绩的基

础上
,

进一步加强人力
、

财力
、

物力的投人
,

合理化组织

各方面的力量
,

科学安排
,

加强协调洞时加强气调贮藏
的用途和价值的宣传

,

使人们逐步认识到应用气调贮藏

保鲜技术的意义和掌握气调保鲜技术的必要性
,

使这项

对国计民生有较大影响又比较复杂的果蔬气调保鲜技

术的开发与推广得以顺利进行
,

成为农村经济的一个新

的增长点
。

3
.

2
.

7 加快科技人才的培养
。

是否有高素质的优秀人

才是企业成败的关键
。

为了改变我国园艺产品气调保

鲜产业的不利局面
,

还是应该从人才的角度人手
,

培育

出一批有能力的科技人才队伍
,

特别是专业技术人员和

管理人员的培养
。

为此
,

政府应加大教育资金的投人
,

同时企业也应给予相应的财物支持
。

相信在政府和企

业的共同努力下
,

会有越来越多的科技专业人才投人到

我国园艺产品气调保鲜产业中去
,

我国园艺产品气调保

鲜产业的整体管理水平将会有所提高
,

同时其国际竞争

力也将会有所提升
。
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