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高纬寒地黑木耳代料地栽中存在的问题及解决措施

吕 晓 丽

(黑龙江省农科院黑河农科所
,
1 64 300 )

摘 要
:就高纬寒地代抖地栽瓜木耳生产工艺过程中

,

每一个环节中所存在的问题做 了一一

阐迷
,

并做出了相应的解答
。

对本区从木耳产业的发展起着一定的指导作用
.
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随着生活水平的提高
,

人们对黑木耳的认识有了更

深的了解
.

黑木耳营养价值很高
,

是一种传统的食药用

菌
。

近年来
,

代料栽培黑木耳已成为农民脱贫致富的门

路之一 l[]
。

在本区发展代料生产黑木耳
,

有着得天独厚

的自然条件
,

但是在代料栽培黑木耳生产过程中
,

存在

着菌种选用不当
、

菌丝发育不良
、

污染率高
,

木耳商品价

值低
,

生产成本高
,

经济效益低等因素的限制
。

通过几

年来的调查研究
,

解决以下几方面因素
,

就能够促进代

料生产黑木耳在黑河地区的发展
。

1 菌种

代料栽培黑木耳首先要选好菌种
,

段木栽培的菌种
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不一定适合代料栽培
,

生产中应选用适宜袋栽
,

丰产性

能好
,

抗逆性强
,

商品价值高的黑木耳菌种
.

购买母种

时
,

选用菌丝洁白
、

健壮
、

无大的结块
、

无杂菌
.

常用菌

种
: “ 88 0 8

,, 、 “
9 3 1

” 、 “

黑 2 9
" 、 “

9 16,,
。

2 栽培原料

代料栽培黑木耳的原料主要有
:
锯木屑

、

麦轶
、

糖
、

石青等
。

培养料要新鲜
,

不霉不虫
。

锯末粗细要适宜
,

筛孔 7
~ 左右

。

锯末过细
,

含水量大
、

透气性差
、

发菌

时间长
,

大量消耗养分
,

降低产耳量
.

锯末过粗
,

菌丝发

好后容易转袋
、

抗逆性差
,

烂耳现象严重
。

常用的培养

料配方
:

鹅木屑 78 %
、

麦狱 20 %
、

石膏粉 1%
、

蔗糖 1%
、

水 60 %沮锯木屑 77
.

5%
、

麦狱 20 %
、

石膏粉 1%
、

蔗糖

1%
、

硫酸镁 0
.

2%
、

磷酸二氢钾 0
.

3%
、

水 60 % . m锯木屑

40 另
、

玉米芯 38 %
、

麦狱 10 %
、

石青粉 1%
、

蔗糖 l%
、

水

60 纬; W玉米芯 88 编
、

麦狱 10 %
、

石青粉 1纬
、

水 60 纬
.

有种质资源杂交育种
,

筛选出适合本区栽培的阿魏菇优

良品种 AV 一 l
、

AV 一 2
,

是目前阿魏菇生产上品质及产

量具优的新品种系列
,

具有生物转化率高 (管理得当
,

生

物转化率达 80 % )
、

品质优良
、

对环境的适应性较广
、

抗

逆性强
、

畸形菇率低等特点
,

且菌丝生长速度快
、

出菇

早
,

较其他品种提早出菇 15d 以上
,

增产 20 %左右
.

2 研究成果在生产上的应用情况与前途晌望
2

.

1 经济效益

全获现有阿魏侧耳生产能力为年生产 620 万袋
,

年

产鲜菇 850 t ,

此项 目研究成功后
,

在不增加投人的情况

下
,

提高产盘 20 %
,

增加经济收人 690 万元以上 ;可建成

兵团的阿魏侧耳菌种和生产基地
,

每年菌种收人和生产

产品可收益 320 万元以上
。

如在兵团的部分农场实施
,

年生产能力在 500 万袋左右
,

可年产鲜菇 800 余吨
,

经济

效益可达 4 0 00 万元
。

2
.

2 社会生态效益

阿魏侧耳属于绿色保健食品范畴
,

可丰富消费市

场
,

满足人民生活播求
,

其产业化生产将增加大量就业

机会
,

充分利用农作物副产品和闲置的房屋
,

而且周年

生产可将闲余的冬季利用起来
,

增加农民收人
.

阿魏侧

耳产后的袋料富含多种营养
,

可作为牲畜饲料
,

有利于

发展养殖业
,

并不会对生态环境造成破坏
,

实现无污染

生产
.

因此
,

对阿魏侧耳的研究和生产
,

将有利于调整

产业结构
、

优化资源配置
,

必将产生良好的社会效益和

生态效益
。
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3养菌

在代料栽培黑木耳生产中
,

菌丝发育的好坏直接影

响着黑木耳的产量
、

品质的好坏
。

菌袋的成品率要达到

90 %以上
,

降低成本
,

提高经济效益
。

3
.

1 装袋

拌料时
,

石青和糖先用少量温水化开
,

再倒人大量

水中
。

锯末和麦狱要先干拌均匀后
,

再加水拌均拌匀
.

培养料拌好后
,

要闷 l ~ Zh
,

利于水分吸收
,

也降低塑料

袋的破损率
,

降低成本
。

注意闷料时间不能过长
,

一是

养分流失
,

二是容易产生有害菌
,

使污染率上升
。

隔夜

的培养料最好不用
。

装料要均匀
,

松紧要适度
,

不可弄

伤塑料袋
,

以防污染提高成本
.

100 吨 的干料一般装

17 X 33 菌袋 170 袋左右
。

3
.

2 灭菌

装好料的菌袋要及时灭菌
,

以防发酵变酸
,

以防接

种后菌丝发育不良或死菌
。

无论是那一种灭菌方法
,

都

要严格掌握
,

不可随心所欲
。

灭菌质量的好坏直接影响

着菌丝的发育状况
,

污染率
,

生产成本
。

要做到当天装

袋当天灭菌
。

3
.

3 接种

灭菌后要将菌袋迅速移至接菌室
,

以防增加污染机

率
。

接种时要抢温接种
,

但温度不能高于 30 ℃
。

要做到

当天灭菌当天接菌
。

3
.

4 培养

菌丝的培养阶段
,

一定要避光
,

否则耳芽过早分化
,

浪费养分
,

降低产量
。

培养室要保持卫生清洁
,

通风换

气
。

温度高
,

养菌时间短
,

菌丝徒长
。

温度低
,

菌丝不宜

生长
。

适宜温度 22 ℃ ~ 28 ℃ ,

空气湿度 55 写~ 65 写
.

接

种后 5d5
,

菌丝长满菌袋
.

污染率应控制在 10 肠以内
。

4 栽培

黑木耳代料地栽主要是挖畦地栽
,

选通风良好
,

避

光向阳的地块
。

4
.

1 做畦

挖畦不能过深过浅
,

过深通透性不好
,

污染率高
,

过

浅失水快
,

耳芽容易干枯
。

一般畦深 25 an 左右aj[
。

4
.

2 开口

发好菌的菌袋开口前一定要消毒
,

这是无论如何也

不能省去的环节
。

消毒后的菌袋开
“
v’’ 型 口

。

划 口不宜

过大
,

以免耳芽过密
,

耳片分化慢
,

大小不整齐
。

划 口过

小耳芽长不出来
,

造成袋内烂耳
。

一般划口长度 Zmr 左

右
,

每个菌袋分两排划 10 个口
。

4
.

3 摆袋

要保持袋间距
。

摆放过密不但通透性不好
,

也影响

耳片的发育
,

一般袋间距 s cln
,

一亩地可摆 2 万袋
。

5 管理

这一阶段是代料栽培黑木耳的最关键一步
。

加强

出耳管理
,

严格控制温
、

湿度
,

定期通风换气
,

适当增加

光照
。

5
.

1 催发耳芽

要保持栩内的温度在 15 ℃ ~ 25 ℃
,

白天增加光照
,

提高温度
,

加大昼夜温差
,

刺激原基形成
。

5
.

2 保湿出耳

保持拥内相对湿度 85 % ~ 95 写
,

低于 80 %时应揭膜

喷水
,

若明显着到薄膜上水珠下滴则说明湿度偏大
,

应

揭膜通风降低湿度
。

喷水管理应掌握晴天多喷
,

阴雨天

少喷或不喷
,

同时还要注意干湿交替
,

防止过湿流耳
。

在子实体成熟时
,

晴天平均气温 15 ℃ ~ 20 ℃时
,

可在

10 ~ 16 时之间喷水
,

平均气温在 20 ℃以上时
,

应早晚喷

水
。

5
.

3 揭膜调湿

畦池上的盖膜
,

每天上午 8~ 9 时
、

下午 3~ 4 时各

通风 30 而
n 。

通风时把两边的薄膜掀起
,

让空气流通
,

排

除畦内的二氧化碳
,

促进子实体正常生长
.

气温高时
,

白天翠紧薄膜
,

早晚揭膜通风 h1
。

微雨天气可在夜间将

薄膜全部揭开
。

5
.

4 调节光照

夏初日光强
,

遮荫栩上的草帘应加厚
,

使光照适当
,

避免高温伤耳
。

春秋日光弱
,

遮荫物拉稀些
,

增加光照

和热盆
,

促进子实体正常生长图
.

5
.

5 清理污染

发现有菌袋污染及时处理
,

以防扩大污染面积
,

加

大损失
,

成本升高
。

污染面积小时用小刀片挖除 .污染

面积大时将整个菌袋清除 [’j
。

在污染处洒生石灰或多

菌灵 5编
、

甲基托布津 5编等杀菌剂
.

污染率应控制在

15 写以内
.

6 采收

及时采耳
,

采大留小
,

要分期分批收
.

当耳片充分

展开时
,

即可采收
.

采摘时要轻拿轻放
,

不可弄伤菌袋
,

孺用刀片连根割掉
,
2~ d3 后再采一次

。

注意采收后应

停止喷水
,

加大通风
,

以利于菌丝复合
,

促进下一次出

耳
.

一般可采 2一 3 潮
,

每袋可采干耳 25 一35 沙〕 .

总之
,

在黑木耳代料栽培生产过程中
,

减少损耗
,

精

细管理
,

丰产丰收就能够获取可观的经济收人
。
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