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　　法国是世界葡萄与葡萄酒生产王

国 ,而法国的葡萄与葡萄酒又以波尔

多地区最为著名。波尔多的葡萄与葡

萄酒庄历经数百年发展 , 已形成一整

套完善的生产体系与管理规范 , 在世

界葡萄酒发展历史上做出了巨大贡

献 ,同时波尔多也成为葡萄栽培与酿

酒专业人士向往的圣地。 2004 年 7

月 8 日我有幸来到了波尔多 , 切实领

略了葡萄王国的大气磅礴与细腻柔

情。

1　地理概况
波尔多位于法国西南部 , 地处西

经 1°17″到东经 0°19″, 北纬 44°48″到

45°35″之间。她的东部起伏不平 , 有

海拔 100 m ～ 130 m(米)的高原及很

大起伏的丘陵 ,西部比较平坦 , 整个海

拔 166 m(米)。该区域河流交错 , 加

龙河 、多尔多涅河及由此汇成的纪龙

德海湾 ,根据这三条河流 , 又把波尔多

分成三个自然区:北区 、中区及南区 ,

由此构成了著名的波尔多葡萄及葡萄

酒产区。

2　气候特点
气候条件影响葡萄及葡萄酒的质

量 ,同时也极大地影响其生产成本。

波尔多的气候适宜种植许多优良葡萄

品种 ,由于接近大西洋 , 气候相当稳定。通过该地区的河流为

葡萄提供了良好的灌溉条件 ,产生的微气候也有利于葡萄种

植。在波尔多地区 ,很少出现极端的温度条件 , 历史上的最低

温度是 1985 年的-16.4 ℃, 最高温度是出现在 1950 年的

38.8 ℃, 葡萄生长季的温度相对较高 , 适宜葡萄的生长发育 ,

给人的感觉是冬无严寒 ,夏无酷暑 , 春秋温和。波尔多具典型

的“海洋性气候” ,就全年而言 , 葡萄生长发育的 4 月 ～ 9 月湿

度较低 , 全年平均相对湿度为 81%, 这样的条件促使葡萄枝

叶及果实生长发育良好。波尔多地区年降水量一般在 550

mm(毫米)左右 , 个别年份达到并超过 900 mm(毫米),而降水

量最少的月份是浆果发育和成熟时期。太阳辐射最大值出现

在 7 月 ,具有一年中最长的光照时间 , 此时可以促进叶绿素同

化和光合作用过程。

3　土壤结构
波尔多的土壤差异较大 ,表土中除了标准土壤外 , 还有一

些较特殊的土壤。标准土壤包括石灰质粘土 ,沙质粘土 ,泥灰

土或石灰土。特殊土壤包括砾石土 ,泥灰土。其中泥灰土是

波尔多土壤的代表 ,是沿河流的冲击沉淀而形成的 , 是非常肥

沃的土壤 ,当这种冲刷土壤位于或多或少可渗水的砾石亚层

土或很少的石灰岩时 , 它就成为很好的葡萄栽培土壤。上个
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世纪在世界各国通常将“泥灰区葡萄酒”称为中等级别的葡萄

酒。强健的酒体 、稳定和丰富的颜色为波尔多葡萄酒的声誉 、

繁荣 、贸易做出了重要贡献。现在这种土壤仍然能生产出无

可非议的颜色深 、单宁丰富的葡萄酒来。

4　葡萄品种
波尔多地区葡萄园的最大特点在于统一中有差异。在不

同地块生长的葡萄 , 酿造的酒质量和声誉是不一样的 , 但所有

的波尔多葡萄酒都具有广泛的家族相似形。这里有许多城堡

与著名的葡萄酒庄 , 赤霞珠是主导的红酒酿造品种 , 品丽珠 、

梅鹿辄 、美乐也有相当数量。赛美蓉是该地区使用最多的白

葡萄品种 , 长相思 、密斯坎得尔也是香气浓郁的白葡萄品种。

波尔多以红酒为主 , 占总产量的 80%。红葡萄酒有典型的风

味:酸度较高 、酒味重 , 更具活力。白葡萄酒通常清澈 、纯净 、

芳香圆润。酒庄酒是波尔多酒的主要产量来源。

5　原产地命名
在葡萄生产的所有条件中 , 最重要的是葡萄栽培地域的

特殊性。“地域”一词包括所有的地理条件 、土壤结构 、气候特

点等因素 , 它们之间的组合形成了一个特殊的因素。很大程

度上 , 葡萄产区的稀少独特是由于泥土和天空的魅力造就的 ,

土壤被认为是赋予葡萄酒特定香味的主要因素 , 虽然这种理

论依然需要分析证明。土壤的优劣 , 不仅仅是指肥力和矿物

质的多少 , 还包括土壤结构 ,一些土壤是开放的 、易于灌溉 、便

于加温 , 另一些是致密的 、潮湿和冷凉的。葡萄喜欢开放的土

壤 , 致密的 、潮湿的土壤易引起葡萄腐烂 , 土壤升温缓慢。因

此 1935 年 7月 30 日法令的第 21 条制定了符合控制命名条

件的不同葡萄酒必须的生产条件 ,靠这种地理学上的命名 , 不

但可以识别产品 , 而且在某种意义上能够保证葡萄酒的特定

质量 , 赋予其一定的声誉。不同酒庄由于地理位置的差异 , 从

而生产出不同等级的酒庄酒。

6　酒庄酒的特点
在波尔多葡萄酒庄有 2 000 余个 , 很多酒庄有几百年的

历史。这些酒庄的葡萄园管理通常十分规范 , 为保证酒的品

质 , 葡萄单产要求较低 ,甚至幼龄树果实不可以酿酒。栽培品

种也十分讲究 , 在波尔多地区主栽品种并不复杂。采收期为

了保证葡萄充分成熟和新鲜 , 往往雇佣几百人突击采收 , 并将

葡萄进行手工挑选 , 这样细致的工作一般酒厂是做不到的。

葡萄酒装瓶之前要在新橡木桶中陈酿一年以上 , 因此好的酒

庄酒颜色浓艳诱人 , 品尝时果香与木桶香和谐完美 , 酒体饱

满 , 强壮醇厚。好的酒庄 , 对年份酒十分关爱 , 年份酒指葡萄

酒诞生的年份 , 也表示葡萄酒的成长和年龄 , 一般来说 ,葡萄

酒并非越陈越好 , 它是有生命的 , 有生长和衰老的过程 ,在波

尔多葡萄酒越有名 , 年份对价格的影响就越大 , 因此年份成为

名酒和特级名酒的标志 ,酒庄也因此收入颇丰。

欧洲优美的自然风光令人流连忘返 ,雄伟的建筑群体让

人惊叹叫绝 , 举世罕见的艺术珍品可谓叹为观止 , 可令人记忆

颇深的还是法国的葡萄与葡萄酒庄。要想发展我国特色葡萄

与葡萄酒庄 , 也必将是我国葡萄酒业与世界接轨的序曲。

(黑龙江省农科院园艺分院 ,哈尔滨 150069)
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