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圆葱属耐低温蔬菜 , 种子4 ℃即可发芽 ,葱头在 0 ℃条件

下便可发出新根。苗期能耐-8 ℃低温 , 而葱头贮存期间遇

短时间-10 ℃低温仍不会冻坏。笔者经过多年的摸索试验 ,

找到一套适合寒冷地区圆葱冻贮的方法。 自 1996 年到 2002

年 ,用该法在大庆高等专科学校植物园和大庆市庆农西瓜研

究所实验基地 ,每年都贮存几百公斤到几万公斤的圆葱。此

外 ,该法还在汤原 、鹤岗 、伊春等地被应用 ,均证明是可行的。

不仅方法简单易行 ,还为使用者节省贮存费用。既适合少量

圆葱贮存 ,更适合大量贮存。现将此法介绍给大家。

1　挖贮窖
秋后 ,于上冻之前在庭院或园田里 , 选地势略高 ,地下水

位低 、土壤含水量小的地块挖 0.5 m ～ 0.7 m(米)深的贮窖。

其规格大小可根据贮存的圆葱量而定。以贮存 500 kg(公斤)

为例 ,可设计窖深为 0.5 m(米), 宽 1.6 m(米), 长 4 m(米)。

采用盛装 25 kg(公斤)的大孔编织袋装圆葱 , 在窖内顺长摆

放 , 4 袋一排 , 4 m(米)的窖刚好摆放 5排 , 共 20 袋 , 500 kg(公

斤)。如果将贮窖挖到 0.7 m(米), 摆成双层 , 这样便可贮存

1000 kg(公斤), 而占地不足 7 m2(平方米)。

为了挖土和埋土方便 ,贮窖的宽度在 3 m(米)以内为宜。

如提前将窖挖好 ,贮窖的表层土晾干 , 对圆葱的贮存更有利。

2　葱头的选择
对收获后的圆葱必须进行充分的晾晒。 为了入窖方便 ,

选用大孔编织袋装圆葱为宜。入窖前将萌芽和腐烂的葱头捡

出 ,因为腐烂的葱头入窖后至结冻前会感染四周的葱头 ,而萌

发的葱头经冻贮后不能恢复鲜葱样。

3　入窖
大地封冻之初是冻贮圆葱的最佳入窖时间 , 大庆地区是

在 11 月 5 日前后。圆葱入窖前 , 先在窖底摆放一层玉米秸

秆 ,以防葱头接触湿土过早生根发芽 , 也有利春天圆葱袋子出

窖时易于搬动。入窖时 , 从一端开始 , 将圆葱袋水平摆放 , 袋

与袋间稍留空隙 ,并尽量不践踏袋子。

圆葱入窖初期 ,可以不马上埋土。因为此时气温尚不稳

定 ,冷暖变化大 ,应注意天气变化 , 冷时夜间在圆葱袋上覆盖

草帘或塑料布 ,白天揭开。待气温昼夜稳定在零度以下后再

埋土。先回填表层干土 , 后回填湿土。根据当地气温下降情

况 ,可以分几次将从窖里挖出来的土回填完毕 , 也可以一次埋

完。并注意在窖的周边多埋出 30 cm ～ 40 cm(厘米)的保护

层 ,埋后不必踏实。埋后的贮窖地表面距窖内圆葱袋的上层

收稿日期:2003-06-05

面为 40 cm(厘米)左右。入窖时间过早 ,地温尚高 , 葱头易生

根发芽或腐烂;过晚 ,土冻结成块 ,不仅埋土不方便 , 土块间孔

隙过大 , 防寒效果也差。

为了掌握贮窖内的温度变化 ,可在圆葱入窖时 , 在窖的一

端的圆葱袋间 , 距自然地面 40 cm(厘米)深处安放一只温度

计。方法是用一根硬塑料管(也可用葵花秆掏空代替)埋入窖

内 ,上端露出地面 , 在距自然地面 40 cm(厘米)深处的下端 ,

用棉球堵上。将温度计用细铁丝系上(线绳易被鼠咬断), 顺

管孔放入 , 观测时取出 ,观测后放回并在其上加一覆盖物。现

将大庆高等专科学校 1999 年和 2000 年观测圆葱冻贮的窖温

情况整理列表如下 , 供参考。

　　　贮窖温度变化与外温度对照 1999-2000 大庆　

处理与对照 11月 12月 1 月 2 月 3 月 4 月上旬

贮窖 40 cm深
月变温幅度(℃) 4 ～ 0 -0.5 ～ -2 -2 ～ -6 -6 ～ -4 -3.5 ～ 0 0 ～ 1

露地 40 cm深
月平均温度(℃) 1.9 -3.2 -6.9 -7.2 -3.1 -1.5

气温月平均(℃) -7 -16.6 -1 9.3 -15.5 -4.9 3.5

　　注:露地 40 cm(厘米)地温与气温是根据大庆气象资料整理的。

4　盖防寒草
在冬季气温较低的高寒地区可以在窖上盖防寒草 ,如玉

米秸秆 、麦秆 、稻草 、柴草等均可。厚度 30 cm ～ 40 cm(厘米)

或再厚些。盖防寒草的时间在 11 月下旬到 12 月上旬。此时

贮窖内的温度已降到零度以下 , 圆葱进入了冻结休眠状态。

这时盖防寒草可以减缓窖内温度下降速度和下降幅度 , 为春

天圆葱提早解冻打下基础。

5　出窖
当春回大地 , 冰雪消融之前 , 先扫除贮窖上的积雪。土壤

开始化冻时撤去窖上的覆盖物。由于窖上覆土的疏松 ,化冻

较自然地面快。大庆地区 0.5 m(米)深的窖贮圆葱 , 4 月上旬

便可解冻 , 撤土出窖。

出窖前 , 可先在窖的一角扒出圆葱袋 , 观察圆葱解冻情

况。如果圆葱已解冻 , 用手按有硬感 ,表皮为鲜样或根部有新

根生出。如圆葱表皮尚在冻结或虽然化冻但处在软化阶段 ,

说明葱头还未缓过来 , 暂不能出窖。

冻贮圆葱出窖的早晚很关键。出窖早了 ,葱头尚在冻结 ,

出窖后突遇过高的温度 , 会使葱头迅速化冻变软 , 不能恢复鲜

样(象冻大葱遇高温变软那样)。如已经撤土打开贮窖 ,发现

圆葱尚未解冻 , 可将圆葱袋子搬动一下 , 换个位置 , 使袋与地

面 、袋与袋之间增加空隙 , 然后再在袋上覆盖草帘遮光 ,避免

阳光直射升温过快。由于袋子仍在窖内 ,温度不会升得过快 ,

从而达到缓慢解冻的效果。

当然 , 如果贮窖内的圆葱已经解冻 , 不及时出窖 , 贮窖内

的圆葱就会生根发芽或腐烂。

显而易见 , 如果想让冻贮的圆葱春天早点出窖 , 可将贮窖

挖得浅些 , 或在其上多盖些草 , 反之则挖深些 , 也不必加盖柴

草保温。很容易想到 , 如果秋天把贮窖挖在冬天不撤膜的大

棚里 , 那样出窖的时间还可以早些。

6　原理
圆葱的生理休眠期仅有 2个月左右 ,生理休眠完成之后 ,

休眠解除 , 生理活动逐渐启动。如果休眠解除后 , 外界环境达

不到它进入萌芽期所需条件(适宜的温度湿度), 而继续处于
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休眠状态 ,这就是所谓的“被迫休眠” 。 贮存圆葱就是用人为

的措施来抑制圆葱的呼吸作用 , 延长休眠期来保持圆葱的鲜

度。休眠解除的早晚 ,受环境条件影响 , 伸缩性很大。如民间

将圆葱在室内挂藏或堆藏 ,主要是通过通风来降低温度 ,减缓

圆葱的呼吸作用 , 一般能贮存到 12 月份 , 此后便开始发芽。

先进的冷库贮藏(适温 0 ～ 2 ℃)和气调贮藏则圆葱贮期可达

到 6个月之久。本法是用贮窖将圆葱冻贮 , 当圆葱的生理休

眠期完成后便进入被迫休眠期 , 从而有效地抑制了圆葱的萌

发。当圆葱解冻后 ,才进入萌芽期。

7　意义
此法只适于冬贮春取 ,而且是一次性存取 。尽管如此 ,该

法仍有实用价值。

7.1　贮存采籽用的葱头

该法的一次性贮存一次性取出的特点很适合用于采籽葱

头的贮存。它不仅节省了贮库 , 还省去了常规贮存中间的管

理麻烦 , 减少腐烂损耗 , 并避免了葱头在贮存期间生芽 , 由于

葱头是在冷冻条件下贮存的 ,减少了病虫害的侵染 , 从而导致

了制种田病虫害的减轻;葱头经过低温贮藏后 , 还能促进春季

的抽苔生长 ,有利于种株的健全发育。

7.2　贮存商品圆葱

该法可与常规贮藏法配合使用 , 从而降低贮存成本。比

如用常规贮藏法贮存冬季上市的商品(蔬菜)圆葱 , 用冻贮法

贮存春季上市的圆葱。

8　提示
圆葱冻贮成功与否 ,关键是能否让圆葱的“冻”与“暖”慢

慢地进行。我们的贮窖刚好创造了这样一个环境条件。在初

冬和早春 , 当外界气温变化剧烈 , 日较差(昼夜温差)在 15 ℃

以上时 , 而贮窖的温度变幅却只有 0.5 ℃。尤其应该注意的

是春天贮窖冻贮圆葱解冻时 ,不能过急。如冬天将大葱从室

外拿到室内 , 放在火炉或暖气旁 , 你想让它快点缓过来 ,但却

化得象鼻涕一样 , 永远缓不过来了。

同是寒地 , 因纬度地形等差异 , 冬季的气温 、地温 、土壤湿

度等条件也存在很大差异。所以冻贮圆葱的贮窖挖的深浅 ,

是否加覆盖物 , 入窖出窖的时间及贮存圆葱的品种 , 也都不尽

相同。为保险起见 , 在采用此法大量贮存之前 , 最好先搞少量

冻贮试验 , 掌握当地的气候条件 , 摸清冻贮规律 ,以免造成不

必要的损失。

采用此法成功贮存过的圆葱品种有大庆圆葱 1 号 、美国

黄皮圆葱 、日本空知黄 、扎木晃黄等。对于其他品种 , 应先行试

验再行应用。

　　洋葱霜霉病是危害洋葱的一种主要病害 , 1941 年在英国

首先发现此病 ,该病流行性强 , 目前已在世界各地洋葱产区普
遍发生 ,危害严重。

1　症状　洋葱霜霉病主要危害叶及花梗。幼苗感病时植株
生长不良 ,较健株略小 , 且叶无光泽 ,叶身扭曲 , 叶片褪绿呈黄

绿色乃至黄白色。当外界气温达到 13 ℃左右时 ,被害叶产生

淡紫色绒霉状物;当外界气温达到 15 ℃左右时 , 病株作为发
病中心继续蔓延 ,形成再次侵染。发病轻的病斑呈苍白绿色

长椭圆形 ,宽 2 mm ～ 3 mm(毫米)、稍凹陷 , 严重时波及上半

叶 ,植株发黄或枯死 , 病叶呈倒“ V” 字形 , 病部易折断枯死。
湿度大时 ,病部长出白色至灰紫色霉层;持续干旱时呈灰白色

小形病斑。
花梗上初生黄白色或乳黄色较大侵染斑 ,纺锤形或椭圆

形 ,其上产生白霉 ,后期变为淡黄色或暗紫色 ,易由病部折断

枯死。
鳞茎染病 ,可引致系统性侵染 ,鳞茎变软 , 外部的鳞片表

面粗糙或皱缩 ,病株矮缩 , 叶片畸形或扭曲 ,湿度大时 , 表面长
出大量白霉。

本病的特征为:病斑较大 、长椭圆形 、黄白色 、雨后变为灰

白色 ,潮湿时病斑上长出稀疏白霉 , 高温时长出淡紫色霉。
2　病原　为鞭毛菌亚门葱霜霉属真菌。孢囊梗稀疏 , 孢子囊

单孢 ,卵圆形 , 淡褐色。卵孢子球形 ,具厚膜 , 呈黄褐色。孢子
囊形成温度 13 ℃～ 18 ℃, 15 ℃最适 , 10 ℃以下 , 20 ℃以上

则显著减少;孢子囊萌发适温 11 ℃, 3 ℃以下或 27 ℃以上不

萌发。
3　传播途径和易发病条件　以卵孢子在寄主 、种子或随病残

体在土中越冬 ,翌年春天萌发 , 从植株的气孔侵入。湿度大时

病斑上产生孢子囊 ,借风 、雨 、昆虫等传播 , 自气孔侵入形成再
次侵染。

该病遇低温 、阴雨或时常出现大雾天气时 ,则流行较快;

洋葱霜霉病的发病原因及防治

王 　秋1 ,王 洪斌2

王 成云
2 ,陈 雅芝3

地势低洼 、排水不良 、重茬 、大水漫灌 、过度密植等条件下 , 发
病也较重。

4　防治方法　选用抗病品种。选择地势高 、易排水的地块种

植 , 并与葱蒜类以外作物轮作 3～ 4 年。种子消毒:按种子重
量的 0.3%的 50%福美双或 35%的雷多米尔拌种 , 将种子与

药粉装入密闭罐中 ,均匀摇动 5 min(分钟)后播种 ,或 50 ℃温
水烫种 20 min(分钟),捞出晾干后播种。苗床土不能重茬 , 并

且要用福尔马林 50 倍液进行土壤消毒。播种时的底水最好

用开水 , 播种复土后马上盖地膜 , 以保证较高地温 ,以利出苗。
在发病前可用代森类药 600 倍液隔 7 d ～ 10 d(天)叶面喷雾

一次;在发病初期可用 75%百菌清可湿性粉剂 600 倍液 , 或
58%甲霜灵锰锌 、70%代森锰锌 、64%杀毒矾 、90%三乙磷酸

铝可湿性粉剂 、70%乙·锰可湿性粉剂 、60%琥·乙磷铝可湿性

粉剂 、72.2%的普力克 500倍液 、50%甲霜铜可湿性粉剂 800

倍液或 1∶1∶240 倍波尔多液 , 叶面喷雾 , 隔 5 d ～ 7 d(天)喷 1

次 , 连续防治 2～ 3 次。 由于洋葱叶面有蜡质粉 , 影响药液吸

附 , 在喷药时可每 15 kg(公斤)药液中加中性洗衣粉 10 g(克)
作为展着剂。苗床及田间应及时清除病株;定植前应严格选

苗 , 留无病壮苗 ,淘汰感病弱苗;合理密植;雨天及时排水。在
多雨年份要加强喷药和综合防治。

(1.黑龙江省鸡西市种子管理处;2.黑龙江省鸡西市
农业科学研究所;3.黑龙江省鸡西市农业委员会农
业广播学校 ,158100)
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