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照样进行比较
。

重复测定 3 次
。

2 结果与分析

过氧化物酶 ( R ) 1〕 )
、

过氧化氢酶 ( C AT )和超氧化物歧化酶

( S日D )构成了植物 自身的酶保护系统
,

参与清除 自由基的反

应
。

R 卫〕活性的降低和膜脂过氧化产物丙二醛的累积是植物

衰老启动以后一种继发性生理表现
,

而膜脂过氧化造成的伤

害
,

又会进一步加速植物代谢的恶化和衰老
。

因此测定 R犯

活性变化趋势
,

对观察及预见植物的生理变化有重要的参考价

值 31[
。

85 dB (分则噪音处理
,

测定 戮卫〕值
,

结果如图
。
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。à一干典OOd我国是果蔬生产大国
,

果蔬栽培历史悠久
,

种植资源极其

丰富
。

随着人民生活水平的不断提高
,

果品蔬菜的消耗已 由

过去的数量型向质量型转变
,

国际市场更是如此
。

许多营养

丰富的农产品
,

尤其是菜
、

果
、

瓜等大多数是以鲜活形式上市

的
。

这些农产品营养价值高
,

但极易腐烂变质
,

因而如何提高

果蔬的保鲜效果
,

延长果蔬的贮藏时间
,

对农产品加工业具有

极其重要的作用
。

对影响果蔬生理生化指标的各种条件和因素进行研究
,

有利于利用和控制这些条件和因素
,

达到果蔬运输与贮藏过

程中的保鲜目的
。

经过长期的探索实验
,

人们对温度
、

湿度和

储藏场所气体组成等因素对果蔬生理生化指标影响的研究已

经比较成熟和完善
。

但是关于噪声对果蔬生理生化指标的影

响
,

至今仍未见到国内外资料中有相关报道〔’ 一 2 ]
。

众所周知
,

现代化的农业生产中
,

尤其是农产品采收后的

运输
、

贮藏和加工环节中
,

都经常可能会受到巨大噪音剂量的

影响
。

因而
,

噪声是降低农产品质量的又一重要因素
。

1 材料与方法
1

.

1 噪声来源 由南京大学声学研究所提供
,

频率为 2 一

4 K zH (赫兹 )粉红噪声
。

1
.

2 试验材料 供试材料卷心菜购于菜市场
,

新鲜采摘
,

大

小基本均一
,

无病害
。

1
.

3 处理方法 将新采购的卷心菜均分为两组
,

一组噪声处

理
,

另一组未作噪声处理作为对照
。

取一定数量的卷心菜进

行噪声处理
。

放置于特制的噪声处理装置 内
,

用 85 dB (分

贝 )的噪音晚 8 时一早 8 时进行 l2 h( 小时 )的连续处理
,

停止

噪音后立即测定
。

每隔 48 h( 小时 )取样一次测定过氧化氢酶

活性 (采用愈创木酚比色法 )
,

并与同条件下无噪音处理的对
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过权化物酶活性变化趋势图

从图可以看出
,

受噪音影响的样品与未受噪音影响的对

照 P O D 酶活性在贮藏前期都有升高的趋势
,

对照的高峰期比

样品提前到达
。

高峰期过后 P O D 活性迅速下降
,

后期又略有

上升
。

整个贮藏期间样品和对照都先升后降再升
,

但样品酶

活性的提高较平缓
,

说明噪声抑制 P O D 活性的迅速提高
。

后

期样品 P O D 活性下降速度较快
,

说明噪音使过氧化氢体受到

破坏
,

进而影响 P (〕D 活性
。

此时
,

受噪音影响的样品己经明

显出现衰老征兆
,

会较快失去食用价值
。

噪声能促进果蔬的衰老进程
,

抑制 R I ) 活性升高
,

致使 自

由基累积
,

从而膜脂过氧化作用加剧
,

丙二醛 ( M刃A )含量升高
,

膜透性增大
,

干扰植物抗衰老的应激机制
,

加速果蔬衰老
。

3 小结与讨论

试验结果表明
,

噪声使果蔬衰老加快
,

贮藏时间缩短
,

不

利于果蔬的保鲜
,

应尽可能避免果蔬暴露于噪声中
。

通过噪声对果蔬衰老影响机理的研究
,

对防治噪声引起

的果蔬变质提供了参考
,

使其减少诱发果蔬衰老的不利因素
,

提高生理活性
,

延长贮藏期
。

参考文献
:

〔l] 张继澎
.

植物生理学【M 〕
.

西安
:

世界图书出版公司
,

19 99
.

〔2] 刘兴华
,

饶景萍
,

尹明安等
.

果品蔬莱贮藏学【M 〕
.

西安
:

陕西科

学技术出版社
,

1 9 98
.

〔3] 吕忠恕
,

赵述文
.

贮藏期中的抗坏血酸氧化酶
.

多酚氧化酶及过

氧化氢酶活性的改变与呼吸作用的关系〔M ]
.

兰州大学学报
,

19 95
,

2

( l )
:
2 3 一 2 9

.

【4] 吕忠恕
.

果树生理 [ M 〕
.

上海
:

上海科学技术出版社
,

1 9 82
.

表 2

处理 \ \

脱毒种子大葱

未脱毒种子大葱

脱毒种子大葱与未脱毒种子大葱

单株重扭和小区产t

单株 , t 小区产 t 6 67 m2 产 t

( gk ) (掩 ) (叻 )

0
.

38 A 4
,

4 7 A 4 96 3
.

2

0
.

28 B 3
.

3 7 B 3 7 40
.

9

增产百分率

( % )

毛
区产量之间的差异是 由处理间误差造成的

。

说明使用脱毒种

子能显著提高大葱单株重量和产量
,

可增产 30 % 以上
。

3 结论
通过以上分析得出以下结论

,

在营养生长时期脱毒种子

大葱在株高
、

叶片数
、

最大叶片长度方面显著优于未脱毒大

葱
,

在假茎茎粗
、

单株重量和产量方面则极显著优于未脱毒大

葱
,

脱毒种子大葱比未脱毒种子大葱增产 30 % 以上
,

并能减

缓叶片的衰老
。
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