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1　低温冷链运输系统及其特点

为了扩宽经营渠道 ,尤其应在提高品质上下功夫。

开拓和占领国内外市场 ,逐步建立和完善从产品采收 、

分级 、包装 、预冷 、贮藏 、运输 、销售等一套完整的低温

冷链运输系统。目前 , 在经济技术发达的国家如日本

和欧美国家都逐步实现了这种以低温冷藏为中心的冷

链系统 ,发挥了越来越显著的作用。 我国的冷链系统

已初步建立 ,但仍需不断完善和发展。

冷链系统是从果品生产到消费之间需要维持一定

的低温 ,如果冷链中任何环节欠缺 , 就将破坏整个冷链

保藏系统的完整性和实施(如图)。整个冷链系统包含

了一系列低温处理冷藏工艺和工程技术。如各种冷藏

库的建立 ,冷藏保温车和冷藏集装箱的研制和使用以

及冷藏工艺技术要求等。而其中低温运输起着联系和

串连的中心作用。冷链系统涉及的产供销部门多 , 如

交通运输部门 ,制冷空调部门 ,果蔬经营部门等 , 要求

这些部门高度协调配合才能完善并顺利实施。

低温冷链运输系统示意图

2　低温冷链运输系统对温度的要求

冷链系统中的低温是指恰在不致发生冷害或冻害

这一最低温度之上。适温范围比较窄 ,常限于±1℃之

间。在此温度下能最大限度地 ,保持果品的优良品质 ,

防止新鲜度和品质下降 ,延长货架寿命。

种类不同的果品要求的适宜低温冷藏条件各不相

同 ,在低温冷链运输系统中所要求的低温与冷藏的条

件基本一致 ,但整个冷链运输系统是一个动态化过程 ,

对于适宜低温的控制要达到在环节变化和环境变迁的

衔接过程中都始终稳定是不容易的 ,往往会发生变温

或某环节低温中断而导致温度高低起伏波动 , 为了维

护果品耐贮运性能和新鲜度 、延长货架期 ,冷链环节的

某一过程持续时间越短保鲜效果越好。若低温运输时

间较长 ,果品要求的适宜低温越低。如果途中超过 6

天以上 , 适宜温度必须与低温冷藏的温度一致 ,才能获

得贮藏保鲜的良好效果。

新鲜水果在低温运输中的推荐温度

冷链运输(℃)

果 实
苹果 蜜桔 甜橙 柠檬 葡萄柚 葡萄 桃 杏

1 ～ 2日 3 ～ 10 4～ 8 4 ～ 10 8 ～ 15 8 ～ 15 0 ～ 8 0 ～ 7 0 ～ 3

2 ～ 3日 3 ～ 10 4～ 8 2 ～ 10 8 ～ 15 8 ～ 15 0 ～ 6 0 ～ 3 0 ～ 2

李 樱桃 西洋梨 甜瓜 草莓 菠萝 香蕉 板栗

1 ～ 2日 0～ 7 0～ 4 0～ 5 4 ～ 10 1 ～ 2 10 ～ 12 12 ～ 14 0 ～ 20

2 ～ 3日 0～ 5 0～ 4 0～ 3 4 ～ 10 1 ～ 2 8 ～ 10 12 ～ 14 0 ～ 20

3　果品流通存在的问题及解决措施

随着水果业的发展 ,我国水果市场的供求关系已

开始由“卖方市场”转向“买方市场” , 与此同时 ,我国居

民的水果消费水平仍然很低 , 至 1993 年人均占有水果

量达到 20.22kg ,与营养学家提出的年人均 80kg的标

准还相差很远。在对水果消费的增长起着制约作用的

诸多因素中 , 水果流通系统存在的问题占了很大的比

例。如国产水果总体质量低下抑制了对水果消费欲望

的提高;水果品种结构不合理和流通环节不畅造成了

水果紧缺与过剩并存等等。

3.1　推广先进的贮藏保鲜技术　打腊 、保鲜剂 、保鲜

袋 、CA 库房等贮藏保鲜技术的应用可使柑桔 、苹果 、梨

等水果的贮藏时间延长 5至 6个月。

3.2　加强冷藏运输设备的投入使用　我国运输流通

存在着运输工具落后及运力不足的严重问题。美国有

各种冷藏车 10 万余辆 ,易腐货物全部用冷藏车和保温

车运输 , 而我国现有的冷藏车仅能满足现有易腐货物

年运量的 20%, 其损失量比冷藏车运输的损耗高得

多 , 应加大冷藏车 、冷藏箱 、冷藏集装箱的投入力度 , 尽

快解决运力不足的矛盾。

3.3　加速建立现代化的水果市场体系　近年来国内

水果市场区域性“卖果难”的问题时有出现 ,其主要原

因之一就是没有一个完善的市场流通体系。我们应尽

快在全国各地修建一批上档次的果品批发市场 , 并建

立起全国性乃至世界范围的水果市场信息网络体系。

对果品营销队伍进行适当的组织 , 建立起多种形式的

互利协作关系或比较紧密的营销集团 , 形成全国性的

流畅的果品流通体系。并力求打入并占领国外的水果

市场 , 扩大果品流通体系。那么 ,就必须建立与之相适

应的低温冷链运输系统。
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