
打顶时要注意使果实上面能有几片叶子遮盖
。

特别是高

温季节
.

不能使土 壤干燥
,

要注意充足的水分供应
,

使根

能充分吸收到水分
。

总之
,

通过增施有机肥
.

增加土壤的

保水力
,

加强肥水管理
,

使枝叶生长 旺盛以遮盖果实
,

可

大大减少 日烧果现象
.

⑥着色不 良果的发生原因 与对

策
。

果实的色素含量
,

受温度
、

光照
、

土壤条件的影响较

大
.

适宜于番茄茄红素合成的温度一般为 20 一 25 ℃
,

若

温度过高
,

则茄红素就难以合成
,

果实 着色不良
。

在果实

膨大期间
,

若 N
、

K 不足时
,

叶绿素分解成茄红素的过程

受到影响
,

则易形成黄色果
;

高温条件下
,

番茄红素含量

也下降
,

都会造成着色不 良的发黄果 色
,

特别是高温期

番茄受到 阳光直射的部分黄色更深
.

番茄绿背果的发

生
,

除品 种间差异外
,

主要是夏季高温
.

阳光直射
,

果实

温度过高
,

抑制了果肩部分的茄红素形成
。

另外
,

在氮肥

多
,

钾肥少
,

土壤干燥的情况下
,

也 易发生绿背果
.

在栽培上
,

为了提高果实的着色
.

提高茄红素的含

量
,

应加强肥水管理
,

保证 充足的 肥水供应
。

增施磷钾

肥
,

合理密植与整枝
,

促使茎叶生长繁茂
,

并使果实不暴

露在直射的阳光下
。

这样
,

果实着色不良现象就会显著

减少
,

提高了外观品质
。

4
.

番茄果实的化学成分
、

成熟度
、

催熟与营养及风

味品质
.

①番茄果实的化学成分及其变化
。

糖分
:

糖分是

影响番茄果实品质的主要成分
,

其中以葡萄糖和果糖等

还原糖为主
.

蔗糖的含量很低
。

果实在成熟过程中
,

糖的

含量是逐渐增加 的
。

高桥等 ( 1 9 6 1 )的研 究表明
,

番茄开

花后到达成熟
,

还原糖和全糖 含量有增 加的趋势
,

开花

后 6。天两者的含量都达到最高的程度
.

果实的含糖量

除品种间差异外
.

还 因环境条件或营养状况而变化
。

如

果磷素
、

钾肥及氯化镁不足
,

含糖量有减少的趋势
。

要提

高果实的含糖量
,

必须全面地施用磷
、

钾
、

氯化镁肥等
,

不宜过多施用氮肥
。

有机酸
;

番茄成熟果的酸含量同糖

分一样
.

是影响果实品质的重要因素
。

果实中有机酸主

要是柠檬酸和苹果酸
,

此外还有草酸
、

醋酸和甲酸等
。

在

果实成熟过程中
,

有机酸有逐渐下降的趋势
.

特别是着

色后
,

下降加快
。

影响果实的酸味
,

往往不仅是果汁中含

酸量的数值
,

而是酸与糖的含量的比例
。

在成熟时
,

味道

变甜
,

一方面是酸的含量的大幅度下降
,

另一方面是由

于糖的含量有所增加
.

V c :

番茄果实中有丰富的维生素
,

特别是 Vc 含量较高
.

果实在早期就含有一定量的 V
C .

绿熟期已达顶峰
。

一般 V C
比较稳定

,

很少因贮存而减

少
。

不同番茄品种及栽培环境条件
,

对 V
。
含量都有影

响一般认为同一品种小果中 V
c
比较 多些

,

生长在自然

光照条件下
,

V
c
的含量较多

。

色素
:

番茄果实的着色
,

主

要依靠类胡萝 卜素系色素来完成
.

当果实还处在绿色

时
,

大部分为叶绿素
,

而类胡萝 卜素色素较少
,

但从催熟

期到完熟期
,

叶绿素逐渐减少
,

类胡萝 卜素色素却增加
。

这时生成的类胡萝 卜素主要是茄红素
,

其所占的比率约

为 75 % ~ 85 %
,

但也形成少量日一胡萝 卜素及其它 色素
.

在生产上
,

一般露地生产的番茄 比保护地番茄及 春夏季

番茄比秋冬季番茄的营养与食味品质高
,

与以上化学成

分的不同有密切的关系
。

②番茄果实成熟度与营养及风

味品质
。

少11断番茄果实的成熟度
,

最好的指标就是着色

的程度
。

一般是根据着色的程度把果实成熟大体分为四

个时期
。

首先是在果实已充分长大时
,

果顶部由绿变白
,

但还没有着色
,

此为绿熟期 ; 其次是果顶部的着色程度

逐渐达到 14/ 左右
,

此为转色期
;
着色进一步发展

,

果 色

由顶部扩展到果腹部
,

进而特有的红色扩展到整个果

实
,

果实的肩部只剩少许绿色
,

此为成熟期
,

其已呈现果

实特有色泽
、

风味
;
整个果实已充分全面着色

,

肉质逐渐

软化
,

.

此为完整期
。

作为鲜食商品
,

市场上销售的番茄有

各种成熟度
,

不同成熟度的果实由于其各种化学成分差

异
,

而表现风味品质不同
。

原因是番茄成熟过程中
,

淀粉

和酸的含量逐渐减少
,

糖的含量不断提高
,

不溶性果胶

转化为可溶性果胶
,

所以
,

风味品质随成熟度提高而提

高
。

当然
,

还是完熟果的 口味最好
。

③催熟番茄果实与风

味品质
。

在番茄生产上
,

为了促进番茄成熟
,

增加果实的

红熟度
,

提高其商品价值
,

常用 乙烯利进行人工催熟番

茄果实
,

效果很显著
.

但往往催熟的果实表现着色差 (发

黄及着色不匀等 )及风味较差的 问题
,

这主要与处理时

果实的成熟度
、

处理方法及 处理温度等条件密切有关
。

不同成熟度的果实
,

处理效果不同
。

若过早处理
,

则化学

成分低
,

品质差
。

如有的在绿熟期就采收后处理
,

果实的

色泽及风味较差
。

生产上以转色期为处理的适期
.

处座

方 法的影响
:

据试验表明
,

在植株上喷果处理 ( 500 X

1 0 一 `
~ 1 0 0 0 入 1 0 一 6 ) 及涂果处理 ( Z0 0 0 x l o 一 ` ~ 4 0 0 o X

10
一 `

)
,

果实的茄红素
、

糖
、

酸的含量及风味与植株上 自

然成熟的差不 多
。

而 采摘后浸果处理 ( 2 0 00 x lo
一 ` ~

4。。。 x lo
一 `

)
,

如果处理时果实尚未开始转色或处理温

度过高及过低
,

则果实颜色有所转红亦不够鲜红
,

而是

带淡黄色
,

风味亦较差
。

果实软化速度的影响
:

番茄在植

株上成熟时
,

果面着色和果肉软化两者是并行的
.

但若

摘果处理
,

则着色速度较快
,

而果实软化及化学成分变

化较慢
.

若此时食用
.

则感觉酸味较浓
,

风味品质欠佳
。

乙烯利催熟番茄果实的突 出效果是加速叶绿素分解
、
及

促进茄红素的形成
。

以不 同方式处理果实
,

都能加速茄

红素形成的速度
.

而并不一定都能增 加其最后的含量
。

所以
.

乙烯利催熟虽然可提早上市
,

但是着色及风味品

质不及 自然成熟的好
。

(参考文献略
,

邮编
: 4 5 3。。3)
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床结构建造
,

使白夭 多余的太阳能透过土层贮存在保暖

花洞中
,

夜间气温下降时
,

被贮存在花洞中的热量又 回

升到地面上来
。

人们可以通过曲管土温计显示
,

认定是

否需要补温处理或补温 多少
。

一般情况
,

12 月至 1 月期

间
,

北方地 区室外气温在零下 一 35 亡 至 一 40 ℃
,

白夭 日

照时数在 6~ 7 小时
.

夜间 24 点 以后
,

即在 1 ~ 2 点期间
,

需补温一次约 60 分钟
,

清晨 5一 6 点钟热水循环一次即

可
,

白天整天不需加温处理
,

只是夜幕降临封棚后 供热

一次
。

进入 2 月以后
.

零点和清晨 4一 5 点钟循环一次热

水即可
,

白天只凭日照可满足室温和土温要求
。

3
.

增温速度快
、

保温性能强
。

因为
,

节能
、

高效温室
,

它即具有太阳能温床的功能
.

又具有适应北方地区 补暖

要求双重性
。

阳光充足时期
,

可将 多余部分热 能贮存在

耕层下花 洞中
,

当夜幕降临气温下降时
,

根据曲管土温

计显示结果
,

决定少仲或多种
,

如 需要土 温急剧升高
,

又

可根据要求进行迅速补温
.

以达到 迅速升温要求
。

对干

温度又可人为子 以控制
。

4
.

节能
、

减少燃料消耗
。

这种温室
,

据在大兴安岭温

度最低时期
,

12 月初点火试验
,

到培育出二批秧苗 i则算
,

比普通温室育苗期节煤 50 % 以 上
。

因为
,

节能
、

高效 温

室
:

缩短苗龄
,

一般在 10 夭左右
。

黄瓜一般苗龄 45 一 55

夭
,

但在节能
、

高效温室 只需 38 一 4(j 天
;

育苗质量
、

整齐

度
、

成苗率及病虫害等都好于普通温室
。

同时
,

在育苗的

过程中
,

还减少了许 多工序
,

如茄科作物
,

浸种
、

催芽 后
,

即可进行直播
;
瓜类作物

.

种子处理后直播入床
,

出苗后

进行移苗进袋
。

三
、

效益分析与讨论

1
.

经济效益是普通温室二倍半
。

节能
、

高效温室的

年生产量
,

以第二套栽培模式计算
,

平方米生产叶菜类

韭菜三 刀产 10 公斤 / m
2 .

果菜以黄 瓜
、

西红柿二类 作物

双茬
,

平方米五株
.

平均单株产 3 公斤
,

即 15 公斤 / m
, ,

育苗以黄瓜为例
.

营养袋 8 沐 8 直播处理
,

156 株 m
,
( 见

表 )
。

而普通供暖温室
,

只能育苗或生产单一性
,

其平方

米经济效益
,

仅是节能高效温室的 1/ 2
。

因普通 温室育 出

同佯的数量苗
,

耗煤量将是节能
、

高效温室的一倍
,

其苗

成本在 0
.

4。 元 /株上下
。

冬季生产叶菜
,

或提前生产果

菜
,

将是节能温室公斤菜价成本一倍半
。

节 能
、

高 效 千 米 沮 室 周 年 效 益 统 计 表

菜菜 种种 有效效 产量量 总产量量 计叫
总产值值 备注注

mmmmm 222 k g z n I ZZZ ( k g ))) 价周 (元 )))))

总总 计计 6 6888 l 000 6
, 6 8 000 2

.

0〔〔 5 0
,

2 3 3
.

6000 温 室 利 用用

韭韭 菜菜 66 888 l 555 1 0
.

0 2 000 1
.

6〔〔 13
,

3 6 000 面积 为 2 333/

黄黄瓜 ,西红柿柿 6 6888 16 5 株株 1 0 4 , 艺0 888 3
.

2 〔〔 1 6
。 0 3 222 计算

,

平方方

育育 苗苗 6 6888888888 忿O
,

8 4 1
.

6 000 米 效 益 为为

777777777777777 5
.

2 0 元元

2
.

节能
,

高效瘟室
,

能够满足植物生育期对土温的

要求
.

而普通温 室很难做 flJ
,

通常以较高的室温来提高

地温是很难的
。

蔬菜生长对温度的条件
,

则是对土 温要

求最强
.

也很敏感
。

节能
、

高效温室
,

恰恰其独道也就在

这一点 、它可以 人为地去迅速提高植物需要的地温
。

如

1 9 9 0 年冬至 1 9 9 1 年春
,

测试结果所证明 ( 见下图 )
。

温度 C

温床土 温

一 2 0

一 4 0

高效
、

节能温度土温变化曲线图

3
.

节能
、

高效温室
,

之所以能节能降低对燃料消耗
,

主要是因为具备同普通 温室不同之点
.

因为
,

它不但可

以贮存热能
,

还可以起到保温作用
。

而普通温室苗床
.

只

能起到吸热
、

散热作用
,

对保温
、

存温作用很差
。

所以
.

当

普通 温室用较高 的室温
.

以达到苗床温度要求
,

但在停

止 室 内加温
、

外面气温 下降
、
而土温也就跟着随之 急剧

下降反映
。

节能
、

高效温室
,

在停止内加温
、

外部气温急

剧下降
,

贮存在花洞中热量
.

则是释放之中
,

同样可以保

证植物所需要的正常土温
。

寒地果树病虫防治中心欢迎用户选购

1
.

石硫合 剂
、

田 安
、

代森锌
、

代森锰锌 等杀 菌剂
。

.2

氛泉菊凌
、

先蚜丁
、

速杀威等杀 虫 剂
。

3
.

草 克星
、

豆磺隆

等除草剂
.

4
.

喻施 宝
、

椒丰
、

会茄灵
、

7 84 一 1 植物生长调

节剂等植物生长素
。

5
.

豆类
; 瓜菜类

; 禾 谷 类
; 果林类植

物杭寒杭 逆增 产 剂
。

6
.

桃子食心 虫性 诱 剂
,
1 元 / 只

,

包

括邮 资
。

7
.

资朴 (可 办理 邮的 )
;

寒地果树病 虫防治技术
,

6 元 /册 ( 含邮 资 )
、

原色梨病 虫 图借
,

2 9
.

5 元 /册 ( 邮费 1

元 )
、

原 色苹 果病 虫图谱
,

2 9 元 /册 ( 邮 费 1 元 )
、

原 色等虱

病 虫 图谙
,

1 9 元八姆 ( 邮 费 1 元 )
、

原 色果树管 养诊 断 图

诺
,

2 0 元 /册 (由l;费 1 元 )
。
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