
晚熟得
:

种收获期较晚但生长速度较快
,

!司时

无论对于何品种
,

采取地膜加小拱棚的双层

覆盖以至在拱棚外夜间覆以草苫的方法
,

相

对于只用地膜覆盖的单一措施
,

物候期均可

提早 5~ 15 天
,

定植后生长迅速
,

营养面积

大
,

为提早收获奠定了物质基础
。

(二 ) 各品种在不 同栽培条件下的产

量
、

收益
。

对各品种不 同栽培条件下的西瓜产量及

收益情况进行抽样调查结果如表 2
。

早熟品

种早花较中晚熟品种新红宝
、

大红宝可早收

12 ~ 26
.

天
,

虽然总产量较低
,

但上市时期

早
,
产值比中晚熟品种高 1~ 2倍

。

同时定植

时增加覆盖
,
尤其是夜间的不透明覆盖物

,

对提早上市特别是增加产值效果更为明显
。

从试验总面积 10
,

00 0亩的产量结果及收

益枯况看
,

平均每亩产量达 3
,

48 3 公斤
,

平

均亩产值为 7 5 2
.

33 元
。

这个结果与露地直播

西瓜相比
,

平均 每亩 产量可增加 1 ,

12 3 公

斤
,

平均亩产值增加 28 8
.

35 元
。

而经地膜覆

盖及每亩 l酥积上薄膜及苗床成本增加 4 6元
,

同时由于育苗后用种量的减少
,
地膜栽培西

瓜的种子成本 比直播者可省 14 元
,

这样经地

膜覆盖后可增加纯收益每亩为 25 6
.

3 5元
。

而

在小拱棚内覆盖地膜进行栽培者
,

每亩投入

比露地栽培平均增加约 1 86 元
,

而扣除成木

后每亩纯增收益为 4 9 3
。

0 6元
,

经济效益相 当

可观
。

(三 ) 不 同营养水平下 l为植株生育状况

及产量
。

既使是同一 况
.
种

,

在定植时采取不 同密

度以及不 同措施施肥水平下
,

其植株生育状

况及产量变化较大
,

如表 3
。

从 表 中可 以

看出
,

株距 以 67 厘米者亩产量为最高
,

以此

为标准
,

株距过大过小
,

产量均有下降
,

育

苗斯及定植初期叶而喷洒 多元复合肥及丰产

素可促进植株早期生育
,

对于提高亩产员及

果实含糖员均有很大作川
,

而且以丰产素与

多元复合肥交替使 )日效果更好
。

北方园艺

四
、

小结

综上所 述
,

通界过一九八八年 研 究
,

我

们认为地膜西瓜高产栽培必须以优良品种为

基础
,

以栽培技术为保证
。

目前
,

我们采用

的
“
新红宝

” 为主栽品种比较合适
。

生产中

为了获得高产高效益
,

还必须解决好寸1卜开上

市
,

做到提早和延后供应同步进行
,
拉开上

市期
。

为此必须选择出适当的早熟
,、八种和晚

熟品种的为搭配品种
。

对比在八八年我们只

是进行了小面积的初步试验
,

拟定八九年再

做进一步的研究
。

试验中我们对首养钵育壮苗
,

以及双层

膜和外加覆盖物等提早定植栽培技术进行了

初步偿试
,

收到了显著效果
,

/又九年准备在

大 面积生产
,
尸进行示范

,

并总结出其增产增

值的一些规律
,

以便在九O 年全面推广
。

怎样保存食用植物油

植物油氧化酸败是由于多种原因引起的
。

首先

是温度的影响
。

每当温度升商 10 ℃ ,

酸败速度就要

加快一倍
。

第二是光影响
。

紫外线以及光谱中的蓝

色光极易为植物油所吸收
,

使氧分子活化和游离基

生成
,

从而加快了植物油氧化酸败的速度
。

第三是

空气的影响
。

特别是钻
、

锰
、

铅铜等金属离子
,

只

要一丁点儿渗入油中
,

就会大大加快植物油酸败速

度
。

第四是杂质的影响
。

毛油中含有多种杂质
,

它

们对植物油的酸败起着不同的影响
。

共中带水的胶

体 4卜脂肪物能加速 汕 酸 败 过程
,

另一些杂质如色

素
、

维生素及磷脂 等可 以 延缓油的氧化酸败
。

但

是
,

植物油在碱炼
、

脱色等过程中会把 大 部 分色

素
、

维生素
、

磷脂去除
。

因此
,

为了使植物油在贮存期内不酸败变质
,

降低油中的水分是十分重要的
,

并且还要采取以下

拚施
:

减弱脂肪酸的活性 , 贮存温度保 持 在 10 一

30 ℃ , 避光和隔绝空气等
。

还可在植物油中添加抗

氧化剂和增效剂
。

我国现在允许使用的人工合成抗

氧化剂有
:

丁基羚茵香醚 (B H )A
、

三丁基狂基甲苯
( BH )T

、

三经基苯甲酸丙醋 ( F G )
。

使用 t 均

为0
.

03 %
。

齐种脂溶性维生素和许多天然香料 (丁

香
、

花椒
、

茵香
、

生姜
、

桂皮 ) 都是良好的植物油抗

氧化剂
。

家庭贮油
,

可以在油中加入少许天然香料
,

然 后 把 油 加热至冒烟
,

让油冷至室温
,

然后装入

干净
、

无水的玻璃瓶中密封
,

放在阴凉
、

透风及光

线不强的地方存放
。

经这种处理后的油
,

贮存期为

一至二年
。

苏 明
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