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杨君 丽
(青海大学 , 青海 西宁 810016)

　　摘　要:为了解不同栽培环境条件下辣椒疫病发生发展状况 ,分别在保护地和露地采用对角

线5点取样法 ,对辣椒疫病进行了调查。结果表明:保护地辣椒疫病发病速率 r保 =0.2124 ,露地

辣椒疫病发病速率 r露=0.05673 ,保护地辣椒疫病发病速率是露地辣椒疫病发病速率的 3.9倍 ,

调控保护地温 、湿度有减缓辣椒疫病蔓延危害的作用。
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　　青海省辣椒常年种植面积近1 333.3 hm2 ,由于气候

冷凉 ,约有2/3的面积是保护地栽培[ 1] 。而辣椒疫病一

直是困扰辣椒生产的主要因素[ 2] 之一 ,通过近几年的系

统观察和调查发现 ,保护地栽培的辣椒比露地栽培的辣

椒疫病发病率高 、病害发生迅猛且造成的损失大。因此

现专门对保护地与露地辣椒疫病发病速率进行比较研

究 ,明确两者之间的关系 ,并以此为理论依据 ,推断抑制

疫病蔓延的可能措施 ,从而为减轻保护地辣椒疫病寻求

一条经济有效的防治途径。

1　调查方法
1.1　保护地辣椒疫病调查时间与方法

在青海省乐都县北门村定点定棚 ,于 2002年 7月

10日和 2002年 7月 24日采用对角线5点取样法 ,每点

20株 ,进行调查 ,并统计发病率 ,计算病情指数。

1.2　露地辣椒疫病调查时间与方法

在青海省循化县清水乡下滩村定田定点 ,于 2002

年7月 16日和2002年10月9日采用对角线 5点取样

法 ,以穴为单位 ,共调查 20穴 ,并统计发病率 ,计算病情

指数。

1.3　病害日增长速率计算公式

r=
1

t2 -t1
·Ln ·

x2(1-x1)
x1(1-x2)

。

　　式中:r为病害日增长率;x1 为前1次调查的病情指

数;x2为后 1次调查的病情指数;t2 -t1为 2次调查之间

的时间距。

2　结果与分析
2.1　保护地辣椒疫病发病速率

乐都县北门村梁世富大棚疫病发生情况(表 1)。计

算得出 r保=0.2124。

　　表 1 保护地辣椒疫病调查结果

序

号

7月10日

总株数

/株

发病株

/株

发病率

/ %

病情

指数

7月24日

总株数

/株

发病株

/株

发病率

/ %

病情

指数

1 20 2 10 2.5 20 7 35 32.5

2 20 3 15 5.0 20 11 55 43.75

3 20 1 5 2.5 20 11 55 47.5

4 20 1 5 1.25 20 7 35 30

5 20 2 10 3.75 20 9 45 35

平均值 20 1.8 9 3 20 9 45 37.75

2.2　露地辣椒疫病发病速率

循化县清水乡下滩村唐生祥地块露地疫病发生情

况调查(见表2)。计算得出 r露=0.05763。

　　表 2 露地辣椒疫病调查结果

序

号

7月16日

总株数

/株

发病株

/株

发病率

/ %

病情

指数

10月9日

总株数

/株

发病株

/株

发病率

/ %

病情

指数

1 38 0 0 0 39 18 46.15 46.15

2 45 1 2.22 0.56 47 20 42.55 42.55

3 41 1 2.44 1.22 45 18 40.00 40.00

4 40 2 5.00 1.25 36 15 41.67 40.97

5 43 0 0 0 41 23 56.10 56.10

平均值 41.4 0.8 1.93 0.61 41.6 18.8 45.29 45.15

2.3　保护地与露地辣椒疫病发病速率的比较

r保/ r露=0.2124 /0.05763 =3.9。保护地辣椒疫病

发病速率是露地辣椒疫病发病速率的3.9倍。

3　结论
　　疫霉菌的生长发育适温为 24 ～ 30℃,低于 10℃停

止生长 ,相对湿度高于 85%发病较重。保护地平均温

度 、湿度要比露地高 ,更有利于辣椒疫病的发生和发展 ,

因此保护地辣椒疫病发病速率较露地要快。

　　辣椒疫霉菌属于水生向陆生过渡的中间类型
[ 2]
。

其生长及发育离不开水分或较高的湿度 ,因此在一定温
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度条件下通过降低保护地湿度 ,可起到减缓疫病蔓延的

作用 ,这种措施是防治辣椒疫病经济有效的途径之一。

　　保护地辣椒疫病发病速率(r)保=0.2124 ,露地辣椒

疫病发病速率(r)露=0.05763 ,保护地辣椒疫病发病速

率是露地辣椒疫病发病速率的 3.9倍。
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　　摘　要:研究了二氧化氯(ClO2)作保鲜剂和气调贮藏对宣化牛奶葡萄的保鲜效果。结果表

明:ClO2能有效的控制葡萄的腐烂率 ,气调贮藏也可以延缓葡萄果实可溶性固形物 、可滴定酸和

总糖含量的下降 ,保持感官品质 ,延长保鲜期。
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　　宣化牛奶葡萄主要栽培于河北宣化一带 ,是当地著

名特产 ,其含糖量高 、水分多 、果皮薄 、果肉柔软 ,具有很

高的食用价值;但也因此在贮藏运输和销售过程中易受

损伤 ,发生腐烂 、失水 、果梗干枯 ,这给鲜食牛奶葡萄的

贮运和拓宽市场带来了困难。目前控制牛奶葡萄贮运

期间腐烂的有措施通常采用迅速将葡萄温度降至-1～

0℃,并进行SO2 熏蒸处理。但是宣化牛奶葡萄对 SO2

较其他葡萄果实敏感 ,易产生SO2 伤害。因此 ,选择其

他的保鲜方法就是显得尤为重要。二氧化氯(ClO2)是

近年来受到普遍关注的一种新型高效广谱 、安全无毒的

消毒剂 ,有关 ClO2 及气调贮藏在宣化牛奶葡萄保鲜上

的应用未见报道 ,现主要探索用 ClO2 作保鲜剂处理和

气调贮藏对宣化牛奶葡萄贮藏过程中腐烂 、失水等品质

的影响 ,以期为当地牛奶葡萄贮藏提供保鲜技术。

1　材料与方法
1.1　葡萄与试剂

供试宣化牛奶葡萄采收于宣化葡萄研究所 ,试验共

进行了 2 a ,采收日期分别为9月 30日和 10月 1日 ,采

收后立即放入试验冷库预冷至-1 ～ 0℃,然后选择颗粒

饱满 、果粒大小均匀 、无腐烂、无落粒的葡萄果串进行试

验处理;固载ClO2 缓释保鲜剂由“张家口绿洁环保化工

技术开发有限公司”提供 ,有效含量 8%;SO2 保鲜剂由

天津国家保鲜中心提供 ,其余化学试剂为分析纯。

1.2　试验方法

1.2.1　处理及分组　该试验共进行2 a ,2007年初步确

定气调贮藏的适宜气体成分组成和二氧化氯保鲜剂的

适宜用量:气调贮藏试验设计见表1 ,每组放入 SO2 缓释

剂(用量为1.2 ～ 1.5 g/kg),定期测定帐内 O2 和CO2 的

浓度并进行调节。ClO2 处理设 0、4 、6、8 、10 、12 g/m
3
,试

验时将整理后的葡萄串放入贮藏用塑料筐 ,每处理 5

筐 ,每筐5 kg ,试验结果以感官评价为主 ,以期筛选出适

宜的气调气体成分组成和ClO2 用量。根据2007年试验

结果进行 2008 年的试验 ,设气调+ClO2 ,气调+SO 2 ,

ClO2 ,SO2 4 个处理 ,每处理 8筐 ,气调气体成分 O 2:

5%～ 8%,CO2 :2%～ 5%;ClO2 处理采用 ClO2 缓释剂 ,

使用量 8 g/m3 ,并定期测定品质指标。

　　表 1 气调贮藏气体成分设计

处理 第1组 第 2组 第3组 第4组 第 5组 第6组 第 7组

O2/ %

CO2/ %

3～ 5

1～ 2

3～ 5

3～ 5

7 ～ 10

1～ 2

7～ 10

3～ 5

5～ 8

2～ 5

自然

10～ 12

21

0.03

1.2.2　感官评价与品质指标　感官评价:根据果穗的落

果率 、坏果率、色泽 、气味 、滋味和果梗等情况综合评价;

失重率:采用质量法 ,失重率(%)=(初始质量-贮后测

量质量)/初始质量×100;腐烂率:采用感官鉴定 ,腐烂率
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