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　　姬松茸(Agaricus blazei Murrill),又叫巴西蘑菇 ,别

名小松菇 、柏氏蘑菇 ,子实体脆嫩爽口 ,香气浓郁 ,具有

调节人体免疫力 、防癌 、抗癌 、抗凝血 、降血脂 、安神等功

效 ,是一种美味兼药用的食用菌。1992年福建省农科院

由国外引进姬松茸菌株 ,经过驯化栽培成功 ,并在省内

外逐步推广栽培 ,目前我国栽培姬松茸的省份有近

10个 ,福建 、云南 、河南等省是主产区 ,以福建产量最多。

但随着时间的延长 ,栽培面积的不断扩大 ,栽培场所从

室内转向大田 ,病虫害发生亦逐年加剧 ,这对姬松茸产

品的质量及出口创汇造成了很大的影响。近几年通过

调查 ,对姬松茸栽培中常见的生理性病害 、杂菌和害虫

发生及防治对策进行了研究总结。

1　生理性病害及其防治
姬松茸栽培中常出现的生理性病害:大部分菇床培

养料均有不同程度的偏湿现象 ,有的料甚至变黑发臭;

覆土层均有不同程度的偏干现象;观察培养料发菌情

况 ,绝大部分菌床上菌丝长势不旺盛 ,有的局部菌丝尚

未定植 ,有的菌床杂菌和虫害处处蔓延 ,绝大多数菇床

不出菇 ,极少数中间层架的菇床偶尔零星散乱长几朵畸

形菇或细弱小菇蕾。防治措施如下。

1.1　做好环境卫生

菇棚地面 、周围及床架要定时喷洒一定量的 2.5%

乳油氯氢菊酯 3 000倍液等无公害农药 ,而后撒些石灰

粉 ,预防杂菌和病虫害滋长。

1.2　选好栽培季节

栽培区应根据当地气候资源条件和姬松茸生物学

特性 ,选择适当的栽培时间。姬松茸菌丝体生长最适温

度22～ 25℃,子实体形成与发育的最适温度 18 ～ 24℃,

一般南方较高海拔山区在4月底至 5月底以前 ,沿海平

原地区在 4月初至5月中旬前均可栽培。

1.3　选好优质种

选择种性好且生理成熟度适当 (菌龄最好为 40 ～

45 d)的菌种(比如姬松茸8号)进行生产 ,在制种过程中

要严格按照无菌操作过程进行 ,避免菌种受到污染。

1.4　选制好培养料

采用合理的原料配方配制优质培养料 ,优质培养料

应营养全面 ,粪草配比适当 ,碳 、氮比例协调。发酵后的
培养料应呈棕褐色 、无臭味 ,稍有粘性 ,手拉稻草纤维易

断 ,堆料变柔软 ,料内产生灰白色的放线菌斑点 ,含水量

65%左右 ,pH 控制在6.5 ～ 7.5。

1.5　出菇管理科学化

栽培过程中应注意调节好水 、气 、温的关系 ,为姬松

茸生长发育创造一个适宜的生活条件。

2　菌害及其防治
姬松茸栽培中常见的杂菌主要有胡桃肉状菌 、棉絮

状菌 、白色石膏霉 、绿霉菌 、脉孢霉菌。

2.1　胡桃肉状菌

胡桃肉状菌是床栽姬松茸普遍发生 、危害性最大的

一种杂菌。该菌多发生在覆土前后的料面和土层中 ,先

出现短而浓密的白色菌丝 ,继而形成一粒粒黄色至暗褐

色酷似胡桃肉状的子囊果 ,与姬松茸菌丝竞争养料 ,抑

制其生长。菇房高温 、高湿 、通风不良和培养料发酸均

导致胡桃肉状菌生长和蔓延为害。防治方法:做好培养

料二次发酵 ,彻底杀灭杂菌;料进棚(房)前 ,菇棚或菇房

要用2%甲醛溶液等喷洒地面和床架进行彻底消毒;为

防止土壤带菌 ,覆土要取用深层土壤 ,并用石灰粉调整

土壤酸碱度 ,同时用 1∶800多菌灵药液喷洒土壤;如菌

床发生胡桃肉状菌 ,要立即停止喷水 ,通风降湿 ,并用施

保功 、多菌灵 、苯来特等杀菌剂喷洒菌料 ,再覆盖薄膜封

死 ,防止蔓延传播。
2.2　棉絮状菌

棉絮状菌大多发生在菇床上 ,初期该菌菌丝从培养

料内经土缝向土面生长 ,菌丝白色 ,像烂棉花 ,后变粉

色 ,7 ～ 10 d后为橘红色。长有该菌的床面 ,姬松茸菌丝

生长衰弱 ,菇小菇稀 ,严重的不出菇 ,明显影响姬松茸产

量和质量。该杂菌主要来源于培养料 ,由培养料带入菇

床 ,在适宜条件下萌发成棉絮状菌丝。防治方法:使用

优质培养料;当棉絮状菌丝在土表出现时 ,用多菌灵500

倍液或甲基托布津喷洒;在病害发生严重的菇房内栽培

时 ,用多菌灵500倍液拌料 ,有明显的预防作用;在出菇
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之前喷多菌灵 500倍液进行预防。

2.3　白色石膏霉

在培养料发酵不良 、偏酸条件下 ,白色石膏霉容易

发生和蔓延。该霉菌初期在覆盖表面形成大小不一的

白斑块(状如石灰粉),老熟时变为桃红色粉状颗粒 ,并

可见到黄色粉状孢子团 ,挖开培养基有浓重的恶臭味 ,

大部分菌丝死亡 、腐烂。防治方法:严格按照培养料的

堆制要求 ,掌握好发酵温度 ,可适当增加过磷酸钙和石

膏的用量 ,培养料要进行二次发酵;覆土要用甲醛熏蒸

处理;局部发生时 ,可用1份冰醋酸对7份水的溶液浸湿

病区 ,大面积发生时 ,用多菌灵 500倍液或5%石碳酸喷

洒杀菌 ,加大通风透气量 ,降低湿度。

2.4　绿霉菌和脉孢霉菌

在熟料栽培中这两种杂菌较为常见 ,发生的主要原

因是培养料灭菌不彻底 、接菌种过程消毒处理不过关及

棉花塞受潮而引起的。绿霉菌和脉孢霉菌主要以孢子

进行传播 ,在旧菇房空间空气中存在大量孢子 ,高温 、高

湿有利于两种杂菌发生。防治方法:菌袋培养料要彻底

灭菌 ,接种箱和培养室用气雾消毒剂消毒灭菌;培养料

内加入 0.1%多菌灵以抑制杂菌生长;菌袋棉花塞上出

现粉红色脉孢霉菌时 ,用 25%施保克 2 000倍液蘸湿棉

花塞 ,抑制或杀死杂菌。

3　虫害及其防治
姬松茸栽培中常见的虫害主要有螨虫 、线虫 、跳虫 、

菇蝇 、蛞蝓等。

3.1　螨虫

螨虫是姬松茸菌种生产乃至栽培中危害极大的微

小蜘形类的害虫 ,俗称菌虱或“歹”。螨虫主要以若螨或

成螨为害菌丝体 ,吮吸菌丝体内营养 ,使菌丝生长受阻。

菌丝被害后 ,变“稀疏暗淡”逐渐萎缩 ,常造成菌床“退菌”

现象 ,螨虫还能为害幼菇 ,使幼菇生长变缓 、畸形。螨传

播途径主要借昆虫 、培养料和生产工具等扩散。螨虫在

适温下 ,繁殖能力极强 ,一旦发生容易暴发成灾。防治

方法:清理菌种培养室和菇棚(房)周围的环境卫生 ,菇

棚(房)要用20%三氯杀螨醇乳油 600倍液处理后再用;

菌床一旦发生螨害就难以控制 ,最好在覆土前喷洒杀螨

剂控制危害;螨害期间 ,可在中午气温高 ,螨虫活动猖獗

时 ,用浓度为 73%克螨特乳油 2 000倍液和 5%卡死克

乳油 2 000倍液(低毒低残留)喷洒培养料表面 ,并覆盖

塑料薄膜熏杀。

3.2　线虫

线虫主要栖息于土壤中 ,随覆土进入菇房。一条成

熟的雌虫能产卵 1 500 ～ 3 000粒 ,数星期内增殖 10万

倍。低温下线虫不活泼或不活动 ,干旱或环境不利时 ,

呈假死状态 ,休眠潜伏几年。幼虫侵害菌丝体和子实

体 ,开始时菌盖变黑 ,以后整个子实体全变黑腐烂 ,并有

霉臭味。防治方法:出菇期喷水保湿时 ,不要太湿 ,要加

强通风换气管理;采收时 ,清除烂菇和杂物 ,特别是对掉

在地上的菇脚 ,要及时清除;若出现线虫 ,可用 0.5%的

石灰水或 1%的食盐水喷洒几次。

3.3　跳虫

跳虫又名烟灰虫 ,它具有灵活的尾部 ,弹跳自如 ,体

具蜡质 ,不怕水 ,常分布在菇床表面或潮湿的阴暗处咬

食子实体。防治方法:在出菇之前 ,可喷洒 0.1%的鱼藤

清或除虫菊酯1 500 ～ 2 000倍液杀虫;出菇期间 ,可采取

用敌敌畏 1 000倍液 ,在其中加入少量蜜糖来诱杀;在栽

培场所撒上一些石灰粉或草木灰 ,效果也较好。

3.4　菇蝇

菇蝇成虫体小 ,长 2 ～ 3 mm ,黑灰色。该虫繁殖能

力极强 ,适温下约 14 d繁殖一代。姬松茸菇体能吸引成

虫前来产卵 ,产卵位置在菇柄基部 ,孵化的幼虫可蛀食

菇柄 ,造成烂脚 ,中空。培养料带虫卵和成虫迁入菇房

是主要侵入虫源。防治方法:搞好菌种培养室和菇房

(棚)周围的环境卫生 ,栽培场所要尽量远离家禽 ,家畜

饲养场和垃圾场;菇棚(房)门窗装窗纱 ,防止成虫进入;

菌床被害菇体要及时清除 ,减少虫害;采收第 1批菇后 ,

用 2.5%的氯氰菊酯乳油 3 000倍液 ,喷洒床面覆土层和

室内走道;驱赶和杀死成虫 ,每隔 10 d用药 1次 ,前后用

3次即可。

3.5　蛞蝓

蛞蝓主要有野蛞蝓和双体嗜粘液蛞蝓 ,蛞蝓适宜阴

湿环境生活 ,白天躲在潮湿的草丛 、土壤洞内 ,夜晚活动

寻食为害菇体 ,使菇体成缺刻 、斑痕 ,影响产量和质量。

防治方法:在蛞蝓夜晚出来取食时 ,进行人工捕杀;搞好

环境卫生 ,清洁菇棚(房);在为害期间 ,可在受害的菌床

面四周土壤上撒施1次6%密达颗粒剂或70%百螺杀可

湿性粉剂(20 g/667m2),诱杀蛞蝓。
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