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黄瓜黑星病 ,又叫疮痂病 , 此病发生时间早 、持续时间长 、
幼苗 、叶片 、茎蔓和果实均可被害 , 严重影响黄瓜的产量和质

量 ,发病后一般减产 10%～ 30%, 病瓜味苦失去食用价值 , 随

着设施栽培的发展逐年加重 ,除黄瓜外 , 还危害甜瓜 、南瓜 、西
葫芦 、冬瓜等葫芦科作物。

1　症状
幼苗期发病 ,子叶上形成圆形 、黄褐色小斑点 , 扩展后烂

掉 ,植株停止生长导致死亡。成株期发病 , 叶片 、茎蔓 、龙头 、
瓜条等部位均可受害 , 以瓜条受害最为严重。叶片发病产生

褪绿的近圆形的病斑 , 后变为黄褐色 , 病斑干枯后会穿孔 , 边
缘呈星芒状;龙头发病生长点萎蔫 , 发褐 , 2 ～ 3 d 龙头烂掉 ,形

成“秃桩”;茎蔓病斑略呈椭圆形 , 淡黄褐色 ,稍凹陷;幼瓜和成

瓜病斑水浸状向内发展 ,褪绿圆形 、不规则行至星芒状。茎蔓
和瓜条上的病斑表面常有琥珀色胶质物溢出 , 俗称“冒油” ;湿

度大时密生灰色霉层;后期病斑表面呈疮痂状 ,干燥时龟裂。

病瓜一般不腐烂 ,但常生长不均衡 , 弯曲畸形。

2　发生规律
黑星病的病原菌属半知菌亚门真菌。病菌可产生发达的

菌丝体和分生孢子梗 、椭圆形的分生孢子。病菌以菌丝体或
菌丝块在地表或土壤中越冬 ,或以菌丝体潜伏在种皮下越冬 ,

或附着在架材上越冬。带菌种子播种后可直接侵染子叶 , 引

起幼苗发病 。越冬的菌丝春天产生新的分生孢子 , 引起田间
初次侵染。黄瓜发病后 , 在适宜条件下病部产生大量的分生

孢子 ,借气流 、水和农事操作传播 ,引起再侵染。低温 、弱光和

高湿有利于黑星病的发生。最适温度在 15 ～ 22 ℃,空气相对
湿度在 90%以上时 , 棚室顶部 、植株上有水滴的情况下发生

严重。因而春天温度低 、湿度大 、雨雪天或透光差的棚室早而

且严重。

3　防治措施
3.1　加强检疫　黄瓜生长期进行田间检疫检验 , 发现病株及

时采取相应措施;调用无病种子 , 控制黑星病的传播蔓延。

3.2　消毒处理
3.2.1　种子消毒　选用抗病品种 , 播种前进行种子消毒 , 可

用 55 ℃温水浸泡 15 min 后催芽播种 , 或用 40%甲醛 100 倍

液浸种 30 min 洗净晾干后播种 , 或用 25%多菌灵可湿性粉剂
300 倍液浸种 1～ 2 h ,清洗后催芽播种 , 或用种子重量 0.3%

～ 50%多菌灵可湿性粉剂拌种。
3.2.2　棚室消毒　播种前或定植前 ,用硫磺熏蒸进行环境消

毒 , 每 100 m3 用硫磺 0.25 kg 加锯末 0.5 kg 混合后分几堆点

燃后熏蒸一夜。
3.2.3　苗床消毒　选用大田土或未种过瓜类蔬菜的土壤。

床土消毒可用 50%多菌灵可湿性粉剂 ,或用 60%防霉宝可湿
性粉剂 , 或 50%凯克星可湿性粉剂 , 用药 8 g/ m2 ,混入干细土

5 kg 拌匀配成药土撒施。

3.2.3　定植地块土壤消毒　对于连作的地块在夏季高温季
节 , 每 667 m2 撒石灰氮 35～ 60 kg , 和 4 ～ 6 cm 长的秸杆 1 ～

1.5 t , 耕翻 30 cm 深 ,起垄 , 覆盖透明薄膜 , 膜下灌足水 , 四周

盖严 , 用太阳能熏蒸 20～ 30 d。
3.3　栽培管理　与瓜类蔬菜实行 3 年以上的轮作 ,施足腐熟

的有机肥 , 增施磷 、钾肥提高植株体抗性。使用透光率高 、防
尘性能好 、抗老化 、无滴新薄膜;及时清除薄膜上的灰尘 , 保持

薄膜表面清洁;棚膜变松 、起皱时 ,应及时拉平 、拉紧等措施增

加内的光照。晴天时棚室晚放风 ,保持较高温度 , 使棚室顶部
露水雾化 , 棚室温度升高后再放顶风 , 下午加大放风量 ,降低

湿度。棚室栽培覆盖地膜 , 露地栽培采用高畦 , 避免积水 , 雨
后及时排水。合理密植 , 及时摘除老叶 、病叶 , 清除病瓜 、病株

等。

3.4　药剂防治　发病初期用 45%百菌清烟剂或黑星净烟
剂 , 每 667 m2 用药 300 ～ 350 g , 7 d 熏 1 次 ,连熏 4 ～ 5 次。喷

雾用 40%杜邦福星乳油 8 000～ 10 000 倍液 、40%福硅唑乳

油 8 000～ 10 000 倍液 、12.5%腈菌唑乳油 800～ 1 000 倍液 、
50%苯菌灵可湿性粉剂 500 倍液 、4%～ 6%多抗霉素 800 ～

1 000倍液 , 7 d 1 次 , 晴天连喷 3～ 4 次 , 喷后加强通风。

3　结论
国内外对浓缩果汁中耐热菌进行了大量研究 , 大部分集

中在如何检测[ 6 ～ 8]和性质[ 9 ～ 11]方面。本试验选用热力杀菌

的方法 ,杀灭率能达到 99.01%, 效果较好 , 但是在加热过程
中果汁的营养成分会有所流失。如何能有效热杀菌 ,又保证

果汁的感官 、营养 、色泽保持不变 ,是有待解决的问题。
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