
在 4%左右 , 占世界第六位 ,位于美国和阿根廷之后。 近年德

国的总消费量增加到世界总量的 9%左右 ,占世界第四位 , 前

三位分别是法国 、意大利和美国。由于消费量比生产量高一

倍以上 ,德国成为世界上最大的葡萄酒进口国 , 进口量为世界

的 20%,其次是英国(16%)、法国(11%)和美国(7%)。德国

进口的葡萄酒 80%来自欧盟国家 , 20%来自于其它国家。近

10 年来 ,德国葡萄酒年平均产量为 100万 t(吨),出口量为 20

～ 25万 t(吨)。德国出口的葡萄酒主要是优质高级葡萄酒

(55%)或高级葡萄酒(44%)。因此 ,德国葡萄酒质量不仅在

欧洲 ,而且在世界许多国家享有盛誉。

7　德国酒的质量等级
按“葡萄酒法”规定 ,德国的葡萄分四等六级 , 从低档到高

档分别是一等“餐饮酒” , 二等“乡村餐饮酒” ,三等“特区高级

葡萄酒” , 四等“优质高级葡萄酒” 。在“优质高级葡萄酒”中 ,

根据葡萄的采摘时间和精选程度又细分为六级 ,每高一级 ,都

用更成熟的 、糖度更高的葡萄酿造。 1 级是“头等酒” , 用完全

成熟的葡萄酿造;2 级是“迟摘酒” ,用比正常采摘晚7 d ～ 10 d

(天)的葡萄酿造;3 级是“精选酒即串选酒” , 必须用一串串挑

选的优质葡萄酿造;4 级是“浆果精选酒” , 由已经过熟的精选

果粒酿制 ,一般是甜酒;5 级是“干浆果精选酒” ,由延迟采收

到葡萄接近果干的葡萄果粒酿造 , 一般是甜酒 , 果香极为浓

郁;6 级是“冰果高级葡萄酒” ,必须在-7 ℃～ -12 ℃的条件

下 ,逐粒采摘已结冰的葡萄 , 并在结冰的情况下进行榨汁酿

造。为此 ,一个葡萄园要根据天气情况和葡萄每穗果 、每粒果

的特点 ,先后采摘 4 ～ 5 次。 如此一丝不苟采摘 , 在世界上罕

见。上列 6 个等级的优质高级葡萄酒 , 尤其是精选 、浆果精

选 、干浆果精选和冰果高级葡萄酒 , 是德国的特色产品 , 在国

际市场上需求量逐年上升。可以毫不夸张地说 , 德国的高级

葡萄酒是世界葡萄酒的阳春白雪。

8　德国葡萄与葡萄酒的地域特色
在德国所有种植区生产的葡萄都是酿酒品种 , 葡萄果粒

一般很小 ,果皮很厚 , 酸度比较高 , 外观不美 , 不宜鲜食 , 但是

酿造的葡萄酒却美味可口。德国葡萄酒文化的一个独特之处

就是 ,德国人很喜欢在用餐之外喝优质葡萄酒 , 如聊天时或晚

上睡觉前 , 这种文化传统似乎同法国 、意大利 、西班牙等葡萄

酒大国不一样 ,颇似李白饮酒赏月的习惯。德国的饮酒风俗

也大大影响了酿酒的作风 , 所以生产的葡萄酒大部分不是专

门针对餐桌的。因此德国的生产者特别注意葡萄酒的多样

化 、个性化和优质化。德国所生产的葡萄酒 80%为白葡萄

酒 , 与全世界的比例正好相反 ,国际上以红葡萄酒贸易和消费

为主。德国除了清爽 、佐餐的干葡萄酒以外 ,还有半干 、半甜

和甜酒。大多数有德国特色的葡萄酒种类 , 不但在国际市场

找不到 , 从价格来看也有较强的竞争力。比如 , 法耳茨地区所

生产的葡萄酒同法国的接壤种植区———阿尔萨斯和洛林相

比 , 有时品种和等级同样的葡萄酒价格便宜一半 , 尤其是优质

高级酒。可以看出 , 德国葡萄酒的多样化 、个性化 、优质化和

低价格 , 在国际市场将会有着极强的竞争优势。

9　德国葡萄酒的发展与未来
德国葡萄酒业在近 20 年来一直呈现上升趋势 , 为了能够

在国际竞争中处于优势地位 , 德国葡萄酒生产遵循着以下原

则:坚持低产高质的基本原则;实现精致和多样化生产;向世

界传播德国特色的葡萄酒及葡萄酒生产工艺;走自然和环保

生产之路。 20年来德国的葡萄酒出口量基本没有变化。但

是 , 近年来德国的优质酒在东亚 , 尤其在日本 、香港和台湾 , 受

到越来越多消费者的喜欢 , 其中高级和优质白葡萄酒的需求

量发展较快。在中国 , 德国葡萄酒进口量呈猛增趋势 , 每年增

长 40%左右。目前。德国的一些葡萄酒企业开始在中国的

博览会上推广自己的产品 , 寻找中国的合作伙伴 , 并向中国的

大饭店 、大超市等销售葡萄酒。德国多种多样的葡萄酒正好

和丰富多彩的中餐搭配 , 因此 ,德国酒在中国市场也有很大的

市场潜力。目前 , 同其它葡萄酒出口国相比 , 德国的葡萄酒在

中国仍然处于次要地位 , 在中国进口总量中占比例极小 , 但是

德国的葡萄酒将大踏步迈向全球。

德国的葡萄园虽然是世界纬度最高的葡萄园 , 但几乎

90%的葡萄都生长在莱茵河 、摩泽尔河 、美茵河 、纳河流域陡

峭的山岩和丘陵坡地上。独特的地理环境和温润的气候 , 使

葡萄生长季阳光普照;在寒冷的冬季 , 又受益于广阔的水域 ,

可以免受霜冻和冰雪的危害 , 安全越冬。 而在夏末初秋 , 小

雨 、晨雾和艳阳 ,又为葡萄种植者创造了按照酿酒需要 ,延迟

采摘葡萄所需要的天气条件。当你品尝了德国葡萄酒独特的

果香和醇香 , 你就会真正感受到自然赋予它的独特魅力。

　

袖珍蔬菜:美国的植物学家成功地培育出十多种袖

珍蔬菜 ,如手指般粗的黄瓜 , 拳头大小的南瓜 , 绿豆

样细小的蚕豆和辣椒 ,弹丸似的茄子 , 一口能吞十余

个的西红柿……这些袖珍蔬菜的问世 ,颇能满足美

国人的“标新立异”心里 ,因而栽种袖珍蔬菜的农场

生意兴隆。

彩色蔬菜:近年来国外已先后培育出了蓝色的马铃

薯 、粉红色的菜花 、紫色的甘蓝和里红外白的萝卜

等。彩色蔬菜还具有一定食疗作用。

减肥蔬菜:减肥蔬菜入口清脆 , 含有丰富的钙及维生

素B1、B2 、C 及少量维生素 A 等 , 而且热量很低 , 西

欧已把这种蔬菜作为减肥者理想的蔬菜。

强化营养蔬菜:美国耶鲁大学已成功培育出西红柿

和土豆的强化营养蔬菜。这样 , 人们只要吃一种蔬

菜 ,就可以得到两种蔬菜的营养成分。

电脑蔬菜:它是使用电脑自动控制培植生产出来的

蔬菜 , 不受季节的限制 , 生产周期短 , 产量高 , 品质

好。顾客需要什么蔬菜 , 可直接从放置在密封的温

室内的培养槽中挑选。

观赏蔬菜:这是一种既具有食用价值又具有观赏价

值的花卉型的特色蔬菜。人们可以把它种植在阳台

上 ,既观赏又食用 , 两全其美。 据悉 , 这种食用兼观

赏型的蔬菜 ,很有发展前途。

(江苏省宝应县东门大街 25 号 , 225800)
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