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　　摘　要:京亚葡萄以早熟 、丰产 、粒大 、抗性强等优点被广泛种植 , 但京亚葡萄着色早 ,一般采收时酸度偏

高 ,影响了其商品价值。为降低葡萄的含酸量 ,提高其商品价值, 本研究以京亚葡萄品种为试材 ,用不同浓度

的天然芸苔素(简称 BR , 0.1 mg/ L , 0.5 mg/ L , 1.0 mg/ L(毫克/升))和茉莉酸酯(简称 PDJ , 25 mg/ L , 50 mg/ L ,

100 mg/ L(毫克/升))以及二者的混合物(BR0.5 mg/ L+PDJ 50 mg/ L(毫克/升)), 分别于花后 20 d 、30 d

(天)及采收前 20 d(天)进行全树喷布 ,结果表明 ,天然芸苔素具有提高葡萄浆果中可溶性固形物含量 , 降低

含酸量的作用;不同浓度的 PDJ 处理中 , 50 mg/ L(毫克/升)效果最好 , 糖酸比为 22.5 ,对照为 18.7。 经 PDJ

处理后 ,花色苷含量明显增加 , 具有提早葡萄着色和成熟的作用 , 提早成熟 5 d ～ 6 d(天),对果实品质没有不

良影响。二者混合应用 ,效果更好 , 既增加含糖量 ,降低含酸量 , 又可使果实提早成熟 ,因此具有一定的应用

前景。
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　　京亚葡萄以早熟 、丰产 、粒大的优点被果农广泛种植[ 6] ,

但京亚葡萄因着色早 ,一般采收时酸度会偏高[ 4] ,影响了其商

品价值 ,所以降低京亚葡萄的含酸量是非常有意义的。据文

献报道 ,天然芸苔素(油菜素内酯), 是当今世界公认的活性最

高且高效 、广谱 、无毒的植物生长调节剂[ 5 , 9] , 对植物具有多

方面的作用 ,如提高光合作用 , 增加大豆蛋白质含量 ,改善多

种蔬菜的品质[ 1 , 7] , 但对葡萄浆果品质的作用却很少有报道。

另外 ,据报道 , PDJ , 茉莉酸的衍生物 ,能促进植物内源ABA的

合成[ 2] ,增加 ABA的含量 , 从而提高植物的抗性 ,那么 , 它能

否促进葡萄果实的成熟 ,因为葡萄果实的成熟是由 ABA 启动

的[ 3] , PDJ是否会通过增加ABA 的含量而促进葡萄浆果的成

熟 ,也是本研究的目的之一。

1　材料与方法
1.1　供试材料及处理

试材为 5 年生葡萄 ,品种为京亚 , 管理水平一般 ,试验分

如下几个处理:天然芸苔素(简称 BR , 0.1 mg/ L , 0.5 mg/ L ,

1.0 mg/ L(毫克/升))和茉莉酸酯(简称 PDJ , 25 mg/ L , 50

mg/L , 100 mg/ L(毫克/升))以及二者的混合物(BR0.5 mg/

L+PDJ 50 mg/ L(毫克/升)),分别于花后 20 d 、30 d(天)及采

收前 20 d(天)进行全树喷布。

1.2　果实品质测定

1.2.1　单粒重和可溶性固形物的测定　每处理选有代表性

的果穗 10 穗 ,每穗取果粒 5个 ,称重 ,求得单果重。每个处理

取 20 粒葡萄 ,将葡萄原汁滴于手持糖量计上观察 , 测得可溶

性固形物含量 ,取其平均值。

1.2.2　色素含量的测定　采用盐酸乙醇提取法进行测定[ 8] ,

果实按不同处理随机取样 ,采后立即送回实验室 , 用清水 、去

离子水洗干净 , 将果皮撕下 、磨碎。 取 3 d(克), 加 10 ml(毫

升)2%盐酸乙醇浸泡 3 h ～ 4 h(小时)。过滤后 , 在 510 nm 下
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用分光广度计测定光密度 , 以浸提液为空白对照 , 每处理重复

3 次。

1.2.3　可滴定酸的测定　用 NaOH 滴定法 , 每个处理取 5 ml

(毫升)原汁 , 再加 15 ml(毫升)蒸馏水 , 以 1%酚酞为指示剂 ,

用 0.1%的 NaOH 滴定[ 8] ,每个处理重复 3 次 , 测得结果用百

分数表示。

1.2.4　叶片中叶绿素含量及光合速率的测定　光合速率的

测定 , 取新梢中上部生理成熟的叶片 ,每个处理测 10 枚叶片 ,

测定的时间为第 3次喷药后的第 7 d(天)的上午 9～ 11点 ,仪

器为 CI-301 光合速测仪。叶绿素含量的测定用 80%的丙

酮暗中提取 , 用 756 分光光度计测定 , 3 次重复 , 取平均值。

1.3　成熟期的测定

以果粒软化 、果穗上部果粒开始着色未成熟期开始。

2　结果与分析
2.1　天然芸苔素对果实品质及成熟期的影响

由表 1可见 , 京亚葡萄经天然芸苔素处理后 , 可溶性固形

物含量与对照相比 , 随着浓度的增加浆果中可溶性固形物含

量随之增大 , 但各处理间的差异未达显著水平。随着处理浓

度的增加 , 浆果中的含酸量明显降低 , 糖酸比明显增大 ,色素

含量显著提高 , 着色期提前了 2 d(天)。

　　表 1　天然芸苔素对果实品质及成熟期的影响

处理
可溶性固

形物(%)

可滴定酸

(%)

单粒重

(g)

花色苷含量

(%)

着色始期

(月日)

BR 0.1 mg/L 15.3 0.68 6.2 0.935 7月 3日

BR 0.5 mg/L 15.7 0.66 6.4 0.940 7月 3日

BR 1.0 mg/L 15.7 0.66 6.4 0.960 7月 3日

对　照 14.4 0.77 5.8 0.900 7月 5日

2.2　茉莉酸酯对果实品质及成熟期的影响

由表 2 可见 ,京亚葡萄经 PDJ 处理后 , 各指标的变化趋势

与天然芸苔素处理的相似 , 可溶性固形物含量与对照相比 , 随

着浓度的增加浆果中可溶性固形物含量随之增大 , 但各处理

间的差异未达显著水平。随着处理浓度的增加 ,浆果中的含
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酸量明显降低 ,糖酸比明显增大 ,色素含量显著提高 ,着色期

提前了 4 d(天)。

　　表 2 茉莉酸酯对果实品质及成熟期的影响

处理
可溶性固

形物(%)

可滴定酸

(%)

单粒重

(g)

花色苷含量

(%)

着色始期

(月 、日)

PDJ 25 mg/L 15.25 0.70 6.0 0.945 7 月1 日

PDJ 50 mg/L 15.30 0.68 6.2 0.972 7 月1 日

PDJ l00 mg/ L 15.30 0.68 6.1 0.970 7 月1 日

对　照 14.40 0.77 5.8 0.900 7 月5 日

2.3　天然芸苔素与茉莉酸酯的混合物对果实品质及成熟期

的影响

由表 3 可见 ,京亚葡萄经天然芸苔素+PDJ 处理后 , 各指

标均产生了显著的变化 ,可溶性固形物含量与对照相比 ,明显

增加 , 浆果中的含酸量明显降低 ,糖酸比明显增大 , 花色苷含

量显著提高 ,着色期提前了 6 d(天),证明天然芸苔素与茉莉

酸对果实的成熟和品质的增加有增效作用。

表3　天然芸苔素与茉莉酸酯的混合物对果实品质及成熟期影响

处理
可溶性固

形物(%)

可滴定酸

(%)

单粒重

(g)

花色苷含量

(%)

着色始期

(月 、日)

BR 0.5 mg/ L

+PDJ 50 mg/ L 15.8 0.65 6.7 0.98 6月 29日

对　照 14.4 0.77 5.8 0.90 7 月5 日

2.4　天然芸苔素 、茉莉酸酯及其混合物对京亚葡萄光合作用

的影响

由表 4 可知 ,天然芸苔素 、茉莉酸酯及其混合物 3 个处理

都提高了京亚葡萄叶片中叶绿素含量 , 其中以天然芸苔素和

茉莉酸酯的混合物效果最好 , 叶绿素的含量提高了 22.1%,

其次是天然芸苔素 ,差异极显著。

天然芸苔素与茉莉酸酯的混合物对叶绿素

　　表 4 含量和光合作用的影响

处理 叶绿素含量(mg/gfw) 光合速率

BR0.5 mg/ L 1.78 14.89

PDJ 50 mg/ L 1.76 14.29

BR 0.5 mg/ L

+PDJ 50 mg/L 1.88 15.55

对照 1.54 13.37

3　讨论与结论
本实验结果表明 ,天然芸苔素具有增加叶片中叶绿素含

量和促进光合的作用 ,而 PDJ(茉莉酸酯)这方面的作用则不

明显 ,但二者混合后增效作用明显。在果实品质方面 , 天然芸

苔素对京亚葡萄的含糖量 , 含酸量 , 糖酸比等均产生显著影

响 ,对果实品质起到很好的作用 , 其原因可能与天然芸苔素促

进光合作用有关 ,使更多的有机物进入果实 , 这与其在蔬菜和

水稻上的作用相似[ 1 , 7] 。而 PDJ则对果实的影响主要是提高

色素的含量 ,促进果实的成熟。将两者混合以后 , 无论对果实

品质还是成熟期 ,均优于二者单用 , 这说明二者的加成作用明

显 ,且未造成任何副作用 , 很有应用价值。更进一步研究二者

的生理作用 ,作用机制等 , 为其进一步应用提供理论依据是很

有必要的。
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如何用容器育苗

宋 喜 文

容器育苗也叫营养钵育苗 , 即在特制的各种容器内如塑
料袋 、纸杯等培育苗木。容器育苗是较先进的育苗技术 , 具有

节省种子 、育苗迅速 、便于栽植 、成活率高等优点 , 但苗木较

小 、绿化效果来得较迟 、管理要求较高。容器育苗的具体方法
如下。

1　制作容器
最常用的育苗容器是塑料袋营养杯和纸袋营养杯。制作

塑料袋营养杯和纸杯时 ,先要把塑料薄膜和纸剪成一定大小

的片块 , 然后粘合成用订书钉订成袋状。袋的大小可根据育
苗时间的长短和品种特性确定 , 一般高 10 cm ～ 15 cm(厘

米),直径 5 cm ～ 7 cm(厘米), 袋壁需留 1 ～ 2 个小孔 , 以利通

气和排水。
2　配制营养土

容器中装用的营养土应具有养分丰富 、取材方便 、有利于
苗木生长的特点。因各地条件和各品种的要求不同 , 配制营

养土的方法多种多样。通常用肥沃而排水良好的土壤 ,掺加

一定比例的复合肥 、过磷酸钙 、土杂肥情况 , 育苗土的配制比
例为沙子∶腐殖土∶生土= 1∶3∶1。

3　育苗
营养杯做好后 , 将配制好的营养土添入杯中 , 用手压实 ,

最好放一层土 、淋一次水 , 装土深度应距袋沿 1 cm ～ 1.5 cm

(厘米), 然后将种子均匀播在杯内 ,每杯 2 ～ 3 粒 , 播后覆土。
播前 , 种子应经过催芽处理 ,出苗才比较整齐。杯与杯之间用

细土或沙土添满 , 并按步道分区 , 以便管理 , 播后用塑料薄膜

盖好 , 塑料薄膜与袋沿 10 cm ～ 12cm(厘米), 以保杯内湿润。
待幼苗长到 4 cm ～ 5 cm(厘米)时即可去掉薄膜 , 进行细致管

理。当前有些部门采用育苗盘播种 ,在花卉小苗长到约 3 cm

～ 4 cm(厘米)高时 , 将小苗分开栽植到营养杯中 ,然后放置于

集装箱内统一管理(注:用集装箱便于定植时装卸), 待大部分

植株的第一朵花蕾透色时 , 即可去掉营养杯带土球定植于布
置地段。

(黑龙江省大庆石油学院后勤管理处 , 163318)
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