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目前 , 北票市蔬菜保护地面积已达 0.37 万 hm2(公顷),

番茄栽培面积占 90%,形成以番茄为主栽品种 、作物多样化

栽培模式。年交易量 20 万 t(吨), 产品北销东三省及内蒙古

等 60 多个城市和地区 , 并出口俄罗斯 ,南销广州 、深圳 、香港

等沿海城市。为满足国内 、国际两个市场的需求 , 自 2001 年

引进荷兰瑞克斯旺公司选育的百利番茄获得成功 , 涌现一批

高产高效典型 ,每公顷收入达 22.5 万元以上。经过试验和丰

产典型经验的总结 ,摸索出一套百利番茄冬春茬优质高产栽

培技术。

1　品种特征
该品种为无限生长型 , 具有三个极显著的特点:第一 , 具

有极强连续结果能力 , 可连续结 18 穗果以上 , 座果率高;第

二 ,红果采收货架期长 , 耐贮运 , 无青皮果 ,商品性佳 ,单果重

180 g～ 200 g(克),色泽鲜艳;第三 , 属中早熟品种 , 生长势旺

盛 ,抗逆性强 ,产量高。一般每公顷产 15 万 kg ～ 22.5 万 kg

(公斤),适合冬春 、秋冬茬保护地栽培。

2　育苗
2.1　播期及播种量

该品种日历苗龄 50 d ～ 60 d(天), 播期为 10 月 20 日至

11 月 5 日 ,为培育壮苗形成良好的花芽 , 应采取保温为主 , 加

温为辅的育苗方式 ,每公顷播种量为 3万粒。

2.2　播前准备

2.2.1　营养土配制　为使营养土达到“松开不散 、湿而不粘 、

干而不硬”的合理化性状 , 选用充分腐熟马粪或酵素菌锯末堆

肥 、充分腐熟农家肥和大田土各占 30%, 混匀过筛再加入土

曲子(普通粒状肥)5%、草木灰 5%及 50%多菌类可湿性粉剂

100 g(克)混匀备用。

2.2.2　苗床制作　在温室内选择保温条件好光照充足的温

室中间地带 ,每公顷需苗床面积 150 m2～ 225 m2(平方米)。

2.3　播种

选晴天上午 ,干籽撒播。用增产菌拌种(2 000 粒种子用

1 袋),不能使种子互相粘连 , 播前用磷酸二铵 1 000倍液浇透

苗床后用铁线划成 3 cm×3 cm(厘米)的方格 , 将种子摆放在

方格中间 , 覆盖 1 cm(厘米)厚的营养土 , 覆盖一层地膜保温

以促早出苗。

2.4　苗期管理

出苗前 ,白天温度 28 ℃～ 30 ℃, 夜间 15 ℃～ 18 ℃,地温

20 ℃, 当小苗有 70%出土时及时撤掉地膜 , 苗出齐后降低温
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度 , 防止幼苗徒长 , 白天 23 ℃～ 25 ℃, 夜间 10 ℃～ 12 ℃。

防治猝倒病叶面喷施 72.2%普力克 600 倍液 , 每 5 d ～ 7 d

(天)施用一次 , 共 1 ～ 2 次。

2.5　分苗

当小苗长至 1 ～ 2 片真叶时 , 选择晴天将小苗移入 8 cm

×10 cm(厘米)的育苗钵中(营养土配制同上),将分后的苗摆

放在高于地面 5 cm(厘米)小高畦上以提高地温。 分苗后管

理:一般情况下 ,白天温度 25 ℃～ 28 ℃, 晚间 13 ℃～ 15 ℃,

地温 20 ℃为宜 ,当夜间低于10 ℃时 , 采取设置拱棚双层覆盖

保温 , 并增加光照强度 , 在水份管理上 , 坚持“十分缺水八分

给”的原则 ,可浇灌磷酸二铵水 1 000 倍液一次。为提高秧苗

素质促进花芽分化进行叶面追肥 , 可选用宝力丰 、磷酸二氢

钾 、黑砂糖等。当叶片相互搭接时扩坨一次 , 坨距达到 15 cm

×15 cm(厘米)增加营养面积。

3　定植
3.1　温室消毒

在没有作物的温室 ,每 100 m3(立方米)空间用 125 g(克)

硫磺粉加 250 g(克)锯末 , 分成若干小堆点燃熏蒸消毒;土壤

消毒:用 30%土壤消毒剂 600 倍液或 EM 菌原露 300 倍液对

温室土壤 、墙体及骨架进行全面喷施消毒。

3.2　整地施肥

先深翻 30 cm(厘米)深 、耙平 , 按每隔 60 cm(厘米)挖一

个宽 90 cm(厘米)、深 40 cm(厘米)丰产沟 , 然后将基肥与土

层层施入沟内 , 每公顷施基肥充分腐熟的农家肥 105 t ～ 150 t

(吨)、土曲子(普通粒状肥 2 250 kg 、酵素菌堆肥 15 t ～ 30 t

(吨))、磷酸二铵 300 kg(公斤)。

3.3　定植

一般在12月 20日左右选晴天上午定植 ,按大行距 80 cm

(厘米), 小行距 70 cm(厘米), 株距 50 cm(厘米), 每公顷

24 000 ～ 27 000 株 , 定植水浇透 ,晒坨 7 d(天)左右 ,结合中耕

起垅 , 高 12 cm ～ 15 cm(厘米),覆盖膜形成暗灌形式。

4　定植后的管理
4.1　温度管理

缓苗期保持高温高湿以利缓苗 ,白天 28 ℃～ 30 ℃, 夜间

13 ℃～ 15 ℃, 缓苗后白天上午 25 ℃～ 28 ℃, 下午 22 ℃～

24 ℃, 前半夜 15 ℃～ 17 ℃,后半夜 12 ℃～ 15 ℃, 最适地温

18 ℃～ 20 ℃放风排湿以放风为主 , 寒冷季节覆盖纸被加草

帘或双层草帘保温。

4.2　光照

要经常保持棚膜光洁 ,使用 EVA 聚乙烯保温日光膜。在

不影响温度情况下 , 尽量早揭晚盖草苫 , 12 月至 3 月份 , 在温

室的后墙部位张挂反光幕 ,以增加光照强度。

4.3　肥水管理

根据植株长势 、土壤墒情及大气情况考虑是否浇水。经

常保持土壤湿润状态 , 当每穗果坐住 , 果实直径达 3 cm(厘

米)以上时浇催果肥 ,每公顷每次施钾宝 150 kg ～ 225 kg(公

斤),随水冲施灌入地膜下的垄沟中 , 每 10 d ～ 15 d(天)追肥

一次 , 可用沼液 、冲施肥与钾宝交替施用。严禁用尿素 、碳铵 、

大粪汤等。果实膨大期防治脐腐病叶面喷施氨基酸钾钙宝

300 倍液。

4.4　施用 CO 2气肥
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　　半地下塑料棚 、塑料大棚 、日光温室等保护设施是生产食

用菌的理想场所 ,为提高栽培原料利用率和生产效益 , 根据烟

台市的气候特点和栽培条件 ,利用不同菇类对培养料养分 、生

长发育温 、湿度要求等方面的差异 , 我们总结了棚室白灵菇 、

鸡腿菇 、草菇三种菇类周年栽培模式 , 该模式有生态农业 、持

续农业 、高效农业的特点 , 是农民致富的一条好途径。

1　栽培场所及茬口安排
栽培场所要求保温 、保湿 、通风 、遮荫 、可透光 、水源方便 ,

周围环境要求洁净 、卫生。每种菇栽培前 , 将棚室揭膜晒棚

5 d～ 7 d(天), 料(袋)进棚前每立方米菇房用 5 g(克)高锰酸

钾加 10 ml(毫升)甲醛溶液 、关闭棚室 12 h(小时), 进行熏蒸

消毒。

茬口安排为 ,白灵菇选用掌状品种 , 于 8 月下旬至 9 月上

旬接种发菌 , 11月上旬至翌年 3 月出菇 , 每 667 m2(平方米)

投料 1.5 kg×104 kg(公斤),产菇 0.7 kg×104 kg(公斤)以上 ,

产值 4万元 ,纯收入 2 万元;白灵菇生产结束后用其废料填加

部分新料和辅料栽培鸡腿菇 ,多余的废料用作蔬菜作物追肥

或扩大栽培面积 ,鸡腿菇选用 CC-04 、CC-944 等品种 , 3 ～ 4

月发菌 , 5 ～ 6 月份出菇 , 每 667 m2(公斤)投料 1.3×104 kg

(公斤),产菇 1.3×104 kg(公斤)以上 , 产值 6 万元 ,纯收入 3

万元;鸡腿菇生产结束后 , 7、8月份用其废料填加部分新料和

辅料栽培一茬草菇 , 选用 V23、V131 等品种 , 每 667 m2(平方

米)投料 1.2×104 kg(公斤), 产菇 0.5×104 kg(公斤), 产值 4

万元 ,纯收入 2 万元。

2　栽培技术要点
2.1　白灵菇栽培
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2.1.1　培养料配方　配方 1:玉米秸 50%, 棉子壳 30%, 麸

皮 12%, 豆饼 4%,糖 、过磷酸钙 、石膏 、石灰各 1%;配方 2:杂

木屑 78%、麸皮 20%、红糖 1%、碳酸钙 1%, 每 50 kg(公斤)

干料另加酵母片 0.025 g(克)、过磷酸钙0.25 g(克);配方 3:

杂木屑 68%、棉籽壳 10%、麸皮 20%、红糖 1%、碳酸钙 1%,

每 50 kg(公斤)干料另加酵母片 0.025 g(公斤), 过磷酸钙

0.25 g(克);配方 4:棉籽壳 78%、麸皮 20%、糖 1%、石膏粉

1%,另加磷酸二氢钾 0.5%。各配方中的主料及辅料要求要

新鲜无霉变 , 用前暴晒几日。拌料场所选择水泥地面 , 把主料

和辅料均匀混合后浇水拌料 ,使其含水量达到 55%～ 65%。

2.1.2　培养料处理　建堆发酵:培养料拌好后建堆发酵 , 料

堆高 1.2 m(米)、宽 1.5 m(米)、长度不限。堆建好后 , 用直径

3 cm ～ 5 cm(厘米)的木棒在料堆上扎通气孔 ,孔距 30 cm(厘

米)。堆温升至 65 ℃～ 70 ℃时进行第一次翻堆 , 以后每天翻

堆一次。发酵时间一般 7 d ～ 8 d(天)。装袋灭菌:采用低压

聚乙烯塑料筒袋栽培 , 筒袋折径 17 cm(厘米)、长 33 cm(厘

米)、厚 0.005 cm(厘米)。发酵好的培养料要装入栽培袋内 ,

每袋装湿料约 1 kg(公斤)。 装好的料袋及时常压蒸汽灭菌。

灭菌时力争使灶内温度在 3 h ～ 4 h(天)内达到 100 ℃, 维持

16 h ～ 18 h(小时), 立即停火 、停汽 , 灶内袋温降到 60 ℃左右

时出锅 , 运到经过消毒 、干净 、通风 、宽敞的场所冷却。

2.1.3　接种发菌　料袋接种:灭菌后的料袋 , 料温下降到

30 ℃以下后 , 搬入经消毒灭菌的接种室或接种箱内接种。一

般 1 kg(公斤)菌种接 20袋左右。发菌管理:发菌要在无光或

微光 、通风良好的条件下进行 , 温度控制在 20 ℃～ 25 ℃,空气

相对湿度 60%左右。经过 30 d～ 40 d(天)的培养 ,菌丝体可长

满菌袋 ,再在温度20 ℃～ 25 ℃、湿度 70%～ 75%的环境下后

熟培养 30 d(天),菌丝体可达到生理成熟 ,转入出菇管理。

　　在 1月初至 12 月末施用 , 以补充温室内 CO 2 浓度 , 促进

光合作用 、提高植株抗性增加产量 , 改善品质。采取化学反应

或 CO2 发生器方法施用。

4.5　植株调整及蘸花

采取单干整枝 , 吊绳落蔓的方式。 当侧枝长至 5 cm ～

10 cm(厘米)时及时摘除 ,一般留 6～ 8 穗果 ,摘心后在顶端留

一个侧枝继生长 , 在每穗果充分膨大后 , 及时摘除其下部叶

片 ,果实采收后适时落蔓。防落花落果用 CPM 番茄丰收素蘸

花或喷花 ,每穗果保留 4 ～ 5 个果。

4.6　病虫害防治

坚持发病以前全方位综合预防 、发病后生态防治与化学

防治相结合的原则。开花期至采收期每次浇水追肥后进行高

温闷棚防治病害发生 , 即揭草帘后使温室内温度迅速升高到

37 ℃～ 38 ℃, 维持 2 h(小时)放风降至25 ℃以下 , 连续做2 d

(天), 防治虫害 ,采用黄板诱杀成虫。

病毒病叶面喷施特灵 600倍加博联生物菌素 300倍加抗

病威 1 500 倍液 , 7 d～ 10 d(天)一次 ,连续使用 2 ～ 3 次。叶

霉病菌用腈菌唑2 000倍液或杜邦福星3 000倍液叶面喷雾。

灰霉病用 5%百菌清粉尘 , 每 667 m2(平方米)用 100 g(克)。

白粉虱 、蚜虫用比丹 1 500 倍加灭多威 1 500 倍喷施防治。美

洲斑潜蝇用 1.8%虫螨克 2 000倍液喷施防治。

5　采收
带锷片 , 红果采收 ,分级包装上市。
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