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　　我国陆地国土面积 960 万平方公里 , 从雨水充沛的东部

沿海到干旱少雨阳光充足的西部高原 , 从滴水成冰北部的寒

带气候到四季如春的热带雨林 ,地貌多样地形复杂 , 气候和土
壤条件差异很大 ,这就为各种果品的生产提供了优越的气候

和土壤条件 ,我国自古以来就是世界著名的果品之乡 , 世界上

有许多果树品种就起源于我国 ,然后走向世界 , 特别是改革开
放以来 ,我国的果树栽培面积和果品产量迅速提高 , 在一些地

区 ,果品已成为农民的主要经济收入 , 成为区域经济发展的支
柱产业。目前我国的果树种植面积达 900 万 hm2(公顷), 2000

年我国果品总产量 6 237.64 万 t(吨), 人均果品 43.3 kg(公
斤), 总产值达 800多亿元 , 其中苹果 2 080.16 万 t(吨), 产量

居世界第一 ,占世界产量的 31.8%;梨产量 774.23 万 t(吨),

占世界产量的44.4%而雄居世界第一;南方柑橘居世界第三 ,
产量为 1 078.71万 t(吨),占世界产量的 9%以上;葡萄产量为

270.81万 t(吨), 香蕉 419.42 万 t(吨),红枣 110.31 万 t(吨),菠
萝64.49 万 t(吨),柿子131.41 万 t(吨)。由于我国果品产量的

急剧增加 ,再加上贮藏运输加工业严重滞后 , 有许多地方出现

了卖果难的问题 ,果贱伤农 , 影响了果农种植的积极性;同时
伴随社会的发展和人民生活水平的提高 , 对果品的鲜食供应

期限和质量需求不断提高。因此尽快发展我国贮运保鲜事业

对于保护果农利益 ,保护我国的果树种植业 , 改善人民生活具
有重要的意义。

1　我国果品贮运中存在的主要问题
1.1　果品贮运规模有限 , 设施落后 ,利用率低

果品贮运加工的规模和能力是国家经济和社会发展的标

志之一 ,近 20 年来 ,我国果品的贮藏规模和设施发展很快 ,目

前果品贮藏量相对较小 ,贮藏量只占总产量的 10%～ 15%,全
国已有各种类型的冷库3 万余座 , 机械制冷占贮藏果品的1/ 3

左右 ,总容量达 600 余万 t(吨),气调库贮藏仅 200 余万 t(吨),
由于技术和效益等方面的原因 ,气调库的利用率不高;尽管我

国贮藏设施和规模发展很快 ,但还是远远落后于果品产量的

提高 ,不能满足经济发展和人民生活的日益增长需求 , 由于大
部分果品仍集中上市 ,不能拉开上市销售时间;大部分果品还

不能使用冷源车运输 ,实现冷源车运输的只占果品贮藏量的
10%左右 ,因此不能实现正常的冷链运输和贮藏。我国在果

品的生产和消费上一直存在 “重数量轻质量 , 重栽培
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轻采后处理” 的倾向。而美国发达国家十分重视采后工作。

国家农业投资的 30%用于采前栽培 , 70%用于采后果品的处

理 ,果品的采后损失仅为 3%左右 , 而我国平均在 30%左右 ,
有的高达 50%。

1.2　果品采收标准不统一 , 商品化处理不完善

果品种类繁多 , 特点各异 ,不同的果品 ,不同的品种采收
标准有很大的差别 , 要实现果品优质和长时间贮藏 , 就必需采

用严格的采收标准 , 但是在实践中果品的贮藏标准不明确 , 或
执行不严格 , 掌握标准不一致的现象经常出现 , 造成贮藏果品

的质量不高 , 贮藏期缩短。 果品贮前的商品化处理是目前果

品贮藏业发展的又一制约因素 ,是提高贮藏果品质量和一致
性 、减少贮藏损耗 、提高果品抗病虫害能力 、增强果品适应性

的一项贮藏前的处理措施。商品化处理项目比较多 , 要根据
果品的实际情况选用 , 主要包括:果品的挑选 、修整加工 、分等

分级 、清洗 、消毒 、预冷 、愈伤 、药物处理 、吹干 、打蜡 、催熟 、包

装等环节。商品化处理将减少果品的贮藏损失 ,提高果品的
质量和市场竞争力 , 但是我国贮运企业对果品的贮前商品化

处理重视不够 , 大部分果品是以原始状态上市 , 不分等级 , 没
有包装 , 更没有预冷等采后贮前处理措施 , 再加上贮藏运输设

施性能不完善 , 不能实现系统冷链流通等原因 , 果品在贮运过

程中往往会造成不应有的损失 , 浪费大量的人力 、物力和财
力;难以满足人民对消费果品花色品种多样性 、新鲜干净 、营

养好等方面的消费需求 ,而且还会造成我国贮藏果品在国际

市场上缺乏竞争力 , 不能实现果品的真正价值。
1.3　贮运保鲜技术研究起步较晚 , 技术力量相对较弱

我国果品贮运技术的研究是近 20多年的事 , 研究主要集
中在大专院校和科研院所 , 在果品种类的贮藏特性 、采后生

理 、贮运技术 、运输条件 、产品标准等方面取得了比较大的进

展 , 使苹果 、鸭梨 、猕猴桃 、板栗 、柑橘 、香蕉 、荔枝 、芒果等果品
在保鲜技术方面有比较大的突破 , 有些技术已很好的应用于

生产 , 产生了较好的经济效益和社会效益;但是与我国果品种
植的品种 、规模和市场需求相比 , 差距还很大 , 与国际相比我

们的研究还不深入 , 有很多领域还有待加强 , 由于管理和经费

等方面原因 , 使研究工作与市场脱节 , 缺乏连续性和系统性 ,
对果品的采后生理规律不能深入系统研究 , 也限制了新技术

的开发和应用。

1.4　科研推广体制有待完善 , 技术推广力量薄弱
由于历史的原因 , 我国的科研推广体系不完善 , 不能把市

场和科研很好的结合起来 , 使科研成果不能很快转化为生产
力 , 这一方面造成科研的浪费 ,另一方面使生产中的问题不能

及时解决 , 科研缺乏针对性。果品的贮藏保鲜技术实用性和

时效性很强 , 新技术新工艺不断出现 , 需要不断的深入探索 ,
这就要求及时将科研成果转化为生产力 , 同时通过完善的推

广体系将生产实践中的信息反馈回来 ,指导科研工作的深化。
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2　我国果品贮运业的发展策略
2.1　加大果品采后贮运的投资,增加贮运设施,完善冷链系统

果品采后贮藏不仅延长果品的上市时间 ,解决了果农卖

果难的问题 ,而且能带来很好的经济效益 , 增值潜力巨大 , 从
世界农业发展的趋势可以看出 , 发达国家都将果品的采后贮

藏加工等采后处理措施放在农业发展的首位 , 加大采后资金
的投入;从农产品产值结构来看 , 农产品产值的 70%以上是

通过采后商品化处理 、贮藏 、运输和销售等环节来实现的 , 采

后产值与采收时的自然产值的比值我国只有 0.38 , 而日本为
2.2 ,美国为 3.7 , 这也从一个侧面反映了我国农产品贮藏和加

工的巨大发展潜力。随着经济的发展人们对果品的消费需求
会不断提高 ,要使果品作为高质量的商品进入国际市场 ,就必

须将采后商品化处理技术和管理工作的现代化摆在首位 , 这

不仅是提高档次和升值的捷径 , 也是国家实现现代化的标志
之一;不断深入研究果品的采后商品化处理技术和配套设施 ,

使果品数量多质量好 ,在国内外市场上就具有更高的竞争力。

2.2　加强和重视果品采后贮运技术的研究工作
虽然我国近 20年来在采后生理和贮运技术方面进行一

些研究 ,但这方面研究还不深入 , 与国外发达国家相比差距很
大 ,有好多新技术 、新材料 、新工艺有待进一步探讨和研究;而

且随着果树新品种的不断出现和社会对果品花色品种多 、上

市时间长 、质量营养好的需求的提高 , 就更需要加强果品贮藏
新技术 、新工艺的研究开发工作 , 只有抓住影响果品品质和贮

藏期限的关键技术问题进行深入细致的研究 , 探索果品采后
成熟衰老的机制 ,才能为果品贮藏技术的深入研究打下基础。

2.3　做好采后贮运技术的科技推广工作 ,使科技成果及时转

化为生产力

果品千差万别 ,果品的贮藏技术也特别迥异 , 同一种果品

不同的品种间贮藏技术也不一样 ,而且有的差异很大;因此要

在加大科研工作的同时 ,一定要做好贮藏技术的推广工作 ,建
立稳定的推广体系和渠道 ,使科研与市场紧密结合起来 ,只有

市场能得到急需的技术 ,科研能得到市场需求的信息 , 才能为
科研工作的进一步深化提供动力 ,使科学研究更具有针对性。

2.4　注重果品采后的商品化处理工作

果品的采后商品化处理工作一直是我国果品贮运加工的

薄弱环节 , 这不仅影响产品的增值和市场竞争力 , 也影响果品
的贮藏加工品质 , 制约着贮藏加工业的发展。果品的商品化

处理要根据果品的自身特点和上市要求 , 有针对性的选择采
取商品化处理程序 , 提高果品的贮藏和上市质量 , 达到最佳的

经济和社会效益。

2.5　密切采前采后的联系 , 实现贮藏果品的专业化栽培
果品的贮藏与加工品质除与果品的商品化处理直接相关

外 , 也与采前栽培措施密不可分。贮藏品种 、施肥 、水分供应 、
病虫害的防治以及采收时间和方法等都会影响果品的贮藏时

间和质量。因此要加强贮藏果品采前采后的研究工作 ,探讨

采后果品贮藏品质和时间与采前栽培措施的关系 , 为贮藏果
品的栽培提供成套综合管理技术。

2.6　加强采后贮藏领域的国际协作和交流 , 引进国外先进的
果品贮藏保鲜的先进技术 、人才和设施

由于国外果品贮藏保鲜研究起步早 ,一些果品贮藏设施

和技术已经十分成熟 , 为了加快我国果品贮藏事业的发展 , 尽
快缩短我国与发达国家的差距 ,需要密切国内外的技术交流

和协作 , 在重点领域进行联合协同攻关 ,为我国果品贮藏保鲜

事业的迅速发展提供实用 、高效 、经济的技术。
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