
菌。

2.2.3　适当通风　为了解决室内上下温度的高低悬殊(5 ℃

～ 8 ℃),可在室内设置通风设备 , 增加空气循环 ,保证袋内温

度不超过 25 ℃。为了配合调温和检查生长情况 , 每 7 d(天)

～ 10 d(天)倒架一次 , 互换位置 , 发现杂菌污染 , 随时排除。

培养室空气湿度保持在 50%左右 ,过干不利菌丝生长;过湿

易引起霉菌污染 ,此时可在床面 、地面洒生石灰防治。

2.2.4　暗光养菌　菌丝生长阶段不需光线 ,尤其是黑木耳 ,

光线刺激易形成耳基 、影响出耳。

2.3　选好出耳场地

出耳场地必须整洁 , 远离污染源 , 通风良好 、水源方便。

出耳场地要严格消毒 ,特别是在同一场地连续摆袋(杆)出耳

的更要认真进行消毒灭菌(生石灰 、甲基托布津 、杀虫剂), 不

要重复使用一种农药 , 防止杂菌产生抗药性 , 失去灭菌意义。

最好是耳场每 2～ 3 年实行轮作 , 要特别注意的是保持黑木耳

生产的生态环境 ,若不重视会使黑木耳生产遭受毁灭性失败。

几年来 , 代料木耳生产的大量废菌袋 、污染菌袋 , 有一部分耳

户已经作了妥善处理 , 但有些耳户将废弃菌袋随意丢放 , 田

间 、地头 、河边 、山坳随处可见 , 必将严重污染环境 , 使空气中

杂菌指数增加。环境带菌是杂菌污染的主要原因 , 会给黑木

耳生产带来严重损失 , 这方面的教训是惨痛的。为了使黑木

耳生产健康持续发展 ,希望广大耳户要认真清理耳场 , 妥善处

理废弃菌袋 ,将其集中烧毁或加入生物发酵剂制成生物有机

肥 ,也可以直接施入田里 , 如果适当处理(黑木耳菌糠+5%草

木灰+2.5%生石灰+3%石膏)进行立体熟料墙式栽培其它

食用菌 , 从而实现资源再利用 ,促进生态农业进入良性循环。

2.4　科学管理

加强出耳阶段的科学管理 , 正确处理黑木耳生长阶段的

温 、湿度和通风关系。黑木耳在不同的生长阶段对温湿度的

要求不同 , 原基形成期要保持 10 ℃～ 25 ℃, 相对湿度 80%左

右 , 并适当通风;在原基分化期 , 珊瑚状耳芽相当幼嫩 , 应保持

相对湿度在80%～ 90%, 温度在 10 ℃～ 25 ℃之间 , 如果此时

湿度过大 , 应立即停水 3 d(天)～ 5 d(天), 耳基稍干后再浇

水;在耳片生长期应加大通风 、浇水量 , 保持相对湿度 90%～

95%, 温度在 18 ℃～ 22 ℃, 坚持三干七湿的原则 , 做到干长

菌丝湿长木耳 , 一定要处理好温 、湿度和通风的关系 , 模拟好

野生黑木耳的生长条件是很关键的。

2.5　适时采收 、精细加工

黑木耳的子实体生长不是无限的 ,当耳片充分展开 、边缘

变薄 、耳根收缩 、八分成熟 、孢子未弹射之前采收最适宜。此

时的耳片品质佳 、重量大 ,否则如果拖延采收 ,孢子弹射 , 既保

证不了质量耳片无弹性 , 又会造成减产和流耳 , 且极易招致杂

菌污染 , 成为畦内的污染源。

另外 , 采摘下来的黑木耳应剪去耳根 , 清洗干净 , 撕成

2 cm(厘米)以上的净片 , 烘干或风干;注意烘干时最高温度不

得超过 50 ℃, 而风干晾晒时要防止拳耳 ,否则失去商品价值。

(延边大学农学院园艺系 ,吉林 龙井 133400)

　　葡萄裂果主要发生在成熟期。裂开的果粒被蝇虫吸吮很快腐烂并影响到健全的果粒 , 使整个果穗

失掉商品性。发生裂果的原因如下。

1　果粒过于紧密 ,多发生在果粒紧凑的品种上

果粒因逐渐增大 , 相互挤在一起产生压力 ,同时阻碍接触部位的角质层形成 ,造成局部龟裂 , 在成熟

期降雨或灌水 , 使果粒内部因水量剧增产生膨压而裂开。

2　果皮强度造成

果皮强度在一个果粒上是不一样的 , 它依果粒的部位 ,果粒密度(接触的程度),成熟度等变化很大 ,

就是说 ,不论哪一部位 ,果皮强度都随成熟度 , 即含糖量的提高而减弱。在含糖量较高的果粒上 , 即使果

穗疏散 , 也易因果皮吸水或内部膨压发生裂果现象。

3　栽培条件造成的园内的日照 、通风 、肥料等栽培条件极大地影响果皮强度

在光照不足 , 通风不良 、湿度高 、氮肥过多的情况下 ,果皮脆弱 , 常发生裂果。除此之外 , 排水不良的

粘质土壤 ,干湿变化激烈 ,土壤或土壤水分发生急剧变化也造成裂果 。其次座果过多也造成裂果。这主

要因为果粒后期增大生长旺盛 , 成熟晚果皮脆弱 ,叶果比不合理。

预防裂果的措施:

1　适当疏粒

在保证不降低果穗商品性的条件下 , 适当疏掉过多的穗和过密的粒是有必要的。开花后 30 d(天)

疏粒裂果率降低。

2　减少土壤水分变化

对通气不良 、排水不好的土壤进行深耕并施有机肥 ,温室栽培葡萄时 ,土壤水分容易不均 , 这就要靠

灌水来保持土壤湿润 , 经过灌溉调节水分的土壤 ,因根压较稳定 ,果实增大均衡果 , 果粒完好率较高。

3　依靠综合的栽培管理技术防治裂果

果实是生产的最终目的 , 所以一切措施都要保持果实尽可能有大的商品性 , 裂果虽然发生在成熟

期 ,但是由于前期的优良栽培管理不仅使果实增大 、粒匀 、减少裂果 , 还会促进果实早熟 ,提高品质。

(黑龙江省萝北县名山镇政府 ,154200)
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