
日光温室番茄高产栽培技术
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日光温室种植番茄经济效益高 ,但难度大 , 这主要是
日光温室的气候较特殊:湿度大 、光照弱 、病害发生较重

等 ,因此 , 为提高番茄的产量和质量 ,可采取以下有效的
栽培管理措施。

1　品种选择

选择抗病 、优质 、高产 、生长势强的中 、晚熟品种 , 如
佳粉 15 、毛粉 802 、L-402 等。

2　培育壮苗
9月中上旬育苗。 播前将种子在凉水中浸泡 10min

(分钟)左右 ,然后放在 50℃左右的温水中搅动 , 随时加

水使水温保持在 50℃～ 52℃,浸泡 15～ 30min(分钟), 捞
出种子放入凉水中 , 再用 1%高锰酸钾溶液浸泡 10 ～

15min(分钟), 然后取出种子用清水冲洗干净 , 放入电热

恒温箱里 ,温度控制在 25℃左右催芽。出芽后播于铺有
营养土的畦床内 , 覆盖地膜。种子出土后 , 立即撤掉地

膜 ,增强光照 , 同时降低温度。当幼苗长到 2 片真叶以后

进行定植前的低温适应性锻炼。为防止苗期病害:沤根 、

猝倒 、立枯病 , 可在苗床内撤些草木灰 、多耧划。一旦发

病 ,用 30%苗菌敌 800 倍喷灌即可。
3　整地定植

定植前结合深翻每 667m2(平方米)撒施腐熟的羊粪
5000kg(公斤), 磷酸二铵 100kg(公斤), 硫酸钾 15 ～ 20kg

(公斤), 硼砂 1 ～ 2kg(公斤), 硫酸镁 5～ 7kg(公斤), 硫酸

锌 1～ 2kg(公斤),敌克松 2 ～ 3kg(公斤), 3%米乐尔 2 ～
3kg(公斤), 整平 , 做成南北向宽窄行大小垄 , 垄面宽

0.4m(米),高 0.15m(米)。宽垄垄沟 0.4m(米), 窄垄垄

沟 0.1m(米)。株距 0.33m(米),在垄上刨坑 ,选择粗壮 、
无病虫害的苗栽植 , 随后浇水盖土。每 667m2(平方米)

栽植 3000 株。缓苗后 ,覆地膜 ,保温保墒。
4　定植后的管理

4.1　温度的调节　番茄适宜生长的温度白天为 26℃～

27℃,夜间为 14℃～ 16℃, 温室内温度不能低于 4℃, 否
则植株生长不良 ,甚至发生冻害。前期室外温度较高 , 尽

量加大通风量 ,保持室内温度不要太高。进入膨大期后 ,
天气渐凉 ,要设法保温 ,防御灾害性天气 , 日光温室四周

要封严 ,加盖双层草苫或薄膜 , 缩短放风时间。阴天 , 只

要不下雨雪 ,就应揭草苫 , 增加光照。
4.2　水肥管理　第一穗果实膨大前严格控制浇水 , 以防

徒长。第一穗果实膨大时 ,如果不太干旱一般不浇水 , 如

果需要 , 浇小水 , 带肥浇水 , 每 667m
2
(平方米)追施腐熟

人粪尿 200～ 300kg(公斤), 硫酸钾 10 ～ 15kg(公斤), 过

磷酸钙 8～ 10kg(公斤), 浇水后 ,白天加强通风 , 尽可能

电子果蔬食品保鲜机问世

张 明海

一种利用电子系统进行果蔬及食品贮藏保鲜的高科

技产品———果蔬食品电子保鲜机 ,近日由山西曲沃新型

工艺制品厂研制成功 , 现已投放市场。
这种居国内领先水平的保鲜机在普通房间即可安装

使用 , 电压 220V ,它主要由高湿低温控制系统 、抑制乙烯

系统 、消毒灭菌系统组成。可根据不同果蔬和食品的特
性调节适宜温度 、湿度 、控制氧气和二氧化碳气体的含

量 , 杀灭多种导致腐烂变质的微生物 ,钝化代谢过程中的
酶 , 使果蔬及食品处于休眠状态 , 保持了其原有的色泽 、

品质和营养成分。该机具有耗电少 、操作方便 、无需专人

看管 、安全高效无残害等特点 ,非常适用于水果蔬菜及各
种食品的贮藏保鲜 、加工销售 ,市场前景十分广阔。

(山西曲沃轻工产品研究所 , 043400)

降低温室内空气的相对湿度 ,以防病害发生。

4.3　植株调整　根据生长发育情况 ,要及时整枝 、打杈 、
插架 、绑蔓及摘心等操作。中晚熟品种宜在双杆整枝基

础上 , 进行连续摘心整枝。侧枝不宜过早打掉 , 一般留 1

～ 2 片叶 ,用来制造营养 ,辅助主干的生长。 打杈摘心应
选择晴天进行 , 以利于伤口愈合。

4.4　蘸花与疏果　温室内温差变化较大 , 光照较弱 , 湿
度较大 , 不利于花器发育 ,为保花保果 ,最好用激素处理

花朵。一般用番茄灵 , 使用浓度为 25 ～ 50(10-6)。蘸花

时 , 加入 0.2%的速克灵防治灰霉病和霉心病 , 并加以红
色标志 , 以防重蘸 、漏蘸。蘸花时 , 只蘸开有 3 ～ 4朵花的

花穗。每穗最多留 4 个果。

4.5　病虫害防治　前期因高温多雨 ,易发生番茄花叶病
毒病和烟草花叶病毒病 , 可用 20%病毒 A500 倍防治。

中期 , 外界气温降低 , 为保温而逐渐减少了通风量 ,增加
了温室内的空气湿度 ,易引起叶霉病 、早疫病 、晚疫病等

真菌病害的发生。叶霉病 , 可用 75%百菌清 1000 倍防

治。后期随着气温的上升 , 易得灰霉病 , 用 28%灰霉克
600 ～ 800 倍防治。 温室害虫主要是白粉虱 , 可用 1.8%

阿维菌素 3000 倍防治。
5　收获

翌年 2 月开始采收。 667m2(平方米)至少可收获

1.5 万 kg(公斤),以每公斤 2 元计 , 667m2(平方米)可收
入 3 万元。经济效益可观。

(山东省济宁农校 , 272131)
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