
没有区别
,

地产菜受南方蔬菜的季节性冲击有时很突 止
、

蔬菜生产应发挥各地优势
,

而不宜 育目跟进
。

出
。

北方 日光温室生产由于投入高和产量不稳等原因
,

我国蔬菜生 产的历史悠久
.

各地都有自身长处和

在市场竞争中往往处于劣势
。

长春市日光温室蔬菜上 优势
,

比如长春市
,

塑料大棚生 产发展较早
,

J一大菜农

市集中在 4
、

5 月份
。

这时正值外进菜大量涌入
,

地产 种植大棚蔬菜经验丰富
.

且长春市生产条件优越
,

春季

菜卖不上价钱
.

菜农叫苦不迭
。

光照充足
、

风灾
、

雪灾较少
、

地势平坦
、

土壤肥沃
、

排

二
、

日光温室建设要针对北方高纬地区的气候待 水良好
。

由于实行大棚多层复盖和越冬棚保温措施
.

大

点 棚定植时间己由 4 月中旬提前到 3 月末
,

1 9 9 5 年大棚
1

.

充分利用小气候条件
。

冬季寒冷是北方高纬地 最早定植为 3 月 20 日
,

只比 日光温室晚 3。 天
,

蔬菜产

区的主要气候特点
,

但也有例外
,

一些小气候条件较好 量比日光温室增加一倍 据 二9 9 5 年南关区蔬菜主产统

的地方
,

如向阳南坡地
、

山前避风处
,

农舍房前屋后等 计
:

日光温室生产比较效益和塑料大棚相比
.

增加值不

等
。

在这些地方建造日光温室
,

白天升温快
,

夜间保温 到 20 %
,

生产成本却是塑料大棚的 2 倍
,

日光温室每

能力强
.

对作物生长有利
。

而在无保护条件的平原地区 丰夏季维修费用都在增加
,

而建造 6 6 7 m 2

钢筋大棚
,

建造 日光温室
,

生产中的风险就很大
。

南关区幸福乡有 成本约为 8 千至 1 万元
,

可安全使书 l 。年 以 i
_ 。

一连片温室
,

占地 。
.

4 公顷
,

始建于 1 9 5 8 年
,

建在一 四
、

结语

东南坡地上
,

使用至今
。

近年来 667 m ,

经济效益均超 蔬菜生产是 一 个多环节
、

多层次
.

多渠道的生产休

过万元
。

系
。

它受市场的制约力很强
,

就一 个地区而言
.

应该是

2
.

测好日光温室的方位和角度
。

建设日光温室有 多品种
、

多茬次
、

多种栽培模式共同发展
,

以期排开市

两个要点
:

一是采光
、

二是保暖
,

温室的方位和角度起 场压力
。

实践证明
:

发展 日光温室应根据各地具休条件

到了决定的作甲
。

就高纬地区而言
,

笔者认为
:

日光温 来确定自己的棚室结构
、

方位
、

角度
、

耕作模式等
,

不

室方位以偏东 5 ~ 1 00 为宜
,

这样的温室方位可以早见 应盲目跟进
,

照搬外地经验
。

这是我们在生产中应该注

光
,

上午升温快
,

而植株大多在上午 1 1时始
,

光合作 意的
。

(邮编
: 1 3 0 0 4) 长春市大马路 1 40 号 收稿时

用出现最高值
。

同时稍偏东的温室方位
.

也可以避免温 间 1 9 9 6 年 2 月 )

室生产后期
,

下午烈日的伤害
。

应该说明的是
,

北方高
纬地区由于低温持续时间长眼难实行周年生产深菜 绿 色 食 品 标 准
类定植时间大多在 2 月中下旬以后

,

此时日出时间大

大提前
,

早 8 时许
,

太阳升起已近
一

竿高
、

偏东的温室 系专 门机构认 定
,

准许 使用有绿 色食品标志的无

方位更利于早揭苫
。

日光温室的角度因各地情况不同 污染安全
、

优质
、

营养食品
。

其质 童标准 有四 条
:

1
.

产

而有所差异
。

早春时节
,

长春地区 日光温室的受光时间 品或产品 原料产地必项符合 农业部制定 的绿 色食品生

一般有 8 ~ 10 小时
,

盖苫时间较长
,

生产中大多采用小 态环晚标准
; 2

.

农作物种植
、

家禽饲养
、

水 产养殖
、

食

跨度 (6 米 )
、

矮后墙 (l ~ 1
.

5 米 )
、

长后坡 (2 ~ 3 品 加工必项符 合农 业部制 定的 绿 色食品 生产操作规

米 )类型的日光温室
,

再辅以各种保温措施
,

在生产中 程
; 3

.

产品必须符合农业部制定 的绿 色食品质童标准

使用
,

就保险
、

安全得多
。

和 卫 生标准 ; 4
.

产品 包装必 须符合国家食品标签通用

3
.

认真做好各种保温措施
。

( 1) 后墙堆土
。

一般 标准
,

符合绿 色食品特定 的包装
、

装磺
、

标签规定
。

厚度要在 1 米以上
,

有条件的地方
,

在生产前
,

在温室 绿 色食品又分为 A A 级
、

A 级绿色食品
。

A A 级 系

后墙外还应摆放一层秸秆保暖
,

可更有效的保持室内 指在生 态环沈符合规定标 准的产地
,

在生产过程中不

温度
.

(2 ) 挖防寒沟
。

在上冻前
,

在温室前面挖一条防 使用 任何有害化学合成物质
,

按特定的生产操作规程

寒沟
,

规格为 40 x 60 厘米
,

填充碎秸秆或其他酿热物
,

生 产
、

加工
,

产品质 童及包装须经检 .m]
,

符合特定标准
,

踩实
。

(3 ) 双层复盖
。

日光温室 只复盖 一 层草苫是不够 并经专 门机 构认定
.

准许使 用 A A 级食品标志的 产品
。

的
,

还应加盖其它保温物资
,

长春市大部分 l[ 光温室加 A 级 为在生 态环晚符合规定标准 的产地
,

生产过程 中

盖 6 层牛皮纸做成的纸被
、

实行双 层复盖
,

效果较好
。

允许限量使 用规定 的化学合 成物质
,

按特定生 产操作

以上各条措施每年都应进行
。

当温室内前沿 10 厘米深 规程生 产
、

加工
,

产品质量 与包装经检测符合特定标

土温稳定在 10
、

C 时
,

可开始进行果菜类定植
,

这个时 准
,

经专 门机 构认定
、

许可使 用 A 级标志的产品
。

期在长春一般是春节前后
。
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