
没有叶片时砧木的成活率要比有叶片的要低
。

子叶可

以制造碳水化合物对保证嫁接后植株的成活有重要作

用
。

水平嫁接有上面提到的如此多的缺陷
,

就必须采取

精确的环境控制保证嫁接苗伤口愈 口而成活
。

衰 1 番茄水平稼接和势接成活率
、

长势

和产t 比较

S R D P

巨二弓
、

叫口
___

\
- - -

一月月

姆姆接接切 削位ttt 成活率率 花期期 茎长 ( e m ))) 单株产量 ( g )))

方方法法法
·

( % )))))))))))))))))))))))))))))))))))))))))))
44444444444月 23日日 5月 12日日 第一次次 三次总和和

势势接接 茎茎 9 2 aaa 4月Z l aaa 2 5 aaa 7 0 aaa 6 7 5 aaa 1 8 0 6 aaa

水水平平 下胚抽抽 6 4 bbb 4月 23日
aaa 1 8 bbb 6 0 888 4 6 aaa8 1 5 9 8 aaa

嫁嫁接接接接接接接接接

表 2 缘接盘上下保留切段的不同番茄嫁接

成活率比较

嫁接盘模型图

H P
:

凹盘
.

H
:

凹槽
,

D P
:

传动盘
,

S R :

海绵橡胶
,

HL
:

固定插黄

个处理
,

在嫁接盘上下分别留了 0
.

s m m 的切段便于愈

合
。

每一处理同时嫁接五株番茄 5 次
,

7 月 6 日调查成

活率
。

嫁嫁接盘上下保留切段的长度 ( m m ))) 成活率 ( % )))

ooooo 5 6 aaa

000
.

555 9 3bbb

结 果

水平嫁接已用来研究嫁接成功的生理机制— 双

方维管束组织结合在一起
。

我们认为
,

水平嫁接适合于

机械嫁接
,

因为它可以同时切削大量的胚轴
,

但水平嫁

接砧木和接穗的粘合很困难
。

1 9 8 8年
,

M ior at 使用粘

着剂来推广机械嫁接
,

但还未有设计出供同时嫁接装

置的报道
,

本文作者设计出了这种装置的模型
.

第一个试验
,

下胚轴水平嫁接和茎面劈接这两种

方法对成活率
,

长势和产量进行了比较
.

表 1 显示水平

嫁接比劈接的成活率低
。

1 9 9 3 年 d
a et al 对嫁接黄瓜

的研究证明成活低时黄瓜的长势也有变弱的趋势
.

嫁

接植株栽培过程中发现水平嫁接第一花序开花延迟
,

茎长也比劈接短
。

随着时间的推移
,

各处理间茎长的相

对差异在减少
。

下胚轴水平嫁接第一到第三次采收的

产量都要比茎面劈接低
。

下胚轴水平嫁接如此低的存活率
,

长势减弱
,

产量

降低
,

原因有以下几个方面
,

l( ) 接穆和砧木之间切面

太小影响了维管束组织的结合
。

(2 ) 第一个试验
,

砧木

和接穗之间切削面少粘合压力
。

(3 》下胚轴水平面的组

织比茎面的组织老
。

( 4) 切削下胚抽时子叶丢失
.

1 9 81

年 oY hs io ak et a l报道
,

叶片对砧木的成活作用很大
,
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第二个试验
,

使用嫁接盘同时嫁接五株番茄
,

下胚

轴没有保留切段时只有 56 %的成活率
,

可是在嫁接盘

上下保留 0
.

s m m 切段时
,

成活率提高到 93 %
,

一般来

说
,

砧木和接穗间的适合压力是保证嫁接成功的有效

手段
,

这个试验结果告诉我们在用嫁接盘同时嫁接时
,

保留下胚轴切段可以增加切面压力而提高成活率
。

可以肯定地说这个嫁接盘系统使同时嫁接多株番

茄成为可能
.

(邮编
: 83 2 0 0 0 )

译自
:
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征订 1 9卯年《生态农业研究 》

《生态农业研究》系中国科学院石家庄农业现代化

研究所和中国生态经济学会联合主办的生态与大农业

相结合的综合性学术刊物
,

由科学出版社出版
。

本刊旨

在探索和研究生态农业及其相关农业的综合性论文
、

研究报告
、

研究简报
、

生态农业县建设方面的典型经

验
,

适合国内外从事生态学
、

生态经济学
、

农
、

林
、

牧
、

副
、

渔
、

资源与环境保护等科研
、

教学和管理决策工作

者及高等院校的有关师生阅读
。

1 9 9 3 年创刊
.

国内外公开发行
,

季刊
,

季末出版
,

16 开本
,

80 页
,

定价 4 元 /册
,

全年 4 册 16 元 (含邮

资 )
。

从邮局汇款订购
,

请寄 0 5 0 0 21 河北省石家庄市槐

中中路 39 号 《生态农业研究 》编辑部
。

从银行汇款订

购
,

收款单位
:

中国科学院石家庄农业现代化研究所 ;

开户银行
:

河北省石家庄市工商银行裕华路办事处
,

帐

号
:

2 1 5一 0 26 4 0 0 0 7一8 0 3
。



表 1青 椒 保 鲜 效 果

年年份份 处理理 失重率率 腐烂指数数 商品率率 贮藏天数数
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温下进行重复试验
,

结果见表 2
,

两年的结果趋势基本

一致
,

无论是冷库还是常温下都是 7 号表现最好
,

对
1 99 3年冷库结果进行方差分析

,

7 号处理的腐烂率最

低为 16
.

9%
,

且与其他处理差异显著 (P < 5 % )
,

商品

率也以 7 号最高
,

为 95
.

2%
,

比其他处理高 10 % 以上
,

而常温下保存半个月基本无商品价值
,

但从腐烂率上

看仍以 7号最低
,

其余两种同
“
跳m eP r’,

、

C K 相差不

大
,

在外观上看 7 号处理表面光亮
,

而 C K 暗淡皱缩
.

表 2 番 茄 保 鲜 效 果

年年份份 处理理 腐烂指效效 腐烂率率 商品率率 贮藏天数数
%%%%%%%%%%% ( % )))))
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77777
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.
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CCCCCCC KKK 0
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小 结

常温还是冷库中 15 号失重率均最低
,

对 1 9 9 3 年冷库

中的试验进行差异性比较
,

15 号极显 著的低于其他处

理
,

另外
,

从外观上看
,

果面光亮饱满
,

而其他处理均

有不同程度的皱缩现象
。

( 2) 商品率比较
:

表 1表明
,

商品率两年的结果仍以 1 5 号处理最 高
,

达 95 % 以上
,

且极显著 (P < 1 % ) 地高于其他处理
,

其余处理均有

不同程度的腐烂现象
,

影响了果实的商品价值
。

常温下

贮存一周
,

有些处理开始失水皱缩
,

10 天以后大部分

失水较重
,

严重影响了其商品价值
,

无保留意义
,

但从

失重情况看
,

仍以 1 5号最好
。

综上
,

15 号处理比较适

宜青椒的保鲜
。

2
.

番茄的保鲜
:

在 19 91 年预备试验的基础上初

选出 5 种保鲜剂
,

1 9 9 2 ~ 1 9 9 3 年又 进一步在冷库和常
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1
.

经三年的研究
,

最终筛选出两种适宜保鲜剂
,

即 15 号适宜于青椒保鲜
,

7号适宜于番茄保鲜
。

2
.

该保鲜剂天然
、

无毒
,

其主要作用机理是
:

在

果实表面形成一层无色透明的薄膜
,

能有效的堵塞果

实表皮上的气孔
、

皮孔
,

抑制了果实的蒸腾作用和呼吸

作用
,

减少了水份的损失和营养的损耗
,

推迟了生理衰

老 ; 同时有抑制细菌生长繁殖
,

防止微生物经伤口或气

孔侵入果实体内的防腐作用
,

另外
,

还能增加果实表面

光泽
,

提高商品价值
。

3
.

壳聚搪原料丰富
、

制备简单
、

价格低 (用量

少 )
,

效果优于进口的
“ S e m p e r , , ,

该产品的开发
,

不仅

发掘了一种天然无毒的保鲜剂
;

同时变废为宝
,

净化了

环境
,

是我国果蔬保鲜剂研究的一个重大突破
。

(参考

文献略 )


