
乙烯泡沫的育苗盘中
.

试验地点为温室
。

试验区随机划

分成 4 个小区
,

每小区 6 0 株 (4 个品种 X 3 个温度 X S 株

/处理 )
。

其它同试验 A
。

结 果 与分 析

一
、

试验 A 和 B
。

(一 )温度对果实大小及形状的影

响
.

试验 A 的结果表明
,

栽培品种对果重
、

果长及直径
、

果皮厚的影响不显著
.

花芽形成前温度对果重
、

果长及

果皮厚影响达极显著水平
.

适温处理下果实最重
,

长度

最大
,

果皮最厚
,

其次是高温和低温处理
。

而果直径则以

低温处理最大
,

其次是适温和高温处理
.

低温处理下大

多数果实短钝
,

因而商品性差
.

参试品种同温度之间的

相互作用不显著
。

(二 )温度对果实子房室数的影响
。

在

低温处理下
,

L ad y eB ll 3 室果出现比率最大
,

其次是 4 室

果和 2 室果
。

在适温处理下二品种 3 室果最多
。

在高温

处理下 4 室果占总产量的 60 % 以上
.

参试品种与处理温

度之间的相互作用不显著
.

试验 B 的结果表明
.

在高温

处理下 L a d y 玫一1
.

e a一i of r n
i
a
w

o n d e r
和 N

e w A e e
三品

种 4 室果出现 比率最大
。

而以 N
e
w A ce 最大

.

其次是

L
a
d y Be ll 和 C a li fo r n ia w

o n d e r 。

参试品种和处理温度的

相互作用对 4 室果达极显著水平
,

对 3 室果达显著水

平
.

对 2 室果不显著
。

二
、

试验 C
。

(一 )温度对果实大小及形状的影响
。

试

验 C 结果表明
,

参试品 种对果重
、

果长 及直径的影响达

极显著水平
,

对果皮厚的影响不显著
。

在适温处理下
.

果

实最重
.

果长及直径最大
.

果皮最厚
,

其次是高温和低温

处理
。

(二 )温度对子房室数的影响
。

N e w A
c e
和 L ad y

Be U 二品种子房室数的分布状况同试验 A 和 B 相似
,

在

高温下分布尤为显著
.

在适温处理下
,

H
t .

ng
, ir o n

w
。 :

和 Jal
a
ep

n o 二个尖椒品种产生的 2 室果最多
,

3 室果次

之
.
4 室果最少

。

在低温和高温处理下
,

2 室果出现 比率

均减小
.

3 室果出现 比率增大
。

无论铃形椒品种还是尖椒

品种
,

花芽形成前高温 比低温对果实子房室数变化的作

用更大
。

参试品种与处理温度之 间的相互作用对 4 室果

达极 显著水平
,

对 3 室果达显著水平
,

对 2 室果不显著
。

椒可产生大型果
,

而 18 ℃ / 15 ℃ 低温则产生小型果
。

R y l
-

s
k i 和 s p i g

e
l m

a n
( 1 9 5 2 ) 的试验也 同样证明 T 低夜温

( 1 8 ,C )可产生畸形 的小果辣椒
。

R y l s k i ( 1 9 7 3 )发现花芽

形成前低温 (8 一 10 ℃ )和之 后高温 ( 18 一 20 一 )能产生最

大果辣椒
,

花 芽形 成前后均采取高温 ( 18 一 20 毛 )产生的

果实较大
。

所有研究结果 表明
,

在适宜温度下
,

铃形椒以

3 室果为主
,

4 室果次之
,

2 室果最少
;
而尖椒则以 2 室果

为主
,

3 室果次之
,

4 室果最少
,

无论铃形椒还是尖椒
,

花

芽形成前高温 比适温均增加果实子房室数
,

对铃形椒 4

室果增加显著
,

对尖椒 3 室果增加显著
。

W
e
l l

s ( 1 9 6 7 )将低夜温 ( 1 0一 1 5
.

5 ℃ )处理可增加辣

椒果实子房室数的试验结果首先作了报道
。

而 W ar h ol ic

( 1 97 5 )则否认温度对子房室数的本质影响
,

他声称温度

对果实形状及大小的 影响可能是其他 因素在起作用
。

目

前研究结果 不仅证实 了 Well
、
( 1 9 6 7) 的发现

.

而且对花

芽形成前高温 处理可显著增 加 4 室果 比率的试验结果

作了充分肯定
。

温度对植物体内的生化过程起着极其重

要的影响作用
,

花芽形成前的高温可能影响花原基内源

激素的平衡
,

导致心皮分化增加
,

从而产生更多的 4 室

果
.

温度产生的影响不仅同内源激素的变化密切相关

( R ie d e t a l
. ,

1 97 4 )
,

而且与施加外源赤霉素后产生类似

的作用效果
.

译 自
: 《cS ie n t ia r l o r t ie u

l
t u r a e 》 1 9 9 3

·

5
·

9 7 一

10 5 (参考文献 17 篇略
,

山东省潍坊市农科所 邮编
:

2 6 1 0 4 1 )

塞 北 的 野 菜

i寸 论

本文研究结果表明
,

花芽形成前温度极大地影响甜

椒果实的发育
。

在适温
、

高温和低温下分别产生大果
、

中

型果和小果
。

在低温处理下产生的果实又短又钝
,

因而

商品性差
。

这与 P
o
l
o w i e k 和 S

a w h
n e y ( 1 9 8 5 )的研究结果

相一致
,

即用 28 ℃ / 2 3 C高温和 23 C / 18 C适温 处理辣

苦菜是塞北最普遍的野菜
。

菊科
,

叶似蓟而无刺
,

锯

齿型
。

其嫩苗鲜而脆
,

采下腌酸调食
,

略有苦涩
,

但涩中

带甜
,

甜中带凉
,

凉中带鲜
,

食而不厌
。

若调拌辣酱就食
,

顿感野香扑鼻
.

回味无穷
。

沙葱是生命力极强的野菜
。

夏

季
,

开纯白和淡紫的小花
,

常将它切碎后腌食或作调料
。

沙葱籽采撷晒干 以 后
,

搓 成区做
“

炸磨儿
” ,

当吃酸菜或

卤拌筱面时
,

在油勺里炸一点浇上去
,

食之清香可 口
。

野

金针 (黄花菜 ) 口感浓郁
;
紫花首信的嫩草或炒或做汤

.

清香爽 口 ;
春季和初夏的甜芭菜

、

地肤 (扫帚菜 ) 幼嫩味

美
;
野览菜的新叶炒食使人食欲大增

;
麻辣的地椒叶

、

漫

山遍野的山韭菜堪称极好的调味品 ;甚 至蒲公英的嫩叶

也是良好的佐料
。

据营养家研究发现
,

野菜中含有丰富的维生素
.

马

齿览含的抗坏血酸 比黄瓜高 3 倍
,

而紫花地丁竟然高出

50 倍
。

野菜中含胡 萝 卜素最少的蔗菜 也比黄豆高 4
.

2

倍
。

紫花曹信富含蛋白质
,

其促进 人体发育的赖氨酸 比

大米
、

白面都要高
。
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