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.6 田间管理
:

出苗后的首要任务是搞好防虫
,

如金 乙2 予币 刁凡 , 气 ,, u ~ `
. .

/ J 尹若人

龟子
、

象鼻虫
、

金花虫
、

地老虎等
,

播前就要根据本地害

虫情况备足农药
,

有的在施肥中投入
,

有的在种子处理 二。

奴
拌用

,

作到早防
。

其次根据土坡的干湿程度
,

适时
、

适 t 了 ~
的喷水

.

特别是幼苗出土时或二片子叶时遇有高沮和

大风天气要及时斑 (喷 )水
,

降低土壤温度
,

防止 日灼
.

一
、

沙棘果子峪和枯桨的制作
:

及时除草
、

松土
,

当苗木长 6 片叶子时开始间苗
,

每亩 将清洗好的沙棘果和砂糖按 1 :
2 比例配料

,

使用

平均保留 3
,

5一4
,

5 万株
,

过密影响苗木质 t
。

进人 7 碾磨机粉碎
。

碾磨加料时
,

沙棘果和砂褚交替放入碾磨

月离沮多雨
,

是苗木生长最旺盛的阶段
,

要及时追肥
,

机内
.

但砂搪每次投放量不宜太多
,

过多会使沙棘果皮

每亩追尿素 15 一 20 公斤
.

注意追肥追在雨前 1一 2 天 碾磨过干细碎
.

然后用细筛将种子和较大的果皮滤除
,

内降雨在 20m m 以上
,

可以缓 灌水
,

达不到 20m m 以 就得到混浊的昔泥
。

再放 t Z一 3 星期
,

昔泥沉淀
,

容器

上
,

土城水份又不足
,

要及时灌水
。

追肥与滋水密切结 上部黄色或红色多的为果昔
,

底部透明橙黄色的为梢

合
,

有利于发挥肥效
.

有利于促进苗木生长
.

到 8 月末 浆
.

用吸管吸出果酱
,

即得芳香可口 的沙棘果昔和楷

苗木的生长渐缓
.

开始木质化
.

此时
,

要注意控制水肥
.

浆
.

防止贪青徒长
.

沙棘育苗
,

无论是什么生育时期
,

都有 二
、

沙棘果汁
、

果粉及 . 子冻的制作
:

一个吐水时期和降雨水过多
,

也有一个排水的问题
,

两 将沙棘果在室温条件下解冻清洗
,

用葡萄压汁机

者不能偏废
.

都要密切结合
.

进行果汁分离
.

第一次挤压后加 30 %的水再压
,

如此重

7
.

越冬和出口
:
沙棘苗在圃内越冬

,

不需要特殊的 复 2一3 次
。

然后将所挤压出的果汁混合
.

加精装入温

防护措施
,

但在 11 月上旬 (小雪之前三
、

五天 )灌上结 度 80 ℃气压为 1
.

2一 1
.

5 高压釜内灭菌 10 分钟
,

即得

冻水
.

防止冬季苗木失水
,

立春 3 月下旬灌返青水
,

4 月 黄色的沙棘果汁
.

这种果汁经干燥处理
,

呈固体状
,

即

初开始起苗
,

起苗最好用机械作业
,

用 人工起苗
.

必须 为沙棘果粉
.

沙棘汁经过滤置干恒温器内
.

在温度 45 一

注惫质t
,

保证根长 1c8 m 以上
,

不伤根
,

要随起苗
,

随 50 C 下蒸发脱水即可
。

在沙棘果汁里加入适 t 果胶
,

则

选苗
,

沾泥浆假植好
,

为调运做好准备
.

远距离运输用 可制成酸甜可 口的果子冻
.

草袋打包
,

上车浇水保温
,

有利于提高苗木成活率
。

三
、

沙棘宜的制作
:

沙棘果粉碎后进行过滤
,

获得果汁
.

三氛甲烷或醚按 1 : 3 (1 份果汁
,

三份三抓甲烷或醚 )的比例加入果汁
,

在室

沮条件下装入密封的玻瑞容器中浸泡 7 昼夜
.

然后置于 45 一 50 ℃恒温器内蒸发脱水
,

如次重复两次
。

把两次提取的

物质混合拌匀
,

即得深棕色的沙棘蜜
.

四
、

沙棘油
:

提取沙棘油
,

加工工艺比较复杂
,

一般分两步进行
.

称压榨分离
,

即从粉碎的干燥果内压榨制取一部分沙棘油
.

称为压榨法 ; 第二步采用有机溶剂浸提
,

即用精炼植物油 (葵花籽油或芝麻油 )从压榨后的果渣中浸提沙棘油
,

称为

浸提法
。

具体方法如下
:

将冬季采收的冻果解冻
,

放入破碎机中粉碎后
,

用液压机压榨
,

挤出汁液 (两次 )
.

然后沉淀澄清
,

温度控制在

4。一 50 ℃的条件下
.

在分离机上进行分离将浮在面上的沙棘油分离出来
。

如此重复两次
.

再将压榨后的果渣
,

经粉

碎供干
、

放入专门浸提器中
,

注入温度为 s o ee “ ℃的精炼植物油
.

果渣中所含沙棘油经 2 小时浸泡一部分溶于植
物油中

,

再将果渣捞出放入另一个浸提器里
。

再加入精炼植物油继续浸提
,

如此重复 22 次
.

最后倒出不含油的果

渣
.

再放入榨油机中压榨
.

榨出多余的溶剂油 (废油 )
,

经清除杂质后掺入新果渣
,

置干浸提器中再重返上述循环
。

这

神循环进行若干次之后
,

将最初几个浸提器漫提的沙棘油滤清除去杂质与压榨沙棘油混合
,

定量包装
.

(转 自《新疆农垦科技 》 )
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