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1 98 c和 1 9 9。年
,

东北农学院植保系在哈尔殡香坊气调菜

库进行了 2 0 0 0 斤蒜苔 贮鲜技 术研究
,

取粉 良好 的 保 鲜效

果
。

硅窗气调贮藏法是 1 9 6 8年法国P
.

M a cr le l in 最 早发明创造

的
。

P
.

M a cr le il n
首先利用硅窗气调贮藏 苹 果 获 得成功

。

1 9 7 0年法国 R h o
ne

一

P ou l en 。化工公司 开 始经若硅窗气 调贮藏

帐
,

供作贮藏苹果的容器
,

从此
,

硅窗气调贮藏法使逐渐发

展 起来
。

我国从 1 9了7年开始这项新技术研究
, 1 9 7 8年中国科

学 院兰州化学物理研究所首先研制成功硅橡胶膜
,

不久便制

成了硅橡胶涂复涤纶织 物膜 ( 即D 45 M 2一 1硅橡 胶 股 )
,

随

后又开发了布基硅像胶膜 (即 F c 一 8布基硅橡胶 腆 )
,

并 开

始批量生产
,

供全国各地作为果蔬气调贮藏 的透气材料
,

收

到 了良好效果
,

并且经济效益显 片
,

使找囚果蔬贮藏保鲜技

术有
一

f 新的发展
。

硅窗气调贮藏法是将一 定而积的石!:像胶脱镶嵌在塑料大

帐或小袋
_

}:
,

使制成了具有硅橡胶气窗的气调帐或气调袋
,

称为硅窗气调帐或硅窗气调袋
。

硅橡胶是一种有机硅高分子

化合物
,

具有良好的透气性能
,

对氧
、

二软化碳
、

乙烯等不

同气体具有选择性透气性能
,

对二氧化碳的透性比聚乙烯薄

膜大 20 0倍以上
,

对二氧化碳
、

城
、

氮的透性 比值为 1 2 : 2 : 1
。

很据硅橡胶的这些特性
,

硅窗帐或硅窗袋内外的气体
,

便可

通过硅橡胶气窗进行调节
,

帐 (袋 ) 内果 品或蔬菜通过呼吸

作用而产生的过多二氧化碳则通过气窗排出
,

帐 (袋 ) 外氧

气则通过气窗补入
。

只要硅橡胶气窗面积大小选用适当
,

果

疏经过一定时间贮藏后
,

帐 (袋 ) 内二氧化碳及氧气含量
,

就会 自然调节到适宜的比例
。

硅橡胶气窗面积大小
,

要由果

疏种类
、

成熟度
、

呼吸强度
、

贮藏数量
、

贮藏温度及硅橡胶

根据下列公式便可计算出最适宜的硅窗面积
。

硅窗气调贮藏果蔬技术研究

程志明

膜本身的透气量等因素所决定
。
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公式中
:

S : 硅橡胶气窗面积 (米
“

) ; M
:

果品或蔬菜重量 (公斤 ) , ; C O
Z:

果蔬呼 出 二氧化碳

的强度 (升 /公斤
·

天 ) ,尸 C O
Z :

硅橡胶膜渗透二氧化碳的数量 (升 /米
·

天
·

大气压 ) ,尸O
: :
硅

橡胶膜渗透氧的数量 (升 /米
·

天
·

大气压 ) ; X
:

帐 (袋 ) 内氧的的分 )I汉% ) , Y
:

帐 (袋 )

内二氧化碳的分压 ( % )

目前
,

硅窗帐气调贮藏果疏有以下儿种方式
:
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1 .固定式硅窗帐
:

在聚乙烯膜或聚氯

乙始膜大帐侧面
,

镶嵌 cF 一 8 布基硅橡胶膜

作为硅窗
,

这种硅窗帐应用比较普遍
。

其缺

点是一次开窗后
,

当帐内气体组成稳定后
,

再调节就困难了
。

为此
,

常将所需硅窗面积

分成大
、

中
、

小三种
,

分别在帐的三面或四

面镶嵌
,

需要时先开两个大硅窗
,

以调节帐

内气体组成
。

当帐内出现二氧化碳过高或氧

气过低时
,

再开中小硅窗
,

这样就会使固定

式硅窗帐内气体成分有调节的余地
。

2
。

活动式硅窗帐
:
在长方形或立方形

木制框架上装以硅橡胶膜
,

便制成活动硅窗

帐
。

需要时将塑料大帐上的
“
袖筒

”
与活动

硅窗连接
,

便可进行气体交换
,

待帐内气体

组成达到要求时
,

封住袖 口
,

御 下 活 动 硅

窗
。

其优点是帐内气体组成容易控制
,

尤其

在温度高
、

果蔬呼吸强度大
、

气体组成变化

剧烈情况下
,

活动式硅窗帐更适用
。

而且
,

活动硅窗还可一窗多用
,

较固定式硅窗帐节

省硅橡胶膜
,

降低成本
。

3
.

泵式活动硅窗帐
:
泵式活动硅窗帐

是在活动硅窗前边再加一个抽气泵
,

以加强

气体交换速度
。

4
.

笼式硅窗
:

在木制笼屉上装以硅橡

胶膜便制成了笼式硅窗
。

需用时将此笼式硅

窗按放在贮藏果蔬堆的中心
,

通过管道把交

换气体引入或排出
,

此法目前尚未普遍推广

应用
。

5
。

多层硅窗
:
利用多层硅橡胶膜进行

气体交换
,

此法主要用于粮 食和 蔬 菜的气

调贮藏
。

硅窗气调法操作 简便
,

应 用 很 )
’ `

泛
。

可将硅窗气调帐 (袋 ) 置
一

J
二

半地下窖
、

地下窖
、

山洞
、

人防工程
、

简易库
、

平房通

风库及冷库内
,

用于贮藏各种果品和蔬菜
。

据报道
,

硅窗气调贮藏法可用于贮藏苹果
、

梨
、

柑桔
、

香 蕉
、

山 检
、

柿 子
、

蒜 苔
、

番

茄
、

菜花
、

辣椒
、

黄瓜
、

大自菜
、

蘑菇
、

哈

密瓜
、

西瓜
、

大米
、

禽蛋
、 ,

}
,
草药等

。

不同

果蔬贮藏适宜的温湿度如表所示
。

只要掌握

控制好果蔬所要求的适宜温湿度条件
,

便可

得到理 想的贮鲜效果
。

采用硅窗气调法贮藏保鲜果蔬应注意以

下几个问题
:

①硅窗面积应计算准确适宜
,

硅窗面积过大不利于降氧
,

硅窗面积太小又

不能及时排除过多的二氧化碳
。

②用于贮存

果蔬的库房和盛放果蔬的筐篓及支架等要彻

底消毒
。

③硅窗气调帐顶部应成屋脊形
,

以

防结露水珠滴落在果蔬上引起腐烂
。

④硅窗

气调帐的粘接处要牢固
,

扣帐时 底 部 要 密

封
,

严防漏气
,

并预防鼠害
,

发现漏气时应

及时补漏
。 !

⑤启帐前 2一 3天
,

要逐渐揭开封

口
,

让帐外空气缓慢透入
,

以使贮藏果蔬恢

复正常呼吸和风味
。

⑥贮藏环境中
,

不能同

时存放化肥
、

农药
、

乙醛
、

酒精等化学药品
。

主要果蔽最适宜的贮旅通湿度表

果 ` 种 类 …“ 度 (
.

C ,
{“ 度 (% ,

苹 果

梨

辛占 子

甜 授

燕 柑

萄 萄

殊 狠 挑

白 菜

甘 兰

萝 卜

胡 萝 卜

马 铃 薯

元 葱

黄 瓜

菠 菜

绿熟番茄

成熟番茄

辣 椒

蒜 苔

芹 菜

香 莱

生 姜

甜 瓜

西 瓜

0

0

2~ 3

3~ 5

7~ 9

0~ 一 l

1~ 5

0

0

2~ 一 2

0~ 1

3~ 5

0~ 一 3

1 0~ 1 3

一 1~ 0

1 0~ 12

0~ 0
。 5

9~ 1 1

一 l~ 1

0~ 一 2

一 1~ 一 1
。

5

1 2~ 1 5

l~ 4

3~ 5

8 5~ 9 0

8 5~ 9 0

9 0~ 9 5

9 5

9 0~ 9 5

9 0

9 0~ 9 5

85~ 9 0

8 5~ 9 0

9 0~ 9 5

9 0~ 9 5

8 0~ 9 0

7 5~ 8 0

9 0~ 9 5

9 5

8 0~ 8 5

8 5~ 9 0

85~ 9 0

9 0~ 9 5

8 5~ 9 0

8 5~ 9 0

9 0~ 9 5

8 5 ee 9 0

8 5~ 9 0

(东 北 农学院植保系 收稿时间 1” 州卜

1 0 )」2 5日 邮政编码 15 0 0 30 )
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