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玫瑰香葡萄扦插成活率

预 测 方 法 研 究
,

董存田 陈景顺

在葡萄插条的采集和保存中
,

经常因冻
、

干等

原因造成组织坏死或失水干缩
,

从而呼致扦插成话

率低
,

影响育苗效率
。

木研究对经过不同时间冻早

处理的插条进行了一 些相 关 指 标的测试
,

筛选出

了 4 种有效的预测方法
,

可用来进行对括德质最评

价或在扦擂前对扦擂穗进行预选
。

一
、

材料和方法

试验于 198 7年到 1 9 8 8年在昌黎进行
。

试材取 rl

河北昌黎果树研究所东山葡萄园
,

品种为玫瑰香
。

采集经受了不同时间冬季冻旱处理的枝条
,

进行砂

藏处理
。

砂藏温度 2~ S
O

C
,

砂藏湿度5 0~ 6 0 % (杆1

对湿度 ) 使之自然解冻
。

对经砂藏的插穗作如下测试
:

1
.

组织变褐率
:
分别对芽包被

、

芽原始体
、

芽枕木质部
、

形成层
、

即皮部和木质部进行镜检
,

计其变揭坏死的百分率
。

2
。

枝条比重
:

选取Z c m 左右带 一芽的枝段 60

条
,

称重
,

用排水法测其体积
,

求其比重
。

3
.

含水量
:

选取长 cZ m 左右
,

带一芽枝段 60

个
,

分成 3组
,

每组 20 条
,

分别称取鲜重和干重
,

计其含水量
。

4
。

电导度
:

选取不带芽部位粗 度一致的 I c m

长枝段
,

梅处理32 段
,

去皮洗净后置于三角瓶中
,

每瓶 4段
、

重复 8次
,

各加蒸馏水 50 m !
,

浸泡 别小

时
。

用D D S一 1 I A 型电泳仪侧浸出液的电导 度 (以读

数较正后之侧数计 )
,

求平均值
。

5
.

电阻率
:

选取粗度近似的枝 段 30 条
,

用

D R仪侧其电阻和横截面积
,

电阻间距为 I c m ,

电极

擂入深度为 1 m m
。

计每平方厘米横截面积 的电阻
,

即电阻率
。

在养季将齐处理擂条用 S OPP m 叫噪飞
`

酸及演 12

小时
,

进行扦插
,

于 7月份统计其成活率
,

求齐测试指标 ` J扦插成话率的相关系数
,

以此

判断其指标预NlI 成 i舌率的可布性
。

二
、

结果与分析

(一 ) 不同预测方法的有效性

1
.

组织变揭率
:

在葡萄擂条中弟包被
、

芽原

始体
、

芽枕术质部
、

形成层
、

韧皮部和木质部的变

揭率
`
!
. ,

芽原始体和芽包被变揭率 ’汀扦插成话率呈

极显著的负线性和关关系
,

J屯它部分变揭率 ` j扦插

成活率无显著相关关系 (相关 系 数 分别为 0
。

6 19

(芽枕木质部 )
、

0
.

1 4 7 <形成层》
、

0
.

1 60 <韧皮

部 》 和 0
.

11 2 《木质部 ) )
。

分别以 y 代表扦捅成活率
, 戈体 代表芽原始体

变揭率
, X 被代表芽包被变揭率

,

可得回归方程 ( 1 )
、

( 2 )
。

少 =
88

.

7 1一 0
.

8 8 x 体 ( 1 )

少 = 8 4
.

c g 一 o
.

s l x 被 ( 2 )

从方程 l( )
、

(2 ) 可知
,

在芽原始体和芽包

被不变 揭 条 件下
,

葡萄的扦擂 成 活 率可保证在

8准
.

6 9~ 8 8
.

7 4%
,

当芽原始 体 变揭率每 增 加 l %

时
,

扦插成活率减少 0
.

88 %
,

当芽包被变揭率增加

1%时
,

扦播成活率减少O
。

81 %
。

2
.

枝条含水 t 和比重
:

侧得不同处理枝条的含

水量
,

并计算它与扦擂成活率的系赦
,

表明二者存

在着显著的线性关系
。

其回归方程如下式
:

y 二 3
.

5 4公水 一 1 3 4
。

3 1 ( 3 )

从 ( 2) 式可计得
,

当枝条含水 t 降至 37
.

9 5 %

时
,

扦插成活率将为零
,

保证成活率达 10 0 % 的含

水最达 6 6
.

20 %
。

不同处理枝条的比重与 成 活 率之间有相关趋

势
,

但未达到显著水平 (r . 0
.

6 1 9 ) ,

所以该指标

不宜作为扦擂成活率指标
。

3
。

电导度和电阻率
:

侧得不同 处 理擂条的电

导度
,

检验其与扦擂成活* 的相关关系表明
,

二者

间存在着极显著的相关关系
,

求得回归方程 ( 4 )
。

y 二
8 91 3

。
9戈导 一 9 1

。

3 ( 4 )

份 本研究得到昌集果树研究所试脸场
,

河北农技师院分析盆和果树栽培教研室 以及王 报英
、

张草 艺
、

孙肤忠
、

刘魁

英娜同志甲助
。

河北农技师院八五级同学赵明且
、

张秀玲
、

, 匆荣
、

申胜从
、

张红梅乡加 部分工作
。

怜此致 . ,
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由方程 (4 ) 可知
,

当 枝 条浸 出 液 电导度为

。
.

01 02 卜口
一

’

时
,

扦条扦 插成 话 率将为 。
,

而达

0
.

0 2 1 5林口
一 ’

时
,

则成 2舌率为 1 0 0 %
。

求界不同处理电阻率与扦 插 成话率之间的关

系
,

表明二者有负相关趋势
,

相关系数 。
。

8 0 7
,

仅

达到 10 % 显著水平
。

说 明用该指标预测扦插成活

率的信度低
,

不及电导法
。

(二 ) 各测试指标之间的关系

经统计分析表明
,

芽原始体与芽包被变揭率之

l’ln 存在若显著的相关关系
,

电导度和含水量 ` J
_

! :述

指标存在着极显著的负相关关系
,

电导度与含水 t

之间存在着极显著的正相关关系
。

说明四个测试指

标可以互相替代
。

1
。

通过实际经验获知
,

引起葡萄插条成活的

形态指标有组织变褐
、

失水失重等问题
。

据此本试

验筛选出了芽原始变褐率
、

芽包被变揭率和含水 t

可作为扦插成活率的指标
,

同时排除了木质部
、

形

成层
、

韧皮部
、

芽被木质部变褐率以及比重作为预

侧指标的可能性
。

为更准确地观察和预测提供了依

据
。

2
.

枝条的导电性受含水量的影响
,

作为间接

指标侧试枝条成活状态
,

也获得满意效果
。

电导度

作为顶侧指标
,

可靠性达到 99 %
,

但电阻作为预测

指标刻可靠性较低
,

仅达 90 %
。

3
。

四种测试指标 (茅原始体变褐率
、

芽包被

交褥 *
、

含水且和电导度 ) 在预渊扦擂成活时
,

可

雄性均达” %以上
,

可供生产土应用
。

四个指标之

间的相关关系也达到极显著水平
,

所以可以相互替

代
,

在实际应用中可根据需要或可能择其 1~ 2种即

可
。

4
。

通过解剖学的观察表明
,

在插 条 各部分

中
,

芽原始体和芽包被抵卸不良环境的能力最低
,

最高受害* 达9 0 %以上
,

其次是芽枕木质部
,

最高

受害率为 83
.

3写
,

再次是韧皮部和形成层
,

最高受

害率为 56
.

6 %和 43
.

3 %
,

木质部抗性最强
,

最高受

害率达 16
.

7 %
。

其中受害较重者
,

对扦擂成活率影

响明显
,

以前二者达到极显著水平
。

所以在布萄插

条采集和保存中
,

特别要注愈芽的选择和保护
,

以

利扦擂成活
。

5
.

枝条含水 t 与扦擂成活率之间关系密切
,

所以
,

保很应成为擂毯保存的重要一环
。

本研究所得出的预测指标
,

仅限于因千
、

冷危

害导致的葡萄插条受害 情 况 下的预测
,

毛于因过

热
,

过湿等原因引起的不良反应的预测指标
,

有待

进一 步研究
。

(收稿时间 1 9 9。年 )

生 姜 加 工 综 合 利 用

近几年来
,

由 干姜产量 的 增 长
,

在贮藏力不

足
、

鲜销市场相对饱和的情况下
,

生姜时有积 )权现

象
。

积极开发加工制品
,

是促进生姜生产
、

开拓
门

!「

场的重要途径
;
同时开展生姜残次品和加下

.

拈下脚

料的综合利用也是提高生姜价值
,

增加生产效益的

好方法
。

一
、

姜汁清凉饮料
:

在蜜 姜片生产过程中
, , {几

姜原料必须经过烫漂及浸饱处理
。

烫漂液和浸饱液

中含有丰富的生姜营养物质
,

绝大部分是姜辣素
、

姜黄色素
、

油树脂
、

氨基酸和无机酸等
,

利用这些

姜汁液
,

经过调配
、

处理
,

试制成了风味独特
、

洁凉

爽 n
、

具有保健性能的饮料
,

称之为
“
姜汁清凉饮

料
” 。

工艺流程
:

①烫漂液及浸泡液中
,

因含有淀

粉及一些杂质
,

采用加蜂蜜和柠檬酸等澄清剂的方

法
,

于 5 .

C一 1。
“

C温度环境中静置 1-2 24 小时
,

过

滤备用
。

②将蔗糖配成 50 %糖液过滤除去杂质
,

若

色值较高
,

需用活性炭吸 附 后 使用
,

柠檬酸配成

0
.

1~ 0
.

3 %溶液 , 精盐加水调配成 1
.

5~ 2 %盐液
。

按姜汁 1 00斤
,

梨汁 1~ 5斤
,

箱液 5 5~ 6 0斤
,

柠檬

酸液 4斤
,

盐 液 4 、 4
.

5 斤
,

香料液 1~ 1
.

5 斤
,

水

1 0 00斤进行调配
。

为增加制品的风味及其 n 感
,

调

配时也可添加 1% 酒精和少许枣花蜜
。

③采用 80 一

8 5
“

C
、

恒温 3 0分钟的巴氏杀菌法
。

将调配好
、

装瓶

后的饮料进行杀菌
。

杀菌前的 品 温 要求在70
.

C以

上
,

杀菌后快速降温至40
.

C以下
,

确保制品的色泽

和质呈
。

二
、

姜梨汁混合饮料
:

生产蜜 姜 片的
“
废械

蜜
”
中

,

姜辣素
、

油脂的含且特别高
,

枪的浓度高

达朽一邪%
,

利用这些馆姜液加水稀释后
,

再添加

风味纯正
、

芳香味浓
、

能止咳祛痰
、

提神开胃的梨

汁
,

配以其它辅料
,

可加工姜梨汁混合饮料
。 “

座

特蜜
”
因色值较高

、

粘度大
,

适宜加工混浊果汁饮

料
。

配料中除添加梨汁外
,

还需添加部分姜原针
,

即经破碎
、

打浆
、

过撼后所得姜汁
,

以增添制品的

浓厚风味
。

调配姜 梨汁配 合饮料 的配方 见表
。

杀

菌
、

冷却工艺与姜汁清凉饮料相同
。
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