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菌种害菌是指在菌种培养过程中发生的害菌侵

染
。

如果菌种受害菌侵染
,

不仅使菌种生产蒙受损

失
,

如再被用于接种将会给栽培带来更大的损失
。

因此
,

杜绝菌种受害菌侵害不仅是保证 丰产 的 需

婆
,

也是防治栽培受害菌侵害的需要
。

一
、

培育优良菌种是关键性的第一步
:

1
.

两强相遇勇者胜
。

由于栽培食用菌的培养

料 (基 )
,

特别是菌种培养料富含营养物质
、

处理

不好时极易受害菌侵染
。

形象地说培养料是食用菌

同害菌两军对垒的战场
,

我们采取的一系列防害菌

措施
,

都要使食用菌菌丝长的好
,

消灭或抑制害菌

的发生
,

否则食用菌菌丝本身长势不好
,

再好的方

法也达不到预期结果
。

因此
,

培养出优良菌种就显

得特别重要
。

2
.

从防治害菌角 度看 菌种培养
。

在遵守现

行菌种培养的操作规程基础上
,

要特别强调两点①

往意培养温度
。

现有书刊上介绍的食用菌菌丝生长

. 适退度
,

绝大多数是用琼脂培养基
,

在温箱里定

禅培执 凭菌丝生长长度来确定的
。

这个温度仅供

鑫考
。

因为在菌种生产实践中
,

室温与料温不同
,

由 l
二

菌丝
’
卜口 l乎吸的原因

,

培养期间料温比室温高

2一 3
O
C

,
!钧狡布满培养料

,

长满瓶时
,

其温度接近

室温或略低业
,

因此 J,.’f 养菌种时应以培养料的温度

为准
。

共次是变温培养 比恒温培养好
。

扩大温差变

温培养时
,

菌丝粗琦1:
,

分技间距短
,

用去接种时菌

丝恢复时间短
,

菌丝稠密
。

再次是坚持菌种接种初

期的较低温度培养
。 ` , ’ l

圣持定期检查
。

A是定期检 查
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害菌发生情况
,

查明害菌发生的种类
、

时间
、

程度以

及污染原因等
,

以求及时采取对策
。

B及时拣出受

害菌侵害的菌种
,

如果不检查很容易使点状污染的

害菌被茎延生长的食用菌菌丝所掩盖
,

从外观上看

同正常菌种一样
,

但用去接种时容易表现出菌种带

害菌污染
。

二
、

菌种害菌的侵染表现与种类
:

侵染菌种的害菌
,

墓本上与代料栽培的害菌和

同
。

下文仅仅是突出在菌种培养上的侵染表面
。

1
.

引起害菌 侵染 的 原因
:

①使用受侵染的

一
、

二级菌— 菌种本身带害菌
。

使用保管或培养

不当的一级菌
,

常出现曲霉类的污染
。

使用潜存有

害菌的二级菌时
,

常表现为被接种的三级菌相连的

部分培养瓶里菌种上出现害苗
。

②培养料 使用不

当
。

刚刚据下来的锯末
,

含水较多特别是冬天
,

很

容易结成大块
,

马
_

L拿来就用
,

不仅水分和营养物

质不易渗到锯末顺较里
,

而且易发生木称任害
。

有经

验的厂家都使用堆积过 ! 的锯末
。

日本学者认为使

用腐熟的锯末比灭菌还重要
。

使用陈旧
,

称烂的麦

鼓易染黄曲稼类
。

锯末
、

麦轶等培养料要 拌 均混

匀
,

否则麦轶呈小球状存在于培养料里
,

由于麦轶

含淀粉
,

蛋白质等
,

灭菌时形成保护层
,

增强了害

菌的附热性
,

培养时易在培养料里出现点状污染
,

主要害菌为青霉
、

木霉
。

③操作不严
。

灭菌不彻底

时易出现根霉
、

毛霉类污染
。

使用高压灭菌锅关健

在于排净冷空气
,

使用常压 灭菌 锅在于
“
火旺气

足
,

一气呵成
” ,

常压灭菌锅内保持 I OO
.
C 时

,
杀

死害菌所需时间为 3 个 小时
.

95
“
c 时则需 6 个小

时
。

接种操作不严时
,

易在培养料表面出现木霉
,

青霉侵染
。

在整个培菌工作后期或在温度较高季节
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培养时也容易发生链抱霉
,

曲霉浸染
。

造成接种污

染除操作因素外
,

还用消毒方法不当如长期使用一

种消毒药品
,

消毒空间里有死角使药物不能充分接

触害菌并杀死它以及接种箱 (室 ) 长期处于温度

高
,

泥度大的状态
,

有利害菌抱子萌 发 等 原 因所

致
。

④拌料室
、

灭菌室
,

接种室等培养环境的卫生

环境极低
,

特别使用几年的
,

害菌抱子密度大
、 曰

使

菌种生产处于害菌包围之中
。

2
.

侵染菌种的害菌种类①链抱霉
。

是一种突

发性害菌
,

特别是在高温
、

多湿条件下
,

有时会使

刚刚装好瓶 (袋 ) 尚没灭菌的菌种培养料在 3一 d小

时内全部受其俱染
。

链抱霉虽属杂草性害菌
,

但对

人们的心理压力大
。

链袍霉菌丝最初呈松散的白色

棉絮状
,

很快变成淡黄色绒毛状
,

此时表明分生抱

子已成熟很快会从菌丝上脱落下来
。

如果菌种瓶是

用牛皮纸封盖
,

或用的塑料布有裂口
,

链抱菌菌丝

会长到瓶 口外面
,

长成粉红色团块 (像粉饼样 )
,

越是受直射阳光照射
,

其硬度越硬
,

颜色越鲜艳
。

经试验链抱霉抱子在12 1
O

C 下经 1 小时
,

仍有发芽

能力
。

链抱霉虽对食用菌菌丝无直接危害
,

但它能

诱发具有杀伤性作用的木霭发生
。

如果菌种厂受到

链抱祥污染这个菌种厂必须搬家 另 建 新 厂
。

②毛

君
、

根霉 和 曲君
。

毛霉和根霉菌丝为白 灰 或灰

白色
,

生长逮度快
,

在 48 小时内能产生大量黑色袍

子
。

灭菌不彻底时主要出现毛稚
、

根霉污染
,

其菌

丝及假根长入培养基内
,

向上伸出较长的抱子柄
,

顶端为黑色饱子衰
。

曲稚类中常见的是黑曲称
,

黄

曲母
,

它们能耐于燥的环境
,

在培养料苍水 分较少

时
,

也能正常生长
。

③细菌类
。

培养料含水较多
,

尤其在温度高
,

通气条件不好时
,

容易使培养料下

半部变黑
,

有一股酸臭味
,

食用菌菌丝不能向被细

菌类污染的料里生长
。

三
、

防治菌种害菌值得注意的问题
:

1
。

菌种生产要严字当头
,

设备条件要逐渐完

善
。

有些 省 为保 证食用菌生产的健康发展
。

已制

定出相应法规
,

组建了相应机构
,

菌种生产厂家要

有生产许可证才能进行商业性生产
。

菌种厂是食用

菌生产的
“
种子公司

” ,

其责任是重大的
。

应以严

肃认真的态度从事菌种生产
。

就技未与设备来说要

不断提高
,
日益完善

。

2
.

注意菌种保管
。

菌种是活的菌丝的集合体
,

无时不在进行新陈代谢
。

注意菌保管
,

就是在送到

栽培者手中之简要保持其旺盛的生活力
。

有条件厂

家已建成低温菌种保存库
,

无条件的厂家也要在避

光
、

低温
、

通风处保管菌种
,

以防衰老与受害菌仗

染
。

3
.

注意消毒药物的合理使用要注意充分发挥

药效的使用条件 (如甲醛在 24
’

C以上时炸呆好
,

使

用硫磺粉要先喷些水 ) , 要注意几种药物
,

儿种使

用方法 (喷
、

薰
、

擦 ) 配合使用
,

减少害菌的抗药

性
、

充分发挥药效
。

温室青葱生产新法

温室青葱是利用秋大葱晾干后的葱白
,

栽于温

室之中
,

长出嫩绿的葱叶供消费者食用
。

一般从 12

月起到来年连月皆可生产
,

银茬生育期 23 一27 天
“

栽法
.

栽葱前
,

先把冻大葱放 于 冷凉 处 (0
’

C左

右 )缓冻
、

葱白缓好后
,

剪掉过 长 之须根
,

留根长

l厘米左右
,

再剪掉烂叶
,

把葱白捆成小 把
,

紧密

的排在栽培床上
,

每平方米栽 50 一 60 公斤左右
。

管理
:

栽后7一 8天
,

见葱剪 n 干燥
,

伤口愈合

就开始浇水
,

以后每隔一周浇一次水
,

每次每乎方

米浇水量 7一 10 公斤
,

共浇三次
。

温 度白天控制 在

1 8一 2 4
O
C上

,

夜间保持在 1 4一 1 6
。

注意
:

当发现葱嫩叶内汁液浓厚而少
,

即表明

缺水了
,

应立即浇水
.

反之叶汁液稀薄又多
,

即表

明水多了
,

可多隔几天再浇水
。

(河北曲阳农广校 新章 )

一吨农家肥相当多少化肥

农家肥
,

肥效全
,

放到田
,

改善土质
,

作物增

产明显
。

那么
,

一吨农家肥相当于多少化肥呢? 鸡

鸭鹅粪一吨相当于硝酸按 88 公斤
,

过 磷 酸 钙 39 公

斤
,

硫酸钾 3 公斤
。

猪圈粪一吨相当于硝酸铁 24 公

斤
,

过磷酸钙 29 公斤
,

硫酸钾 2 公斤
。

土粪一吨相

当于硝酸铁 9 公斤
,

过磷酸钙 22 公斤
,

硝酸钾 2 公

斤
。

灰粪一吨相当干过确酸钙 42 公斤
。

硫酸钾 9 公

斤
。

(新章 )

封面说明
:

黑龙 江省农科院 园艺研究所 温 宝

外景一 角

(王化义 摄影 )
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