
科技窗口

作为长期贮藏的葡

萄
,

应比正常采收期晚

采 10 一 15 天
,

达到充分

成熟为好
。

也可以这样

说
,

在气候和生产条件

允许情况下
,

采收期越

晚越好
。

因为葡萄果实

属非高峰期类型
,

没有

明显的后熟期或后熟过

苹果如何放置 有利 于保鲜

贮在存苹果的时候
,

果

柄是上朝还是下朝
,

放置方法不同
,

保效鲜果有很大的不同
。

其原因是
,

果品的放置方不法同
,

它们产生的乙烯数量就不同
。

而乙烯产生得越多
,

果品鲜的度就下降越快
。

验实证明
,

果柄朝下比朝果柄上生成的乙烯量要多
。

两这用种不的同放置方法
,

同样一经过周的时间
,

果柄下朝者生成的乙烯量是朝上者的两倍
,

三仍周之后是这种情况
。

由此可得以知
,

贮存苹果
,

在摆放时应是果柄朝土
,

这样益干保鲜
。

同样道理
,

象梨
、

桃
、

香燕等贮存时应果都柄朝土
。

而且在水果店的货上架放摆水果
,

也应果柄朝上
。

这样不仅有利于果品保鲜
,

而且存放时间持久
。

李德如摘译自日本ī现代农业í

贮旅菊萄何时采好收

程
。

在植株上
,

搪分的积累可以不断的进行
,

含糖量逐渐捉高
。

直到

枝叶的供应能力衰退为止
,

而采收后的果实
,

辘的来源被截断
,

含辘

量不再增加
,

只进行不断的消耗
。

因此
,

晚采的葡萄
,

成熟度好
,

含

箱 t 高
,

果皮较厚
,

性韧
,

色泽艳
,

果粉多
,

能耐久藏
。

同时
,

随着

采收日期的推迟
,

气温也逐渐下降
,

有利于入窖贮藏
。

实验表明
,

翌

年 4月5日测定
,

头年9月2 5日采收的龙眼菊萄
,

损耗率为 16 一 19 %果梗

保鲜指数为 65 %
。

10 月 5 日采收的
,

损耗率只有 6一 7 %
,

果梗保鲜

指教为 93 一 94 %
。

’

采收应选择阴凉天气进行
,

雨天和雾天不宜采收
。

雨后采收

水分大
,

易腐烂
。

一天中
,

以 10

点钟前采收为宜
,

因此时的温度

低
, “

田间热
”

在果中存最少
。

采

后应放阴凉处一住夜
,

作为预冷

期
。

采收时不要擦掉果粉和碰份

果皮
。

(蓝鸣香 )

气

提取蜗牛酶效益高

蜗牛酶是存在于蜗牛消化腺

中的纤维素酶
、

半纤维素酶
、

廿

露聚精酶
、

蔗箱酶
、

乳糖酶
、

半

番茄存放时间加倍法

美国康内尔大学的植物学家

彼得
·

戴维斯将刚开始变红的西

红柿摘下
,

然后注入 1
·

4一丁二

胺
,

使西红柿的存放寿命由理一 5

天延长到 10 天以上
,

并能使其自

然成熟
。

目前市场上出售的西红

柿大部分摘下时都是青的
,

即便

慢慢变红也缺乏成熟西红柿的色

质和味道
。

(华 )

乳聚精酶
、

蛋白水解酶等30 多种混合酶
,

被广泛地应用于细胞生物学

和遗传学的研究
。

过去我国使用蜗牛酶均是靠进口
,

需要花费大量的

外汇
。

如果能学会提取蜗牛酶的方法
,

将会大大提高蜗牛养殖的经济

效益
。

具体方法如下
:

将蜗牛停喂两天
,

用清水洗净
,

轻轻敲碎并小心剥去外壳
。

顺着

蜗牛的消化道用小剪刀剪开
,

从其嗦囊和胃里抽出棕色的消化液
。

舒

只揭云玛瑙螺平均可抽取 1一 1
.

5毫升消化液
。

将 其 置 于 千净的试管

内
,

在低温离心机上离心 10 分钟
,

离心机的转速控制在 1万转 /分钟
。

将离心后的
_

L层清液用4号细菌漏斗过滤
,

收集池液
,

在零下 20
.

C下进

行真空千燥
。

干燥后所得的棕褐色固体
,

即是提取的蜗牛酶
。

将其研

成粉末
,

分装于瓶中
,

抽气封管
,

于冰箱内低温保存
,

这样可使蜗牛

酶长期保持很高活力
。

在 1毫升揭云玛瑙螺蜗牛的消化液中 可提取 10 。一 1 30 毫克蜗牛

碗
,

经济效益十分可观
。

(王重一 )

果渣酿醋 工艺
制曲

:

先用教皮 10 0 公斤
,

曲种 3公斤加水拌和
,

没度以手

握时
,

指缝有水而不滴水为宜
。

再用浅盒装料放入曲室
,

室温 30

摄氏度
,

品温保持在30 一 35 摄氏

度
。

每两小时翻拌一次
,

使物料

充分接触空气
。

当物料发出醋香

味
,

呈黄色块 状 物
,

就阴干备
用

。

配料
:
即在果料内加入适量

的鼓皮
,

主要作用是吸收多余的

水分
,

使原料硫松
,

加速醋化过

程
。

鼓皮加入的多少
,

同样以手

握掺料从指缝间挤出水分而不滴

水为宜
。

堆积发醉
:
即按原料重最的

3 %加入扶曲
,

堆 成 1一 1
.

5米高

的圆堆或长方形堆
,

上用塑料薄

膜搜盖
。

每日拌 1一 2次
,

堆温控

制在 3 5
O

C左右
,

不宜翅过 40
’

C
。

约经 10 一 15 天
,

待原料发出醋香

且无生面味时
,

即成醋坯
。

淋醋
:

可用淋醋缸
,

在缸的

下面钻一个直径 2 厘米的孔
,

安
_

L一个长 10 一 20 厘米长的竹筒
,

筒口塞以清洁的纱布
,

缸底搁空

置一竹筛
,

筛上铺一至二层拮净

的麻袋片
,

醋坯倒在麻袋片上
。

按
1公斤醋坯加 1公斤水的比例

,

倒
入清洁的凉水

,

浸饱 4 小时后
,

取掉塞在筒口的纱布
,

醋就从筒
口流出

。

头 次 淋 出 的醋即为成

品
。

(杨宝爱 )
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如何制炒沙茶棘叶
最近

,

四川内江市白

马新型保温材料厂与重庆

大学共同开发研制的
“
海

泡石基保温涂料
”
通过了

省级鉴定
。

专家认为该产

品技术先进
,

性能优越
,

在产品形态
、

应用范围和

施工方法等方面具有鲜明

特色
,

是新一代保温材料
。

海泡石基保温涂料以

近年来
,

国内科研单

位利用沙棘叶先后制成沙

棘绿茶
、

沙棘红茶
、

茉莉

沙棘茶
、

珠兰沙棘茶和玉

兰沙棘茶
。

经鉴定
,

沙棘

茶的生化指标与国内数种

名茶相同
,

外型
、

汤色从

滋味均优
,

营养丰富
,

并

兼有降压
、

消炎之功能
,

是

新型保温材料问世

理化性能优异特殊的非金属矿海

泡石作为墓料
,

复合其余硅酸盐

轻质材料并加 入 适 量 化学添加

剂
,

采用特殊工艺经物理方法制

辣椒的价值

辣椒的营养价值很高
,

它含

有大量的辣椒碱
,

辣椒红素
,

脂

肪油
,

龙葵胺
,

胡萝 卜素和维生

素
。

辣椒碱内服有增进食欲
,

促进消化作用
,

并对蜡样芽胞杆

菌及枯草杆菌 有 明 显 的抑制作

用
,

常吃辣椒
,

可治食欲不良
。

但对
一

l
一

二指肠 i贵疡
,

急性肠炎
,

肺结核
,

喀 血 和有痒疮的 人忌

食
。

辣椒还可外擦
,

可促进局部

血液循环
,

对风涅痛
、

腰肌痛有

一定疗效
。

(闻玉芳编 )

赤

造
,

是一种静电型的无机保温隔热青体材料
。

它不仅保温效果好
,

适

用于异形管件闸
、

阀
、

塔
、

球体
、

旋转体的保温
,

而且可以冷
、

热施
工

,

易于成型
。

其经 济厚度 为传 统 保 温材料 的 1 / 3一 1 / 5
,

每使用

I M ,

可节 标煤 10 。吨左右
。

根据在四川宜宾天原化工厂
、

湖南株洲化

工厂
、

大连氮酸钾厂
、

胜利油田
、

太原钢铁厂等企业使用反映
,

效果

很好
。

目前
,

该厂已成为国家建材局保温材料协会的成员单位
,

产品被

列为化工部
、

石油天燃气总公司
、

冶金部节能情报网等部门重点推广

的节能新产品
。

该厂与国内48 家设计单位签定了合作协议
,

还与克拉

玛依石油管理局
、

辽河油田签定了输出技术的合 同
,

并 在华 东
、

华

北
、

西北和东南建立了联营协作关系
,

业务网点遍及全国 2 3个省市
,

产

品应用于数千家企业
。

(摘引 《 中国科学报 》 )

日光温室的发展
我 国东 北

、

西北
、

华 北地

区
,

冬季寒冷
,

蔬菜生产
、

供应

是个很难解决的问题
。

近年来由科技工作者和农民共同探索研究
,

创

出一种塑料 1L 光温室
。

老少皆宜的保健茶
。

现介绍一下
炒制沙棘茶的工艺流程

。

1
.

采摘嫩叶
。

在 4 月下旬

到 5 月上旬采摘第一批嫩叶
。

沙

棘叶萌 生 能 力 较强
,

可在 5 月

中
、

下旬采摘第二批嫩叶
。

采收

的嫩叶要立即进行加工
。

加工剩

余的要平摊在荫凉
、

矛青洁
、

气温

低于 25
’

C的室内
,

平摊厚度不超

过 10 厘米
。

2
.

杀肖
。

沙棘嫩叶有一种

占草味
,

需将嫩叶放入倾斜的炒

锅内
,

在锅温 达 Z 0 0
0

C左右时
,

快炒勒翻
,

烙得透
,

抖得散
。

炒

10 分钟即可
。

3
.

揉捻
。

杀泞后将茶叶稍

作摊晾
,

然后利用茶叶余热
,

用

手将叶紧握成团
,

向前一个方向

推滚成条
。

揉捻时 用 力 要 轻重

轻
。

揉捻25 一 30 分钟
,

手握紧叶

子后再放开
,

使叶子 自然松散
。

口前三北地区 日光温室约有
30 多万亩

,

每年 可 为 国 家节煤
1 3 5 0万吨

,

节资 2 f0 乙元
,

每年可

供应鲜菜 3 亿斤
,

产值可达 3 亿

元
。

预计今后 日光温室栽培面积

将会有较大发展
。

大力推广先进

科技提高单产改进品质
: 1

.

由
一

I
几

各地气候条件及太阳射角不同
,

应建选适合当地特点的温室
,

同

时要合理安排种植茬日
,

制订整
套栽培管理规范

。
2

.

大力推广黄
瓜嫁接换根防病增产技术

。

3
.

推

广镀铝聚脂反光膜
,

以增强黄瓜

`

1
。

开叶子
,

5
。

回潮变软
6

。

初炒
。

将揉捻过的叶子投入锅内
,

双手压住滚动
,

并几次散

使其均匀受热
。

反复进行
,

约需20 分钟
。

摊晾
。

初炒的叶子有弹性并感到扎手时
,

可取出摊晾
,

复炒
。

将摊晾后的叶子倒入锅中复炒
,

锅温 90
O

C左右
,

使 J仁

着手

卜

要轻
,

用力要匀
,

至茶叶烫手为止
。

7
.

去杂
。

用簸箕或吹风机扬簸干燥叶中的茸毛
、

鳞片叶子
、

碎

i)lJ 等杂质
,

提高茶叶质量
。

8
.

装袋贮藏
。

将茶叶装在干净的塑料袋中
,

密 封 后 贮 存于干

燥
、

无异味的室内
,

以免受潮和串味变质
。

沙棘茶叶表面呈揭色
,

背面白毛
。

茶汤色泽品莹透充
、

均匀
。

连

续冲泡 12 次
,

茶水颜色才开始变淡
。

新炒制的茶叶
,

冲泡时有轻微的

胡萝 卜水 12 味
,

装袋存放半年后
,

此味即可消除
。

张进善

光合作用
。

d
.

加强病虫害防治
,

采用 45 沁白菌清熏烟剂
,

防治霜霉
、

自粉及炭疽病等
。

5
.

中科院兰州化物

所研制的环精激素在增进黄瓜品质上有特殊功能
。

(摘引 《 农民 日报 》 )
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