
声

卜

块
,

窖内温度 。二 l
改

c
,

R H接近 1 0 0%
,

可贮

藏半年
,

但损耗较高
,

达 25 % 以 匕
。

(二 )
产

一

毛调冷藏 绝大多数采用塑料袋

小包装 自然降氧法和硅窗气调法
,

条件较好

的北京
、

沈阳
、

西安等地利用塑料大帐封闭

法
,

气体发生 器有催化燃烧式和碳分
一

子筛吸

附式两种
,

也 有大帐自然降 O :

贮存的
。

大多

数是在 o℃冷库中进行的
,

气体指标 多在 0 2 2

一 5%
, C O : 3一 3% 之 间

, 一

各地在选用聚 乙

烯膜厚度和开启放气时间筛选
_

匕进行
一

J
’

多种

有益尝试
,

甚至出现了不开启气调法
。

四
、

存在的问题

(一 ) !离烂严重
:
蒜苔采后在高温

一

「运

输
,

受病菌仪染
,

加
_

...I 运输中机械伤
,

腐烂

损耗严重
,

若算 ! : 贮藏后的烂耗
, 一

二行可达

40 一 50 %
。

为 了解决此 问题
,

除了选择耐贮

运品种
,

控制适宜贮藏条件外
,

还应当重视

药剂防治病 l蜘浸染
,

在我国目前采收粗放
,

缺乏恒热贮 j三设备的条件
一

l扩
,

采用药 $)lj 防治

贮运病害
一

1分 重要
。

蒜苔受病菌仗染都有至

少一种或多种病菌生长其
_

仁
,

在很多悄况下

都有长得特别茂盛的优势菌
。

据笔者研究
,

仲丁胺薰蒸蒜苔也不能解决所有腐烂间题
,

仲丁胺抑制蔬菜贮藏 腐 病 菌 的有效范围
,

似限于真菌
,

而对细菌性软腐无明显抑菌效

果
,

这初步说明蒜苔
_

:.l 有多种病菌存在
。

因

此需做杀菌 刹筛选试验
,

汀先应该考虑药剂

对优势菌
产1二

一

长的抑制能力
,

其它如施 用后持

续有效性的长短
,

对蒜苔有无伤害
,

残留物

对人的毒性如 }. J
,

此 外要求符合经济条件
,

不致过多增加成本
.

杀菌力试验采用抑菌圈

法和最低抑制浓度较为合适
,

从贮藏库中提

取试验菌种
,

从受菌浸染的蒜苔 !
_

:分离出来

又反接种到蒜苔 卜
,

能产生同样病症的菌种
。

除了浸染性病害 以外
,

生理病害
一

导致的

腐烂
,

如 C O :

伤冉和低 0 2

伤害引起的腐烂也

应控制
。

(二 ) 衰老
:

尤其是基部黄化和纤维化

应该进一步控制
,

找出合适的生 长调 节物质

大白菜何时收为宜

河北一带有
“
立冬不收菜

,

冻了君莫怪
” 、

河

南一带有
“
大雪不收菜

,

必遭冻害
” 、

东北有 “ 寒

潺收白菜
,

以免受冻害
” … …这是长期流传在民间

的谚语
。

这是多年来
,

农民总结的实践经验
,

这些

经验
,

在大部分年份是适用的
,

而在一些特殊的不

正常年份则是不适用的
,

那么大白菜何时收获合适

呢? 这应从以下几个方面综合考虑和分析
,

方可得

出正确的判断
。

一
、

积温
。

白菜因品种不同
,

所需 积温 也 不

I司
。

早
、

中熟品 种 需 1 5 00一 18 o 0
O

e , 晚熟 nnP 种需
1 9 0 0~ 2 0 0。

’

C
。

按品种特性所需积温
,

气象部门查

询从播种到叶球形成逐 日平 均 5一2 5
’

C 的 累计 温

度
,

即可算出该品种的收获期
。

_

二
、

日照时数
。

不同品种的白菜
,

在生育期间
(播种一叶球形成 ) 所需 日照时数也不一样

,

早熟

品种 3 50 一 4 00 小时 , 中晚熟品种需 50 0小时左右
,

计算收获期时又按积温的方法
,

查询逐以 5一 25 的

口照时数累计可得
。

三
、

生长期
。

白菜不同品种
,

生育期也不同
。

早熟品种如郑州 早 熟叶
、

开封A B 8 0 4 x 2 5 5
、

山东2

号等生育期 60 一 80 天
,

中熟
、

中晚热品种如山东 4

号
、

鲁白 3号 85 一 90 天 , 晚熟品种 100 天以上
,

如洛

阳包头 110 一 1 20 天
。

从播种当日算起
,

计算其适宜

的收获期
。

四
、

临界温度
。

白菜 5
’

C 以下停止生长
,

短期
O

O

C至一2
’

C虽受冻但能恢复
, 一 Z

O

C至 一 5
.

C以下则

受冻害
,

因此大白菜在低于 一 5
`

C 的临界温度时即

应及时收获
。

五
、

寒流到来之早晚
。

收获前
,

注愈收听收看
当地天气预报

,

如有强寒流降温天气
,

应抓紧时间

力争在寒流来到之前收获完毕
,

并注意妥善贮存
。

实践证明
,

除了上述几个因素外
,

还要根据具

体情况因地制宜
,

灵活掌握
。

如在种植面积大时可

适当提早收几天
。

若天时正常
,

面积又小
,

可及时

晚收几夭 , 从经济效益
、

市场价格等情况可适当提
前或延后收获几天

。

(河北曲阳农广校 高新章 )

进行防衰处理
,

l
_

I前在 A T P as “
抑制剂如氟

化钠抑制剂的应川
_

仁未有人做过试验
。

(
_

力 基础理论的研究
:

1
.

A C C含量变化及乙烯释放规律的研

究尚属空白
。

李振国 ( 1 0 5 3 )刘愚等 ( 1 9 5 5 )

由于研究了苹果气调贮藏中 A C C 和 乙烯的

变化规律
,

解决了气调指标 的筛选问题
.

乙

烯同衰老的关系是非常密切的
.

2
.

蒜苔的呼吸类型
,

采后有无呼吸高

峰
,

呼吸与 乙烯的关系研究尚未见报道
。

(参考文献略收稿时间 一9 9 0年 4 月 2 5 日 )
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