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北 方 园 艺
NO R T HE R N HO R T IC U LT U R E 小 经 脸

菜心
“

三喷两防
”

效果好

菜心初花期
,

通过喷施 0
.
2%的硼肥

, 。
.

2 %的

磷酸二氢钾
、

2 %的尿素
、

相 %氧化乐果 1 00 0倍液和

50 %的敌敌畏乳剂 80 。 倍液组成的 混 合液
,

即可

以叶面追肥
,

又兼治蚜虫
、

黄条跳娜为害
,

经济有

效
,

切实可行
。

经过试验
“
三喷两防

”
的菜心亩净增菜籽 7

.

4

~ 2 1
.

8公斤
,

平均增产 8
.

3~ 21
.

2 %
。

三喷两防的

具体做法是
:

称取硼肥
、

磷酸二氢钾各 2 两
,

分别

兑水 25 公斤稀释搅拌均匀后混合
,

然后加入 1 公斤

尿素
,

再加40 %氧化乐果乳剂 10 0 克和 50 % 敌敌决

乳剂 125 克
。

用机动喷雾器
,

征亩喷施混合液 0z 一

25 公斤
,

喷洒要均匀
、

周到
、

防 :.JJ 漏喷
、

重喷
。

时间选

择阴天全天成晴天早
_

l
`

十点以前和下午四点以后
,

严禁晴天中午高温喷液
,

以免抑制菜心了E粉正常萌

发
,
造成减产

。

(牡丹江农科所任宝贵 )

量应争取在附近安排授粉蜂群
。

在种株进入初粉期

前
,

应普遍防治一次蚜虫和菜青虫
。

花期一般不打

药
,

待花期结束后
,

再根据情况进行病虫害防治
。

⑥适时采收
。

种子采收应在黄英后期进行
,

采收宜

在早晨进行
,

以免落粒
。

种株采收后可在晒场堆故

1~ 2天进行后熟
,

不必立即晾晒
,

这样可适当增加

种子千粒重
。

综 上所述
,

菜心采种应抓住以下三个关健
:

泞

先
,

提高播种质量
,

保住全苗
。

J七次
,

注意苗期节

理
,

防上出现 “ 小老 苗
” 。

最后
,

合理施肥
、

灌

水
,

l访 J l二病虫害
,

争取利
,
子高 J倪

。

(任宝贵 )

利用烂果土法生产酒精

毒
T s一 8 8 5 5菜心在

北方采种注意事项

菜心在北方采种
,

据吉林省双迁县种子公司的

材料报导来看
,

发芽率仅在 23 %
,

而 sT 一 8 85 5 经

1 9 89 年在牡丹江采种
,

种子发芽率为 10 0写
。

特此

提出以下几点意见
,

仅供参考
。

①适时播种
。

经 198 9

年采种情况看
,

最适播期为 4 月甲 旬
。

②播量及方

法
。

种子可采取直播
,

银亩用种量为 180 克
。

为保

证良好的出苗条件
,

最好在播前
,

先用 20 ~ 25
O

C温

水浸种 2一 4小时
。

③田间管理
。

为防止种株在低温

条件下营养体发育不足
,

定植密度适当加大
,

待幼

苗长至 3~ 5 片叶时间苗
。

间成 5~ 6
c二 ,

银亩 达

2 ~ 3万株
。

如植株营养生长正常
,

田间过于郁闭则

应及时间
、

拔防止种株徒长及病害漫延
。

①水肥管

理
。

需注意以下几点
: .a 有条件地 方 可 施 底 肥

3。。。~ 5。。。斤 /亩
。

并可用二钱作种肥 30/ 亩
。

磷
、

钾肥宜作墓肥施人
,

不宜迫肥
。

b
.

水分管理 应干

见涅
,

不蹲苗
。

防止出现
“
小老苗

” 。 c
.

为防止种

株 “ 青千
” ,

浇水应维持到绿英期后
,

不得过早停

水
。

⑥安排传粉媒介
。

大而积连片采种
,

为提高产

北方园艺

在果园和果品仓库 `卜
,

经常会有一些烂果
。

过

去
,

往往将这些烂果当作垃圾处理掉
,

这是很可惜

的
。

其实
,

许多烂果如腐烂了的苹果
,

梨子等
,

可

以用来提取酒精
,

变废为宝
。

用烂果土法制取酒精
,

所需设备不多
,

l三要有

洁洗池 (也可用大缸代替 ) 打浆机
,

洒缸
,

蒸馏器

(也可用大铁锅装上严封铁盖
,
弓!一管穿过冷水池

代替 )
。

制取的简单过程分为以下六步
:

清洗
:

将烂果投入济洗池
,

用清水将烂果清洗

干净
,

捞起后将水爽干
。

打浆
:

将洗干净的烂果
,

用打浆机粉碎
,

装入

酒缸
,

每缸只装容量的三分之二
,

留三分之一的空

隙
。

接曲
:

按每百公斤烂果浆加入一 公 斤的掂和

8一 10 %酒曲或 10 一 15 % 酒槽的比例
,

向装有烂果

桨的酒缸中加入适全的白糖
,

酒曲或酒梢
,

充分搅

拌均匀后
,

缸 口用消毒盖严封石

发醉
:

将缸 口严封的酒缸
,

放置在 8一 10
“

C 的

房间
,

地下室或窑洞中
,

让其发醉
。

约 三
、

四天

后
,

就进入激剧阶段
,

果渣土浮
。

这时
,

应及时检

查
,

并很快将果渣压下去
。

待半月之后
,

果渣自然

消失下沉
,

主发醉结束
。

酒化
:

打开主发醉已结束的酒缸封 口
,

用布过

滤发醉果桨
,

滤去果滋
,

将渣液装入 另 一 干 净酒

缸
,

静置于 6一 8
’

C 的低温房间
,

.

地下室或窑洞中

酒化
,

酒缸可以装满装足
,

不留空隙
。

待酒化十天

或半个月后检查
,

如上部没 i青无浓
,

液体发出酒香

(总 60 ) 3 1


