
冬 前 话 贮 菜

要想贮好菜
,

保证蔬菜新鲜度
,

尽量减少报

失
,

就必须采用科学的贮菜方法
。

一
、

贮藏大白菜
。

①窖藏
:

外界温度允许条件

下椒下窖
,

但不可将已受冻之白菜立即人窖
,

否则

易导致烂窖
。

人窖前要严带精选 (除去病株
、

虫害

株会)
,

大白菜入窖以后应采取架式单摆或多层摆

放
. 、

其间瀚例
,

通 风散 热
,

防止伤热腐烂
。

②埋

截
:

选地势高操
、

地下水位低处挖沟
,

沟深可据气

候条件而定 (可因地而宜
:

如河北省80 一 10 0 厘米

即可 )
,

沟宽为 1米左右
。

埋藏时把选好的白菜根

向下
, 一裸校一裸排列于沟内 (只放一层 )

,

然书

放
侧

幼横木杆
,

上铺一层其它作物秸杆
,

接着复土
。

此法之关键是根据气候变化分次覆土
。

一般最终毅

土 40一80 厘米左右
。

埋藏在 沟内的 温度最终保持

.0 一
1
.

C之间为宜
。

二
、

贮截马玲薯 (土豆 )
。

收获之后
,

山于贮

存不当
,

常造成烂窖
。

今特向大家介绍一种科学冤二

上豆法
:

①收获时尽量减少机械损伤
,

因为块茎受

损份为了自身的愈合
,

使其呼吸加弧
,

这会使块茎

重盘投耗
,

病菌易从伤口侵入机体造成腐烂
。

②室

外挖窖要选择地下水位低
,

土质坚实的地方容深 2

米左右 (东北黑龙江 要挖深 4 米以上 ) ,

窑要留

门和气孔
。

窖藏薯要离冻土层至少 30 厘米以上 ,

若用旧窖
,

应将 窖壁铲去一层
,

重新打扫干净
,

用 2 0%生石灰或 1%高锰酸钾溶液进行消毒
。

③把

涌备贮截的马铃薯先放在凉爽的地方预冷发汗
,

使

愈伤组织及早形成 , 下窖前对备下容土豆进行严格

挑选
,

作到带病的不要
,

带虫眼的不要
,

损伤的不

要
,

裂皮的不要
,

发青的不要
,

受冻的不要
。

③种

薯贮存的最佳滥度是 1一3
O

C ,

涅度在80 %左右
。

贮

藏期抓好三期管理
:

①初期 (前期 ) 即 1 0月一 12

月初
,

应敞开窖门通风
、

散热
。

②
「
!
,

期
,

即 1 2 J J
`
l
,

句一 12 月末
,

应加强保温
。

闭
_

!二窖门和通气 11 , 保

保加利亚尖椒科学栽培技术
保加利亚大 尖椒不但 可露地 还可地膜 覆盖及

大
、

中
、

小栩
、

溢室栽培
。

琳地亩产 3 5 0 0一 1 5 0 0 公

斤
,

要想高产必须依靠科学技术
。

一
、

育苗
:

3月上旬温室育苗
,

苗龄为 70 天
,

施

足底肥
,

泡籽催芽
,

在播前 7~ 8天
,

用5 5
”

C一 6 0
’

C水

烫种 15 ~ 2 0分钟
,

泡籽4 8小 11.t后
,

放在 3 5
’

C处 6 、
,

8

天可出芽
。

二
、

精细播种
: 飞; `用种量1 5 0克

,

需插 5 ~ 7 o J

持窖温
。

⑧后期
,

保持窖内低温
,

以延长薯块休眠

期
。

室温过高时可打开气孔夜间通风散热
,

同时及

时倒一次窖
,

挑出烂薯
,

防止生芽
。

三
、

贮藏萝 卜
。

萝 卜贮藏主要是防止糠心和腐

烂
。

方法是
:

①预贮
:

将无病
、

虫害的萝 卜堆成小

堆
,

埋在菜田或菜窖附近
,

每堆 15 0一 2 50 公斤
,

根据气温适度覆土
。

②窖内堆藏和层积贮藏
:

上冻

前把预贮的萝 卜入窖
,

比大白菜入窖略早些
。

散堆

贮藏
,

高度不过 100 厘米
。

层积贮藏
,

在霜降后
,

立冬人窖前
。

先在窖低铺 7一 10 厘米的潮细砂
,

然

后征铺一层萝 卜要散一层沙
,

先堆积 16 厘米高
,

经

3一 4天散热后
,

再按上法堆一米高
,

最后一层萝 卜

上放潮沙 20 一30 厘米
,

萝 卜堆中每隔 1 米放一个通

风筒
。

贮藏期介lJ
,

窖内温度控制在 Z
O

c
,

相对泥度

控制在 90 一 95 %为宜
。

四
、

贮藏辣椒①埋藏
:
可在窖库内埋藏

,

泞先

在简子底部撒上 10 厘米厚的砂或稻壳
,

然后摆好一

层 l牙椒
,

再撒一层砂 (稻壳 )
,

这样放三层青椒
,

可贮藏 10J 天
,

批失率为 10 %左右
。

②容内用箱或饮

犷二藏
:

霜前采收充分成熟的清绿果进行预冷
,

而后

轻轻地放入整好的纸箱或筐中
,

放窖内贮藏
。

帅叮比曲阳农广校农艺师高新章 农技中心 贾献腆 )

贮藏大 白菜 要讲科学
大白菜收获之后

,

仍然是个活体
,

时刻进行着

呼吸作用
,

打场耗着首养
。

那么如何控制大白菜贮存

期间的呼吸强度呢 ?

1
.

控制窖内温度
、

湿度
。

降低窖内温度
。

一

般以。一 2
“

c为立
,

同时
,

保持一定湿度
,

以防大「
_

!

菜萎蔫
,

相对况度以80 %以上为好
。

2
.

应用抑制剂
。

大白菜入窖之后可喷洒植物

生长抑制剂
,

延长休毗期
,

防止发育生长
,

消耗养

分
,

如喷洒 3写的茶乙酸甲阶粉剂
,

可防止大白菜

不坏或大大减少损失
。

(河北曲l8J 农广校高新章 )

苗床
。

播后覆筛过的细土 l ~ 1
。

5。二
。

三
、

苗期管理
:

前期白天 25 ~ 30
O

C
,

夜1’llJ 18 ~

2 0 C
。 `
!
,

期眨1天 2 0~ 2 1
O
C

,

夜 15~ 18
O

C
。

后期亡I

天 1 8~ 2 0
O

C
,

夜8~ 12
’

C
。

四
、

定植
:
5月下句

,

亩施农家硅乡~ 5吨
,

磷酸二

按 10~ 15公斤
、

穴距2 王
e
m 双株

, li f栽 4 10 0穴左右
。

五
、

仃II’1H管理
:

定植后 3~ 4天浇水
,

苗 6~ 7
、

J
`

高时随浇水施一次催秧肥
,

在门椒膨大期和第二层

果采收后各施一次肥
,

用量是第一次的三分之二
。

(建安镇于全村多种经营专业户 热运碌 )
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