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要解决的问题
。

一
、

酿造优质葡萄酒的主要 条件

葡萄酒生产是一种极其复杂的生物与化

学过程
,

受多种因素影响
,

主要有三个方而

其重要性可用百分比表示
: 1

.

优质葡萄原

料 8 0%
·

2
.

先进的生产工艺 (包括先进技

术和设备 ) 20 % 3
.

严格的卫生管理
。

(一 ) 优质葡萄酒来源于优质原料
:

我

区 目前葡萄生产远远落后于葡萄加工
,

要生

产优质的葡萄原料
,

必须做到
:

1
.

因地制宜发展适合于本地条件的优

良酿酒葡萄品种
。

作为一个优良酿酒品种
,

即要有较高的产址
,

优秀的品质和较强的适

应性
,

还必须具备酿造优质酒的特性
。

不同

的葡萄品种
,

生长发育适合于不同的土壤类

型和气候条件
,

各地区有其最 适宜栽培的优

良品种
。

为此
,

需 要进行葡萄品种的引种比

较试验和区域化试验
,

将全国及世界各国的

优 良葡萄酿酒品种引种于本地区试栽
,

筛选

出适合于本地区土壤气候条件的优 良品种作
’

为适栽品种
,

因此要根据本地区特有的条件
,

通过对酿酒品种的试验酿造工作
,

探索出本

地区的优良酿酒品种
。

综合品种区域化试验

截新篇提优质葡萄酒的酿造

董新平

进入八十年代以来
,

我国葡萄酒工业发

展异常迅速
,

葡萄酒产量 已基 本满 足 人民

生活妻求
。

新疆虽然是举世闻名 的 瓜
i

果 之

乡
,

葡琦原料质优价廉
,

葡萄酒生产却十分

落后
,

如行改革现行的陈旧工艺
,

提高葡萄

酒品质
,

打入 国内国际市场
,
已成为迫切需

和试验酿造的结果
,

统筹衡量
,

全面评判
,

确定出本地区葡萄栽培的发展方 l句
。

2
.

在日本专家的指导下
,

我们进行 J
`

三年的优良酿酒葡萄品种的试验酿造工作
,

结合品种比较试验的结果
,

初步确定出适合

于石河子地区土壤气候条件的优 良 酿 酒 品

种
。

自葡萄酒品种
:

雷司令
、

意斯林
、

自比

诺
、

灰比诺
、

二号 白香等
。

红葡萄品种
:

品

丽珠
、

蛇龙珠
、

晚红密
、

北玫
,

佳利酿等
。

3
.

加强栽培管理措施
,

充分反映品种

特耸
: ’

①正确
、

及时地进行冬季 和 夏 季 修

剪
。

②加强土
、

肥
、

水管理
,

防止产生僵果
,

青粒等
,

及时剔除二次果
。

③ 防 治 病 虫 害
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及其它自然灾害
。

④合 理 密 植
,

毕产
,

高

产
,

优质
,

株行距 以 0
.

5 一 1
.

0 X 2
.

5 一 30 米

为宜
。

4
.

适时采收
:

原料适时采收是酿造优

质葡萄酒 的关键条件
,

必须根据加工 目的
,

在品种特性充分表现 出来时进行采收
。

目前
,

新疆大部分葡萄酒厂
,

在采前只进行简单的

直观性成熟度调查或根本不进行葡萄成熟度

调查
,

采收时间
。

主要根据酒厂生产情况
,

设备状况和社会治安情况来确定
,

这对于生

产优质原料极为不利
。

①葡萄成熟前糖
、

酸含

量的变化
:

如图
,

糖分的变化呈 S 形曲线
,

开始缓慢上升
,

随后骤然加快
,

然后又趋于

平缓
。

酸分变化开始呈上升状
、

随后则一直

趋于下降
。

②取样分析
:

果实成熟前一月开

始
,

前期五天一次
,

后期三天一次
,

采用对

角线法随机取样
,

每株选一 穗 果
,

睡穗 取

上
、

中
、

下部各一粒果实进行分析
。

含糖量

用测糖仪测得
,

酸分用 N a O H 滴定
。

③确定

适采期
:
葡萄干酒的工艺成熟度主要以果实

含酸量和含糖量作为采收指标
,

酸度下降至

6
.

5一 8
.

。克 /升
,

白葡萄含糖 16 一 1 8
“ ,

红葡萄

含糖 18 一 2 0
“ ,

较为合适
。

白葡萄品种宜稍

早采收
,

红葡萄品种则可略迟些
。

欲分

o
·

了

叮 河 通集抓

(二 ) 先进的酿造技术和设备
,

是酿造

优质葡萄酒的重要条件
。

生产设备为酿造优质葡萄酒提供辅助条

件
,

一方面
,

我们在资金短缺
,

国家经济不很

发达的情况下
,

首先应实施和解决需资少
,

见效快的技术和设备 ; 另一方面
,

在现行工

艺中
,

必须严格按照技术要求进行工作
。

充

分发挥现有设备的作用
,

同时逐步淘汰和改

革陈旧落后的工艺
。

(三 ) 严格的卫生管理
,

是酿造优质葡

萄酒的重要保证
。

目前我区葡萄酒厂存在着

只抓生产
,

忽视卫生管理 的严重现象
,

葡萄

酒 品质受到明显的影响
。

生产中葡萄洒遭受病 虫为害
,

主要有以

下原因
:

①工作场地混乱
,

各种糟粕清除不

净
。

②各种设备
,

器具消毒不严格
。

③发酵

缸
,

贮酒缸及管道系统渗漏或寄生有病菌微

生物
。

④排水道堵塞或长期不清扫
。

⑤工厂

距食堂或厕所太近
。

葡萄洒厂 中卫生管理应指定专人负责
,

保持经常化
、

制度化
、

规范化
,

环境卫生经

常清扫
,

设备器具严格消毒
,

常用以下儿种

方法灭菌 ,①机械消毒法
。 a .

清水加洗涤剂冲

洗
,
b

.

沸水浸烫
,

必要时可以配合适量化学药

剂
, c .

蒸汽熏蒸
,

( d) 表面涂腊
。

②化 学 药

剂消毒法
。 a .

硫酸溶液洗涤
:
用于消毒困难

的耐腐蚀器具
、

浓硫酸 10 一 20 份加水 1 00

份
。

b
.

氯化钙溶液
:
10 升水加 氯 化 钙 l 公

斤
。

③酸性亚硫酸钙 : 一般用量 10 升水加

1 0 0克
,

设备情况太坏时可增加到 1 0 0 0 克
。

④熏硫
: 1 0 0 0升容积用 8一 10 克

,

密闭 12 一

2 4小时
。

⑤热盐水
:
水 10 升加盐 l 公斤

。

⑥生石灰水 : 10 升水加入生石灰 5 00 一 1 0 0。

克
,

浸泡 4一 5 小时
。

⑦碳酸钠或碳酸钾溶

液
:

10 升水加量 3 5。 克
。

⑧漂白粉溶液洗

涤
。

二
、

因地制宜改革现行工艺
,

提 高葡萄

酒品质
。

1
.

原料适时采收
:

这是酿造优质葡萄

酒的基本条件
。

目前
,

由于我区大部分葡萄

酒厂与葡萄生产单位管理上脱节
,

或者酒厂

根本没有原料基地
,

使这些工作难以实施
。

酒厂应与葡萄生产者协同起来
,

在原料成熟

前每3一 5天调查一次成熟度 (形状
、

大小
、

禽犷男
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颜色
,

风味等) 测定糖酸情 况
,

达 到适 采

期
,

立即采收
。

2
。

原料破碎前严格选果
,

剔除杂果
,

病果二次果等
,

分品种区别酿造
,

产品也按

品种以不同价格出售
。

3
.

严格进行 5 0
2

管理
,

这是许多葡萄

洒厂的薄弱环节
。

5 0 :
作为葡萄酒生产中最

重要的防腐剂
,

主要有以下功用
:

( l) 防

止氧化
、

变褐
、

( 2) 抑制杂菌及野生酵母

活动
,

(3 ) 溶解色素
,

增加不挥发酸浸出

物
,

(4 ) 增加酸度
,

澄清果汁
。

原料破碎

时
,

即要 加 入 5 0
:

50 一 I OO p p m
,

在贮酒工

程中
,

应经常取样分析
,

保持游离 5 0 : 15 一

2 5 p pm 装瓶前葡萄酒调配还要调整 5 0
2

含

里
。

4
.

改水泥地敞口发酵为缸 式 密 闭发

醉
,

这对于我区大部分酒厂都是一条可行的

道路
。

一方面便于控制发酵温度
,

防止芳香

成分的挥发
,

提高葡萄酒品质
,

另一方面也

有利于洗缸
,

消毒
,

倒酒等工作的进行
。

5
。

采用优 良人工醉母发酵
,

较自然发

醉法有发醉时间短
,

产酒率高
,

残糖低
,

酒

质好等优点
,

酒厂只需添加少量设备和掌握

简单的酵母凡殖技术就可实施
,

其培养和使

用方法如下
:

习竺霹竺悬
,

竺少
军片准今一嘴班

.

枯 , 魂种一
“
级尹矢中 `

侧伙

涵塑右竺自
一

各, 对大一一 曰 . 对大

一
七产

6
.

葡萄新酒在贮存期间
,

经 过冬季和

夏季的自然冷热处理
,

内部发生一系列醋化

反应和氧化还原反应袅 酒体变柔软
,

丰满协

调
,
澄清度也得到改善

,

因此
,

葡萄酒必须

经过一定时期贮存
,

一般白葡萄酒贮存 0
.

5

一 2年
,

红葡萄酒贮存 1一 3 年
,

要改革现在

那种当年酒当年卖的状况
。

7
.

葡萄酒尽量保持其自然 风 味 和 营

养
,

避免和减少添加香精
,

色素
、

酒精等物

质
、

提倡用补糖发酵法弥补产酒量的不足
,

用原酒勾兑来调整色泽
,

酸度及协调性
。

三
、

对新疆发展荀萄生产儿
.

青
、

建议
.

1
.

因地制宜
,

迅速发展优良酿酒葡萄

品种
,

建立集约化葡萄生产商品基地
,

在葡

萄种植收益较少的头三年内
,

国家应给于大

力扶持和各种优惠政策
,

待进入丰产期后再

逐步收回投资
。

2
.

加强智力投资
,

培养专 业 技 术 人

才
。

对葡萄酒厂和萄葡园的工人及技术人员

逐步进行培训 和深造
,

建立一支有较高专业

素质的技术队伍
。

3
.

根据我区现有经济力量
、

脚踏实地

有重点地学习和引进国内外先进 技 术 和设

备
、

及时掌握本行业发展信息
。

4
.

随着人民生活水平的提高
,

葡萄酒

类的消费趋向也发生着变化
,

逐渐由甜葡萄

酒向干葡萄酒过渡
,

由低档酒向中
、

高档过

渡
,

葡萄酒的生产也必须适应市场的要求
,

制定计划和 目标
。

5
。

实行产
、

供
、

销一条龙
,

各环节紧

密配合
,

建立按质论价的价格体系
,

严厉禁

止劣质产品和伪假产品的生产与销售
。

6
。

加强葡萄酒厂和葡萄园的经营管理

水平和技术管理水平
、

大胆 改革
,

勇 于 创

新
,

充分发挥现有技术力量的作用
。

( l) 建议成立 Q C 小组一品质管理小

组
,

针对生产中出现的问题
,

及 时 找 出 原

因
,

提出对策
,

正确实施
。

( 2) 学习和掌

握现代科学技术管理方法
。

(3 ) 全面实行

联产承包责任制
,

将葡萄酒厂葡萄园的生产

效益与工人的切身利益结合起来多劳多得
,

充分调动个人的积极性
。

7
.

充分利用新疆的优良葡萄原料的优

势
,

开发和创造出新的葡萄酒类型
。

(新疆石河子农业科技中心葡萄站 )
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