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花粉生活力测定方法

满 玉 华
(黑龙江大学生物系

·

哈尔滨)

浏定花粉生活 力的方法很多
,

其中离体萌发试

脸是比较常用的
。

现介绍二种 方法
。

1
、

悬滴法
:
首先配制好培养基备用

。
可任选

一二种
:

①蔗糖液
:
配成 10 ~ 30 %

。

不同植物 不同
。

如玉米 15 %
,

甜菜30 %
。

在蔗糖液中再加入 0
.

01 %

硼酸效果更好
。

②混合 液
: 4 %蔗 糖

, 。 。
1%羲 化

钙
, 0

.

01 % 的硼酸
。

这种培养液
、

因除蔗 榕外
,

还

有钙
、

硼
、

这刘
一

花粉萌发是必需的
, 用此效果比蔗

糖液更好
。

③ i昆 合 液 在 一 升 蒸馏 水中加 入蔗糖

1 0 0克
,

硼酸 1 0 0毫克
、 J有酸钙 3 0 0毫克

、

硫酸镁 2 0 0

毫克
。

p H值调到 7
.

3将盖玻片及单凹孔藏玻片徐洗

干净备用
。

悬滴法是将培养液滴一 小滴在盖片中的

央 ,

轻轻振动用摄子央着并裂的花药或 用毛笔沾着

花粉于培养液滴上
。

取一单凹 孔载片
,

在其凹孔边

缘涂上一 圈凡士林
。

用链子夹起 已撤有花粉的盖玻

片
,

并将其翻转向下
,

使培养墓滴成悬滴状
,

·

小心

地将其放在载片 凹孔上
,

使培养液悬滴正 好悬在载

片 凹孔中央
,

切莫让悬 滴触及 凹孔壁
,

否则
,

会 因

缺少空气而影响花粉萌发
。

因此
,

此片不宜用
,

为

较准确地侧定其生活 力
,

同一花粉应做 5 片以上
。

将这些合格的片子放在偏有 湿吸水纸的培养皿中
,

盖上 晤养皿盖
。

放入 20 一 30
O

C 温箱中 ( 不同植物

一
二

一 =

一一一
二
二

一 - 二井二= 井= 二= = = 井升于井犷斌

不 同
:

苹 果 1 4
o

C
、

甜 莱 Zo
o

C
、

欧洲棒 3 0
o

C ) 经

一定时间 (不 同植物 不同
:

禾本科植物短
,

甘兰
、

甜菜时间长
、

1 0分钟
、

2 0分钟… 几小时 ) 从温箱中

取出
,

在光学显微镜下检查其萌发情况
。

每一片可

检查 2 ~ 5 个视野
。
凡 已从花粉的萌发孔突 出花粉

管的即为萌发
,

也 即是有生活力的
。

最后 统计其平

均萌发率
。

根据其萌发率确定该 花粉是否有利 用价

值
。

愚滴法的主要缺点是在进行一 系列操作时要特

别小 心
,

平拿平放
。

否则
,

稍一须奸
,

悬滴一触及

凹孔壁
,

此片就不宜再用
。

2
、

珠脂法
:
即在液体培养基中加入 1 % 琼脂

而 制得 ` 先将琼脂以适量蒸馏水加热 完全溶解后
,

再加 入培养基的其它成分备用
。

制片时
,

将含琼脂

的培养基加 热液化
。

将液化的培养基滴在凹孔载片

凹孔中央或一般载片上均可
。

冷却后
,

形成一薄层

琼脂培养基板
,

撤花粉 于其上
, 可不 用再盖盖片

。

将此片液在镯有湿吸水纸 的培养皿 中
,

盖 上培养皿

盖
,

放入 20 一 30
”
C 遨箱中培养

。

其他同愚滴法
。

此 法可克服悬滴法之缺点
。

上述二法无论怎 么 小心
,

播种的花粉都是不可

能根均匀的
。

其结果会因祥体效应 的影 响 而 受 影

响
。

为此
,

可采用 I w a n a m i ( 19 5 9 ) 所介 绍 的 方

法播种花粉
。

该法是
:

用琼脂法在载 片上 制 得 琼

脂培养板
。

把花粉拉尽可能均匀地撒在一盖片上
,

然后用另一一盖 片边缘从一边平剑上 述盖 片上花

粉
,

并把 它接种在琼脂培养板上
,

这样播种 的花粉

在培 养基上 呈 笔直的一行
。
用此 法播种的花粉基

欢 条件 (花扮数量 ) 较相近
,

在一定程度上可减小

一些群休效应婿影响
。

(本文作者黑龙江大学生扮

系付教胶收稿 时间为 19 8 6午 10 月29 日 )

氯化钙可防苹果腐烂 土 窑 洞 贮 存 苹 果

最近
,

美国农林部从事农亚研究的植物病理学

家肯威说
:
红色鲜苹果经氯化钙在加压下处理

,

可

以防止腐烂
。

当一般苹果感染细菌时
,

在 15 磅的压

力下
,

用 8 %氯化钙水溶液处理的苹果比没有处理

的苹果腐烂少
。

由于这种处理
,

果肉内所含的钙浓度增加了 8

倍
,

腐烂而积减少了 56 %
。

这种处理的作用机理虽

然还不清楚
,

但一般认为是
,

钙在表面形成了保护

细胞的膜
,

因而抑制了细菌的繁砧生长
,

(孙宗儒

译自 日木 《化学工场 》 )

山东省栖霞县果品公司
、

栖霞县寨里供销采购
站和寨里村合作

,

究成功土窑洞塑料小包装贮存中

热苹果的新技术
。

经有关部门对该技术鉴定
,

采用零点零六毫米

聚乙稀薄膜袋于九 月巾下旬采收贮存到来年四月中

旬
,

保鲜效果良好
。

经过对红香焦小包装贮存二百

零六天和金帅小包装贮存二百零三天的苹果进行侧

定
,

其硬度
、

失水率
、

腐烂率等指标均符合要求
。

每百斤贮藏果 {刻习家规定的季 竹差价计算
一

,

可增加

纯收人 五至
一

七元
。
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