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风味品质是能刺激 口腔味觉和触觉的综合反应
,

它包括大白菜鲜香性和组织软硬度两部

分
。

它与大白菜不同品系含的各种营养成分
、

特殊味物质及其组织结构有关
。

虽然本试验已

筛选出与风味品质关系最大的糖纤 比
、

蛋白质含量等
,

并初步建立了最优方程
,

但在未找到

迅速
、

简便
、

准确地测定粗纤维
、

还原糖和蛋白质的方法之前
,

在育种实践 中加以运用还有

一段距离
。

另外
,

将蛋 白质
、

还原糖和粗纤维对风味品质的影响做通径分析
,

见图 1
。
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次于还原糖的作用
,

说明还有同风味品质相关

的因素未考虑进来
,

如脂肪
、

淀粉
、

芳香物质

等
,

故本试验 只提供了进一步研究的信息
。

可

是
,

利用本试验结果
,

用测糖仪在短时间内鉴

定大量试材含糖量
,

结合 口尝生白菜叶的甜度

进行试材筛选还是可行的方法
。

从育种途径来

蛋白硕

共它因众

说
,

由于同风昧品质相关密切性状的遗传力在 50 %左右
,

杂种优势趋 中或偏负值
,

故似乎以

重组育种较为方面
,

如果用优势育种则应选择双 亲都具较高优质水平者为宜
。

在整个育种过

程中
,

应特别注意控制环境条件的均一性
,

以减轻遗传参数测定误差
。

主要参考文献略 (收
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大 蒜 四 季 药 良
大蒜 既是很好 的调味品

,

又是 用途广泛的药物
。

大蒜中含有一种 杀菌作用很 强的 大 蒜 素
,

时 痢疾 杆

菌
、

化脓性球菌等都能杀灭
。

夏秋 两季
,

每 天吃 几孤生 大蒜
,

能够预 防痢疾和肠炎
。

冬季和吞季
,

常 吃 点

皓泡过的蒜
,

能预防脑膜炎
。

把大蒜 捣烂加十倍水
,

点弃子
,

能预防流行性 感胃
。

如果吃 了太酸的食:品 而

“
倒牙

”
时

,

马上嚼几辫大蒜
,

几分钟后就好 了
。

如果被埃蛤咬伤 了
,

把大蒜捣烂涂在 伤 处
,

能 消 炎 止

痛
。

冬天冻疮刚起的时候
,

用大蒜梗加点 红辣椒煮水洗
,

也能治好
。

大蒜味道很辣
,

利激性 大
,

吃得过多会 使胃部难受
。

有 胃病的人
,

就不能随便多吃
。

吃大蒜时嘴 里 有

股味道
,

喝点 浓茶或嚼
.

点茶叶便能 消除
。


