
科 版 学
北 方 园 艺
O N RT HE RN HO R TI C U L TU RE

研 究 报 告
1 9 7 8

, 4
。

— —
~

一
牙

—
— — —

一一一 一

.

大 白菜 风 味 品 质 相 关 性 状

及 其 遗 传 规律 的 研究

赵义平 硬里噩l 魏毓棠

(沈阳农业大学园艺 系 )

摘 要

将 具有不同风味品质的 7 个 自交系
,

用其中风味品质最优和最劣者作为亲本 P , 和 P
: ,

宋制 成 F : 、

F Z 、

B C ; P : 、

B C : P : 共 11 个群体
,

来研究大 白 菜风味品质的性状相 关及遗传规律
.

结

果是风味品质与蛋 白质
、

粗纤维
、

还原糖 相关极显著
; 与固形物相 关显著

; 与维 生素 C
、

原

果胶水溶果胶
、

叫
一

缘素无显著相关
.

将这 8 个性状组 成 28 种 比值作为 自变量
,

经 简单相关分

析后
,

再将 与风味 品质相 关 紧密和极紧密的 15 个 自变量
,

进行回 归分析
。

当采用 F 。 . 。 ,

水 准

分析
,

其最优回 归方程为夕= o
,
了3 5 4 + o

,
0 1 2 3 x , 一卜3

,
4 4 3 2 x :

( x , 为蛋 白 质 合 量
、 x : 为 还

原糖 / 扭纤维单位为毫克 / 克干重 ) ; 当采用 F
。 . 。 l 水准分析时

,

其最优方程为 y 一 2
,
3 : 4 2 +

4
、

2 , 3X7 x( 为还原糖 / 粗纤维 )
。

由于蛋糖
、

蛋纤
、

糖 纤 的简单相 关系 数 分 别 为。
,

5名。 4
、

一 5 1 3 5和 一 。 ,
7 3 4 8

,

故也可 用y 二 一 1
.

7
一

卜。
.

0 选4 4 x ( x :

还 原糖 ) 的方程做近 似 估计
.

粗 纤

维
、

蛋白质的广 义遗传 力在 50 %左右
,

还原搪则近似 64 写 ; 狭 义遗传 力三者相 近
,

在 47
.

74

~ 6 4
.

3 8%之间
.

控 制扭纤 维的基囚时数似乎是 3 对
,

蛋白质
、

还原糖 则为 1 对
,

同时 受 环

境敏 感基 因影响较大
.

这些 与风味相 关的 性状属于劣 亲本不 完 全显性
,

杂种 优势偏 于 灸值
。

引 言

评价风味品反的方法是 口尝
,

往往因人
、

因 fl寸等多种因素而异
,

因而少数 人只凭 冈尝很

难做出客观
、

准确的评价
,

同时在短时间内对大量试材进行鉴定也是比较 困难的
。

因此
,

为

了提高 育种效率
,

加快育种速度需要一种间接的
、

客观的
、

定量的评定风味品质的方法
。

目

前
,

国内外有关资料报导甚少
,

虽然在大 白菜营养成分方面有一些报 导
,

但未定量地指出和

风味品质的相关性
,

因此对多种营养成分的定量指标 与风味品质相关性的研究是重要的课题
.

试 材 与 方 法

1
、

试材
:

把具有不同风味品质的
“

青麻叶 2 5 9
” 、 “

青麻叶 2
” 、 “

莱芜
” 、 “

青 帮
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河头
” 、 “

小青 口
” 、 “

唐 山快菜
” 、 “

辽阳牛心
”

等 7个高代 自交
,

经八三年予备试验筛

选出的最优风味的
“

辽阳牛心和址劣风味品质的
“

府 上l
_

!快菜
”

作为亲本 P
,

和 P
: ,

配成 F
,

、

F
:
B

C
:
P : 和 B C

,
P

Z

群体
,

共 11 个群系
.

2
、

方法
:

84 年 7 月 27 日将这 11 份试材同时播种
,

三次重复
.

非分离性试材 ( 7 个自交

系和 F
l

) 每小区播种 2 4株
,

分离性 i式材 ( F
: 、

B ; C P ,和 B :
C

: P 。 ) 每小区播种 48 株
.

在 伙菜

收时
,

对可能与风味品质相关的性状
:

还原糖 (砷钥酸比色法 )
、

粗纤维 (重量法 )
、

蛋白

质 (双缩似法 )
、

固形物 (手持折光仪 )
、

水溶果胶和原果胶 (半乳糖醛酸 法 )
、

叶 绿 素

( 比色法 )
、

维生素 C ( 2
.

6一一 D ) 等八个性状进行测定
.

同时
,

日尝评定各品系 ( F
:

群体除外 ) 的风味品质
。

各小区均取 6 株放射性取样于切成

矩形块洗净称约 3 0 0 9加 友半匙豆油
、

一匙酱油在电炉上炒 10 分钟
,

放人编 号菜碗中委托 1 5 人

按照鲜香性和软硬性所划分的参考评分标准评分
.

将二方而分数加一起并对所有人评定的结

果求平均数作 为试材的风味品质指标
。

参考评分标准
:

鲜香性
:

鲜 香 5 较鲜香 4 无 味 3 轻度异味 2 明显异叶; 1

软硬性
:

软 绵 5 较软绵 4 适 中 3 较硬柒 2 明显硬柴 1

采样部泣在球叶顶侧帮部
,

均由打孔器打孔取样
.

但叶绿素取样是在菜株最高点最深色

叶子处
,

每小区取40 个打孔器园片
,

用鲜样测定单位面积总叶绿素的含量
.

V c和固形物也用

鲜样
,

其它经 1 05 ℃ 20 分
,

60 ℃一件夜烘干
,

后由咖川{碎粉器粉成细粉
.

另外采样分析 时 进

一步又可分为二组
:

相关性状筛选组

用 F
:

代群沐除外的 10 份 i式材
,

非分离试材 ( 7 个自义系和 F
;

) 各小区顺取 10 株
,

分 离

试材 ( B ; C
I
P , 、

B
:
C

,
P

:

) 各小区顺取 20 株
,

取样以小区为单位混在一起
.

测定上 J上八个生

化性状和风味品质 ( 口尝 )
。

蛋白质
、

还原塘和粗纤维这三个性状对 p
,

、

p Z 、

F
」、

B
;
C

;
p ,

和 B I C
: p Z

群体在本筛选组不刚定
,

它们 山
一

l衬且各小区 单株均值获得
.

遗传规律研究组
:

东本和 F ,
睡小区取 10 侏

,

母群体共 计30 株 ; F :
一

积两个回交群体梅小区取 2() 株
,

每 群 体

共 计60 株
,

对
一

单株进行取样测定还原糖
、

粗纤维和蛋 白质 (水醇济性 ) 含量
.

最后将获得灼

数据用电子 计算机进行方差
、 “

最优
”

回归
、

通径及遗 f专参数分析
,

找出风味品质的定量评

价公式
、

风味 :昂质和其他性状相关性及遗传表现等
.

吉 果 与 分 析

1
、

性状含皿与变异

利用筛选组十份试材分析
,

测定可能 与风味品质有关的八个性状的定量分 析与 变 异 幅
、

度
,

见表 1
。

从表 1 的数据来看
,

每克干物质中主要是粗纤维
、

还原糖和蛋白质
,

而水济果胶和原果

胶 占的比重较小
.

它们之和为 6 40 m g
,

还有 36 om g 物质末知
;

叶 绿 素含量 5 1
.

45 升g / 。 m ” ;

v “ 为 I O
.

4 Om g
/

/ 1。。 g (鲜重 )
; 固形物的折光指数为 5

.

56
.

两种果胶
、

叶绿素和 V 。 的变 异

系数密绕于 2 2 %
:

还原糖
、

粗纤维
、

蛋自质
、

固形物升l风味品质的变异系数在 12 %左右
。
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衰 1各 性 状 的 含 皿 与 变 异 表

一性 状
平 均

风 味 品 质

蛋

6
.

2 6 口 尝分数

1 76
.

2 3 m g / g(干物 )

二呈 里
工 }丽蔺一了一粗 纤

水 溶 果

固

8 18

5 1
.

4 5林 g / e m
盆

19
.

40 m g八 0 0 9鲜

5
.

6 5折光指数

变变 幅

{
标 准 差差 C V%%%

444
.

6 3 ee 7
。

8 7770
。

1 9 3334 1
。

8 555

111 54
.

3 3t w 1 9 7
。

7 777 16
。

7444
{{{

111 5 3
。

8 3 ee2 0 5
。

900000000000000000000000000000 111117
。

5 555 9
。

7 777

111 5 7
。

8 3~ 2 32
。

000 32 4
。

0 222 }}}
2 1111111

。

4 7
’’

222 8
。

4 Ot w4 7
.

4 777 7
。

4 777 1 9
。

9 333

111111111111111111111 1
。

6 444444444444444444444444 0
。

8 7~ 0 7、 00000 72 0
。

4 333

444 0
.

4 3 ee8 0
。

6 777 1 1
。

4 1112 2
。

1888

111 5
。

7 3 ee2 9
。

7 7774
。

6 5552 3
。

888 9

444
.

8 0 t w6
.

000 30
。

6 333 11
。

3 111

一一

绿果
一 c V原叶

一

2
、

性状差异显著性

利用性状筛选组的资料进行方差分析
,

其结果见表 2

表 2 风味品质及可能相关性状的方差分析表

性性 状

{
来 源源 D F } 5 5

{
M s

{
F ` , ,,

风风 味味 品 系系 999 一—
~

2毛 9坦互足
~

卜一 - 一 叁夕熨见见 18
.

9 2二 }}}
品品 质质质质质质质

_

_
_

一 p坦尽。

_
{

_
-

卫
,

多旦Zp
_

_______________
重重重 复复 222 2

.

3 3 27 { 0
.

1 2 9 666 2
.

6 0 {{{
误误误 差差 1 88888 }}}

蛋蛋 白 质质 品 系系 999 6 5 8 8
.

1 3 1 73 2
.

0 111 12
.

3 6二 }}}
重重重 复复 222 4 7 3

.

2 , { 2 3 6
.

5。。 3
.

。。
·

{{{
误误误 差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差差 111111188888 }}}

还还 原 塘塘 品 系系系 1 5
.

6 7二 }}}
重重重 复复 2 } 2 9 4

.

4 33333 1
.

7 7 111
误误误 差差 1 5 { 9 8 5

.

8 333 54
。

9 444 }}}
粗粗 纤 维维 品 系系

—
卫

-

}_
一

」 271 “
·

7几
-

一一
1 4 1 3

。

2000 1 0
.

3了

……
22222222222 」 1 5 57

.

1 999 7 7 8
。

5 999999999999999重重重 复复复复 5
.

7 1
·

}}}
误误误 差差 1 5 } 2 4 5 3

.

5 999 1 3 6
.

3 111 }}}
水水 溶溶 品 系系 9 { 1 0 2 6

。

7444 1 14
。

0 888 4
.

03二 III
果果 胶胶 重 复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复复 2222222 } 5 7

.

5 999 4 3
。

8 000 1
.

57 }}}
误误误 差差 1 5 1 5 0 2

.

7 333 2 7
。

9 333
}}}

原原 果 胶胶 品 系 { 9 } 2 8 1 2
.

7 333 3 12
.

5 333 。
.

55二 】】
重重重 复 1

2 } 2。`
.

、。。 14 7
.

2 555 3
.

2 3 】】
误误误 差 ( 1 5 { 5 2 0

.

7了 { 1111111
叶叶 绿 素素 品 系 ! 9 】 s 37 e

.

3 iii

重重重 复 一 2 } 、 2
.

0 555 2 1
.

4 5 } 1
.

0 8 111
误误误 差 { 15 } 3 5了

.

2 999 2 0
.

54 } {{{
VVV eee 品 系系 9 { 5 9 5

.

9 777 6 6
.

22 1 ` 4
.

0。
` ’

}}}
重重重 复复 2 1 4

.

9 444 2
.

4 7 { 1
.

0 5 ...
误误误 差差 18 } 2 7

。

0 444 丁马。 {

—
-

一一一 }}}
固固形 物物 品 系系 999 2 0

.

8777 2
。

3 222 4
.

22二 }}}
重重重 复复 222 0

。

5 000 0
。

2 555 1
.

4 5 }}}
0000000000000000000000000000000000000

。

1 777777777777777误误误 差差 1 888 3
.

1 11111 !!!

丛养“ 可知重冥间差异仅蛋 白质
、

粗纤维含量达到显著
,

其它重复间未达到显著
。

这似

J 叹
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乎可以说明蛋白质
、

粗纤维含量易受环境条件影响
,

其他性状重复 bI] 不显著说明随机误差不

大
,

品系间差异各性状均达极显著
,

说明品
:

系间的本质差异是直实的
.

故可做多重比较 (资

料从略 )
。

经多重比较风味品质
、

蛋白质和还原糖的含量均以辽阳牛心为最高
,

唐山快菜最

低
,

粗纤维恰好相反
。

V 。 、

二种果胶
、

叶绿素和固形物含量两况
!

系间差异不显著
。

但其它品

系间各性状有一部分达显著或极显著
。

3
、

简单相关与回归

将风味品质作为依变量
,

8 个相关性状为 自变量
,

分另
! I作简单相关和回归分析

。

其结果

见表 3 和表 4
。

表 3 各性状及其比值与风味品质的相关性表

{
’

花睿履
’

蔷益
一

阵苏动下药藻
一

{菜潺纂份
.

嚣粼军菇到
!

X
!

…
。

·

。 4 37二

1 1 … … … …
」X

Z

…
一 0

·

2 3 37

…
。

·

8 37。 ’ `

} 一 一 1 1

…芥
3

…
”

·

8` , 9” …”
·

8 7 0 3” …
一 0

·

7 9 0 9
` ’

… … 一 {

…久
4

1
。

·

3 3 3 9 …。
·

4 2“
’

…
一 ”

·

3。“ }
一 0

·

0 7 8 8

{ 1 {

{
X

”

}
”

·

` 0 3 3

…
”

·

4 3 2 8
’

!
一 “

·

, 99 8 …”
·

0 7 8 9

一
“

·

2 2 5 0 … {

一
X

。

…“
·

4 6 7 6” …
”

·

”凌 47 ”
1
一 “

·

” 8 74 ’

…0
·

“ 6 0 4
一

”
·

。 4 6 7

…
一 ”

·

` 29 2 1

一
x

,

」
”

·

` 2 7 7

…
”

·

“ 0 ` 5

…
一 ”

·

5 6 8 1
` ’

…
一 o

·

1 3 8 2
1
一 ”

·

“ 7 ` , …
一 ”

·

2 7? 1 …
0

l 久
.

} “
·

1 2 79 ) “
·

3 1 37
{
一 ”

·

“ 9 98” 1 0
.

2 2 57
1
一 “

·

4 0 0 4
’

}
一 ”

·

” 0 9 1 {”

VVV eee 固 式 物物

」」」

。。

2 4 2666

。。

0 7 2 555

表 3 是将 8 个 i生状与风味品质的相关系数列于对角线行内
,

可见风味品质与蛋白质
、

还

原糖和粗纤维的相关系数为。
.

6 4 3 7
、

0
.

8 3 7。和 0
.

7 9 。。达极显著正相关
.

固形物则 达 显 著 朽

关
,

其它相关不显著
。

将上述 4 个达极显著和显著的自变量和达极显著和显著的 11 个比值共

15 个 自变量引人逐步回归分析
,

经微机处理则可建立如下方程见表 4

表 4 显著性状
、

比值与风味品质简单相关表

蛋 白 质

还 原 糖

粗 纤 维

固 形 物

蛋白质 /粗纤维

蛋白质 /原 果胶

蛋白质 /叶绿素

还原糖 /粗纤维

还原搪 /水溶果胶

还原糖 /原果胶

还原糖 /叶绿素

粗纤维 /V 。

粗纤维 /叶绿素

粗纤维 /固形物

原果胶 /固形物

Y = 0
.

0 3 5 7 5X
i

二

Y 二 一 2
.

7 + 0
.

04或3 5 X
: ”

Y = 1
.

2 一 0
.

0 3 0 6 2X
:
二

Y = 2
.

9凌 + o
.

s o 7 X
` .

Y = 2
.

0 4 + 嫂
.

` ZX
:

/X
3 ”

Y = 透
.

5 8 + 0
.

5 19` X
,

/X
, .

Y 二 4
.

1 5 + o
.

s s 5 1X
:

/X
。 ’

Y = 2
.

5 3 + 4
.

0 2 X
2

/ X
:
二

Y 二 4
.

6 4 + 0
.

32吐S X
:

/X
` .

Y = 4
.

6` + 0
.

在89 5 Y
:

/ X
。 .

Y 二 3
.

9 4 + 0
.

6 39连X
Z

/X
。 . “

Y
= 8

.

或2 一 0
.

2 1 2 2X
:

/X
, ` .

Y = 8
.

1 0 一 o
.

4 s 5 3 X
:

/X
。 .

Y = 9
.

54 一 o
.

o 95 X
:

/ X 。 二

Y = 7
.

8 3 一 o
.

i s i X
。
/ X : .

0
.

72 42

0 `
5 17 8

0
。

57 9 0

0
。

86 5 8

0
。

4 9 9 2

0
.

8 6 5 9

0
.

83 6 5

0
。

4 6 6 8

0
。

85 6 9

0
。

8 5 3 1

0
。

7 9 3 6

0
。

7 7 8 7

0
.

8 7 2 4

0
.

6 7 5 9

0
。

8 6 7 1

性性 状状 回 归 方 程 … 标 准 误误

蛋蛋 白 质质 Y = 0
.

0 3 5 7 5X
i

二二 0
.

72 4222

还还 原 糖糖 Y 二 一 2
.

7 + 0
.

04或3 5 X
: ”” 0 `

5 17 888

粗粗 纤 维维 Y = 1
.

2 一 0
.

0 3 0 6 2X
:
二二 0

。

57 9 000

固固 形 物物 Y = 2
.

9凌 + o
.

s o 7 X
` ...

0
。

86 5 888

蛋蛋白质 /粗纤维维 Y = 2
.

0 4 + 嫂
.

` ZX
:

/X
3 ”” 0

。

4 9 9 222

蛋蛋白质 /原 果胶胶 Y = 透
.

5 8 + 0
.

5 19` X
,

/X
, ...

0
.

8 6 5 999

蛋蛋白质 /叶绿素素 Y 二 4
.

1 5 + o
.

s s 5 1X
:

/X
。 ’’

0
.

83 6 555

还还原糖 /粗纤维维 Y = 2
.

5 3 + 4
.

0 2 X
2

/ X
:
二二 0

。

4 6 6 888

还还原搪 /水溶果胶胶 Y 二 4
.

6 4 + 0
.

32吐S X
:

/X
` ...

0
。

85 6 999

还还原糖 /原果胶胶 Y = 4
.

6` + 0
.

在89 5 Y
:

/ X
。 ...

,

0
。

8 5 3 111

还还原糖/叶绿素素 Y 二 3
.

9 4 + 0
.

6 3 9连X
Z

/ X
。 . ““

0
。

79 3666

粗粗纤维 / V 。。
Y

= 8
.

或2 一 0
.

2 1 22 X
:

/X
, ` ... 0

。

7 7 8 777

粗粗纤维 /叶绿素素 Y = 8
.

1 0 一 o
.

4 s 5 3 X
:

/X
。 ... 0

.

8 7 2 444

粗粗纤维 /固形物物 Y = 9
.

54 一 o
.

o 95 X
:

/ X 。 二二 0
.

6 7 5 999

原原果胶 /固形物物 Y = 7
.

8 3 一 o
.

i s i X
。
/ X : ... 0

。

8 6 7 1
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再将上述方程用 F o
.

5 0作逐步回归分析
,

即可得最优回归方程 y 二 0
.

7 3 5 4 + 0
.

0 1 2 3 x ; +

3
.

44 32 x : ( x ; :

蛋白质含量
, x Z :

还原糖 / 粗纤维
,

单位
:

毫克 / 克干重 ) ; 当用 F o
.

01 平

准逐步回归分析时则可得 y 二 2
.

3 3 4 2 十 4
.

0 2 3了x ( x :

还原糖 / 粗纤维 )
。

但是
,

对准确度 影

响较大
,

因蛋白贡中氨基酸同清鲜味密切相关
。

另外
,

由于蛋糖
、

蛋纤
、

糖纤的相关系数为

0
.

5 5 6 吐
、

一 0
.

5 1 3 5
、

一 0
.

7 3 4 8均达极显著
,

所 以也 可 以 用 y = 一 1
.

7 + o
.

04 4 4 x ( x :

还原

糖 ) 进行定量评价
。

它的估计标准误为 。
、

52
,

较前两个公式的标准误 0
.

44 和 0
.

47 偏高
.

4
、

风味品质世代群体变异

为了揭示风味品质的遗传变异规律
,

就各 世代群体的变异情况进行了测定
,

见表 5
。

共共共
P

:::
F

---
I

) :::
F

:::

B C
:
P

:::
B C

,
P

:::

{{{{{{{{{{{{{{{{{

33333 000 3000 3 000 6 000 6 000 6 000

还还还 XXX 2 0 5
。

8 999 1 6 1
。

3 333 1 5 4
。

6 222 1 69
。

3 666 1 9 6
,

2 999

原原原 V PPP 2 4 8
。

5 999 1 5 8
。

8 555 15 8
。

7 111 55 2
。

8 777 3 8 0李8 444

搪搪搪 C VVV 7
。

6 666 7
.

8 111 8
。

1 555 1 3
。

8 888 9
。

9 444

粗粗粗 XXX 15 7
.

8 333 1 86
.

5 777 2 32
。

3 111 17 1
。

9 000 16 9
。

7 444 2 0 2
。

3 111

纤纤纤 V PPP 2 0 7
。

6 222 2 80
。

5 222 2 37
。

8 888 4 2 6
.

2 888 2 8 2
.

4 888 3 5 4
。

7 888

维维维 C VVV 9
。

1 333 8
。

9 888 6
。

6 444 12
.

0 111 9
。

9 000 9
。

3 111

蛋蛋蛋 XXX 19 7
.

7 777 1 6 2
.

3 444 15 3
。

8 555 17 7
。

0 777 19 0
。

9 666 1 6 6
.

7 111

白白白 V PPP 2 7 2
。

6 111 2 50
。

9 222 2 17
。

4 222 4 6 0
.

8 777 38 5
。

1 888 3 1 9
.

0 666

质质质 C VVV 8
.

3 555 9
。

7 666 9
。

5 888 1 2
.

1 222 1 0
。

2 888 1 0
。

7 111

从表 5 可 以看出
:

分离世代的表型变异均高于非分离
一

世代
,

分离世代中 F :
代大于两个回

交 世代
,

非分离
一

世代中F ; 代的表型变异趋于中间或高于双亲
。

从三个性状平均值分 别 向 回

交亲本接近
,

这可能是控制品质性状基因对数较少 之 故
。

按 n = (P
, 一 P Z ) “ s/ 〔a “ F : 一 u 羚

最少基因对数的公式计算
,

还原糖和蛋白质为 1 对基因
,

粗纤维为 3 对基因
,

同时受修饰基

因和环境敏感基因的影响
。

5
、

风味品质的遗传力

按常规方法统计
,

粗纤维
、

蛋白质的广义遗传力为 5 1
.

22 % 和 47
,

74 %
,

说明基因型和环

境的作用各占一半左右
,

而还原糖的广义遗传力为 6 4
.

38 %
,

说明基 因型作用略大于环境作

用
。

广
`

义遗传力和狭义遗传力十分接近
,

说明基因非加性效应较小
。

6
、

风味品质的杂种优势

为了探索优势育种在品质育种中适用价值和亲本选择特点
,

对与风味品质关系密切的性

状和产量性状一起进行了优势比较
,

见表 6

从表 6 的数据来看
,

蛋 白质
、

还原糖
、

粗纤维和风味品质的超中
、

离中优势均为负值
。

除粗纤维外
,

均呈现劣亲本部分显性
,

而产量则有明显优势
,

似乎和风味品质呈负相关
,

这

是利川优势育种提高品质的难点
,
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表 6
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风味品质是能刺激 口腔味觉和触觉的综合反应
,

它包括大白菜鲜香性和组织软硬度两部

分
。

它与大白菜不同品系含的各种营养成分
、

特殊味物质及其组织结构有关
。

虽然本试验已

筛选出与风味品质关系最大的糖纤 比
、

蛋白质含量等
,

并初步建立了最优方程
,

但在未找到

迅速
、

简便
、

准确地测定粗纤维
、

还原糖和蛋白质的方法之前
,

在育种实践 中加以运用还有

一段距离
。

另外
,

将蛋 白质
、

还原糖和粗纤维对风味品质的影响做通径分析
,

见图 1
。

如份l扔
-o|

热划姆
!从通径 图中可以看出

,

P ey = 0
,
4 5了5

,

仅

次于还原糖的作用
,

说明还有同风味品质相关

的因素未考虑进来
,

如脂肪
、

淀粉
、

芳香物质

等
,

故本试验 只提供了进一步研究的信息
。

可

是
,

利用本试验结果
,

用测糖仪在短时间内鉴

定大量试材含糖量
,

结合 口尝生白菜叶的甜度

进行试材筛选还是可行的方法
。

从育种途径来

蛋白硕

共它因众

说
,

由于同风昧品质相关密切性状的遗传力在 50 %左右
,

杂种优势趋 中或偏负值
,

故似乎以

重组育种较为方面
,

如果用优势育种则应选择双 亲都具较高优质水平者为宜
。

在整个育种过

程中
,

应特别注意控制环境条件的均一性
,

以减轻遗传参数测定误差
。

主要参考文献略 (收

稿时间 19 5了年 7 月 1了日 )

大 蒜 四 季 药 良
大蒜 既是很好 的调味品

,

又是 用途广泛的药物
。

大蒜中含有一种 杀菌作用很 强的 大 蒜 素
,

时 痢疾 杆

菌
、

化脓性球菌等都能杀灭
。

夏秋 两季
,

每 天吃 几孤生 大蒜
,

能够预 防痢疾和肠炎
。

冬季和吞季
,

常 吃 点

皓泡过的蒜
,

能预防脑膜炎
。

把大蒜 捣烂加十倍水
,

点弃子
,

能预防流行性 感胃
。

如果吃 了太酸的食:品 而

“
倒牙

”
时

,

马上嚼几辫大蒜
,

几分钟后就好 了
。

如果被埃蛤咬伤 了
,

把大蒜捣烂涂在 伤 处
,

能 消 炎 止

痛
。

冬天冻疮刚起的时候
,

用大蒜梗加点 红辣椒煮水洗
,

也能治好
。

大蒜味道很辣
,

利激性 大
,

吃得过多会 使胃部难受
。

有 胃病的人
,

就不能随便多吃
。

吃大蒜时嘴 里 有

股味道
,

喝点 浓茶或嚼
.

点茶叶便能 消除
。


