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P Sp m保持消毒两小时以上
。

在汽和水混合之前必须经过碳过滤缸或砂棒过滤器消毒
。

3
、

大肠杆菌群不得检出
;细菌总数不得超过 1 00个 /毫升

。

4
、

水总硬度在 8 度以下
;P H 值接近 7 ;

铅 含量不得超过 0
.

1毫克 /升
。

砷含量不得超过

0
.

5 0毫克 /升
,

铜含量不得超过 3 毫克 / 升
。

甜味剂
:

现在生产上一般采用砂糖和糖精钠
,

糖精的甜度相当于蔗糖的5 00 倍
。

使用搪

精量不得超过万分之一点五
。

酸味剂
:

食用酸味剂经常用的有柠檬酸和苹果酸
,

另外还有酒石 酸 和 乳 酸
、

磷酸
、

醋

酸
。

汽水主要用的是柠檬酸
,

一般用量为 1
.
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.

5克 / 公斤
。

香料
:

汽水用的香料必须为可溶性水质香精
、

具有名牌相符的芳香风味
,

一 般 用 量 在

。
.

0 2一 。
.

1%之间
.

二氧化碳
:

汽水的C O “主要来源于生产酒精产生的C O Z ,

充人到钢瓶中压 缩
。

是汽水中

不可缺少的成分
。

一般汽水含汽在 3
.

5倍到 4 倍之间
。

色素
:

一定要用食用色素
,

有芡红
、

胭脂红
、

柠檬黄
、

靛兰等
,

加量不宜过高
,

过高对

人体有害
,

不得超过 。
.

05 ~ 。
.

1克 / 公斤
.

四
、

介绍两种汽水的配方

一
、

鲜桔汽水配方 二
、

人工合成麦精汽水的配方

配总液体为 1
,

。 00 立升所需各种原料量 配制2
,

4 00 瓶用料量 (每瓶为 35 。毫升 )

原 料 数 量 比率% 原料 数量

白 砂 糖 6
,

5公斤 6
.

5 白砂糖 50 公斤

糖 精 钠 1 4 5克 0
.

0 24 5 糖精钠 22 5克

苯甲酸钠 8 00 克 。
.

08 柠檬酸 4 00 克

柠 檬 酸 z
,

2 0 0克 0
.

1 2 香料 6 0 0毫升

桔子香精 2 00 毫升 。
.

02 麦芽 0
.

25 公斤

香蕉香精 30 毫升 。
.

0 03 酒花 50 克

胭 脂 红 6 克 。
.

。。。 6 焦糖色 1 公斤

柠 檬 黄 2 2克 0
.

0 0 2 2 C O Z
汽 1 7

.

5公斤

丰润县潘家峪 38 5户
,

1
,

44 8人
。

户户庭院栽培荀萄
。

一九八六年
,

全村庭 院 葡萄 总 产 量

27
.

5万 公斤
,

产值达 50 多万元
。

每户平均收入 1 ,

30 0元
。

过去
,

潘家峪主要在山 地栽培荀萄
,

十一居三中全会以后
,

潘家峪党支部
、

村委会 大力支持

发展庭院 经济
,

帮助各户推悄荀萄
、

购笠架材
、

推广荀萄贮藏技术
,
庭 院菊萄发展狠快

,

到一九

八 七年春季
,

全村庭院 荀萄发展到 3
,

80 0多
。

按潘家峪座落在山 洼中
,

随地势起伏 建 房
, 院落较

小
。

他们充分利用空间
,

把 萄萄架搭在崖 项上
、

猪圈上
,
一直延 伸到 大 街上

,
群众 叫 做

“
占

天不 占地
” 。

近 年来
,

潘家峪荀萄贮藏技术不 断捉高
,

有窖藏
、

冷室藏等多种形式
。

去年
,

潘瑞柱 冷室肚

菊萄6。。公斤
,

到今年三 月底
,
果穗青绿

,
果粒完好

。

现在
,

潘家峪荀萄贮藏占总产童 的 三 分 之

一
。

贮藏期可达五个月
。

贮藏技术的提高
,

使产位增长二至三倍
。

莫海去冬贮藏 萄 萄5 00 公斤
,

到今年四 月二十 日出售
,

每公斤六 元
。

刘景山潘广胜等户
,

知年仅荀萄一项收入达万 元
。

(本文

作 者河拓省 丰润县科协付主席田 梦瑞 )

ùO8

潘家峪庭院葡萄
.


