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大枷黄瓜收入超万元的窍门

王培清

些晓菜比主栽作物耐低温
,

可先于主栽作物 10 ~ 20

天定植
,

使主栽作物定植后长至一定时期
,

套种作

物即可收获
。

充分利用温室土地
,

在同样单位面积

上
,

生产更多的产品
,

以弥补经济损失
。

二
、

采用大苗定植
:

在春茬生产中
,

将原来的

番茄 50 ~ 60 天苗龄定植改为80 ~ 90 天
,

将黄瓜30 ~

35 天苗龄定植改为 45 天
,

将甜椒的 85 ~ 90 天苗龄定

植改为 100 天
。

将幼苗在育苗温室 的 生 长 时 间 延

长
,
但又要不使幼苗徒长

。

这样既推迟了栽培温室

的加温时间
,

又缩短了从定植到收获所 需 要 的 天

数
。

三
、

培育新的耐低温和耐弱光杂种
:
罗马尼亚

近年来加强了温室蔬菜品种选育工作
,

全国温室企

业的行政领导机构一一温室托拉斯在各大温室企业

均设有品种比较试验点
,

由专人专职负责品比试验

工作
,

把有应用价值的新品种及时介绍 给 生 产 单

位
。

一些性状表现良好的新培育的番茄杂交一代已

在推广应用
,

例如新 育成 的
“
六月

”
和

“ H 7 14
”

两个番茄杂交 一 代
,

可以在 18 ~ 20
“

C开花授粉
,

比常规品种节能 7 一 10 %
。

从荷兰引进的黄瓜杂交

一代
“
法尔比

”
也具有良好的耐低温耐弱光能力

。

四
、

减少温室热能损失
,

增强保温效果
。

目前

普遍采用的减少温室热损失措施是
,

用厚度为。 .

05

~ o
.

08 m m 的塑料薄膜在温室玻璃墙壁的四 周设置

保温内帘和外帘
,
这种方法可节能 20 %

。

但由于设

置了保温帘
,

同时也降低了光照强度
,

对蔬菜产品

的品质有一定影响
。

也有用黑白双面塑料膜在天窗

下设置活动保温帘的
,

夜间将保温帘打开
,

白天将

其收藏在天沟底下
,

这样不会降低光照
,

可节能 30

%
,

但增加了劳动量
。

除此之外
,

还有采用单层塑

料薄膜全温室覆盖保温和双层冲气塑料薄膜保温等

方法的
。

但在实际应用中
,

多采用第一种方法
。

五
、

改良温室结构
:
由于节能的要求

,

一种双

层玻璃墙温室应运而生
,

这种温室的结构特点是
,

用两块厚 3
.

2m m的玻璃加工成中 空 层 为 10 m m 的

双层玻璃
,

然后用作温室侧墙
,

温室其余部分仍采

用单层玻璃
。

这种温室较普通温室节能 40 一 50 %
。

但由于这种结构的温室成本高
,

所以在实际应用中

还有一定困难
,

目前只有少数温室企业拥有这种结

构的温室
。

(收稿时间为 1 9 8 7年 4 月27 日 )

勃利县勃利镇蔬 菜村

刘喜贵
,

一九八四年 承 包

了村里的一栋大棚八 百 平

方米
,

一个温室二百 四 十

平方米的土地
。

年育 苗 收

人三千余元
,

黄瓜和 芹 菜

收人七千二百余 元
,

平 均

I次人超万元
。

一
、

创造良好的土坡基

础
。

该地是沙子土壤土 层

较薄
。

八四年承 包 后
,

每

年棚内增施两立方米 的 农

家肥 (以鸡粪 为 主 )
,

深

翻拌入土层下
,

给土 壤 积

累了一定的养料
。

二
、

早移栽
。

四月二

十 日移栽
,

挖大穴
、

施 口

肥
,

每株施硝铁和二钱混合

施 3 一 4 钱
,

栽壮苗
、

灌足

水
。

达到早
、

足
、

壮齐
。

三
、

合理间作
。

他采用宽窄 行 按 1
.

2 x o
.

20 m

的方式栽植
,

定植黄瓜苗 3 ,

20 0株
,

瓜苗两侧套 种

芹菜
。

四
、

及时供水
。

移栽灌足水
、

缓苗期不灌水
,

栽苗后 10 一 1 5天左右
,

灌一次水
,

正常时每隔 10 天

左右灌一次水即可
。

五
、

精心管理
。

1
、

及时松土
:
从 定 植 到 摘

瓜
,

松土两次
、

第一次是在缓苗后进行
,

第二次是

在上架时
。

用三齿子在瓜苗两侧挠沟
、

结合除草
,

疏松土壤
、

增强透气性能
、

提高地温
。

2
、

摘除底叶
。

为改善株间的通透条件
,

结合

除草及时摘掉底部枯叶
。

3
、

打顶
。

长春密刺品种在大棚栽培能高产
,

当秧子长到棚顶时
,

要进行打顶促进结回头瓜及多

结瓜
。

4
、

控制温度
。

黄瓜生育期的棚内温度一般适

宜温度 30
“

C左右
。

控制好温度可以提高植株抗逆

性
、

减少昼夜温差的幅度
。

要适时通风
。

5
、

保持适当湿度
。

黄瓜生长虽然需要有较高

的湿度
。

但湿度过大
、

棚上密集水 珠
,

会 影 响 光

照
、

又会导至霜霉病的发生
。

为此
,

灌水时要在晴天
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大枷有害气体防治

大棚内有害气体主要有三种
:

一是肥料分解产

生的氨气和亚硝酸气 ; 二是升温时产生的一氧化碳

和二氧化碳
,
三是塑料木身散发的有毒气体如磷苯

二甲酸二异丁酮等
。

产生的主要原因是
:
大棚内一

次施入较多的氮肥
,

如尿素
、

硫酸钱
、

人粪尿等
,

特别在干施情况下
,

短期内最易分解大量氨气
,

加

之大棚密闭
、

通气不良
,

空气中氨的 含 量 达 到 5

P P m时外部叶片为 水 漫 状斑点
,

以后变褐色易枯

死
,

一般发生在追肥后 3一理天
,

易害植物如西红柿
、

黄瓜
。

如果追肥后 10 一巧天出现株体危害则是亚硝

酸气所致
。

子防措施
: 1

、

合理施肥
:
棚内氮肥以底肥为

」二 ,

i也肥为辅
。

追 肥 量 以少量勤施为宜
,

施后盖
_

}二
,

浇水
,

一般不要 施 挥发性强的碳酸氢钱
、

尿

索
、

硫酸按等
。

这些肥最好加水液施
,

每亩施 5 0 0

克氮肥加水 75 一 100 公斤
、

2 通风换气
:

利用中午

气温高打开通风口 通风换气以增加氧气含量
。

3 选

用 无毒 塑料
、

选用乙烯合成树脂为好
,

不 要 用 掺

入 较多增塑 剂 的 薄膜
。

4 加强管理
:

棚内升火加

温应注 色末燃尽燃料产生较多的一氧化碳和二氧化

碳
,

产生毒
广 ` 。

人们巾毒以后会出现头晕
、

头痛
、

恶心
、

呕吐等现象
。

可以防治
:
加强劳动保护

,

注

意施肥打药卫生
,

一般甸半小叼到棚外呼 吸
一

卜分

钟新空气
,

一天内劳动时间不宜超过 3 一 4 小时
。

妇女经期和孕期不要到大棚内做工作
。

(吉林鲁明 )

. . . . . . . . 口 . . . 曰 . . 州

一
门 . . ” . . . .

上午进行
,

尤其是随水灌大粪稀时
,

必开门通风
、

避免湿度过高
、

熏坏秧苗
。

6
、

增产措施
。

花前啧 10 0 P P m 的三十烷醇
,

生 长调节剂
,

促迸生长
、

保花保果
。

果实膨大期要

进行 叶面追 肥
,

喷千分 之一的磷酸二氢钾
,

一次

1 0 0 P P m 的三 十烷醇
。

六
、

防 治 病虫容
:

霜毒病是黄瓜生产上的大

敌
。

本 端汀山土
、

治小
、

治好 的原则
。

定植后每隔

10 友喷 自菌青 10 0一 6 0 0倍加 1
.

5两的硝酸铁一次
。

发现
`
}
`
心病眯后要及时打药围歼

。

每隔 7 大左
r

白全

而 }丁一 次药
。

重病 时母 4 一 5 天一次
。

打乙磷泪

60 。一 80 0倍或其它 杀菌剂
。

及时防治蚜虫
。

打药时

间晴天
_

L午 。 一川付进行
。

(上接第 43 贞 )

占大部分并随着时 间的拍特多而增加
,

座果 3 。天和

切天后
,

果实中的葡萄搪和果塘开始减少
。

在果实

生长初期
,

蔗糖的含量非常少
,

座果 30 天以后开始

增加
。

随着果实的成熟
,

蔗糖的含量逐渐增加
。

西

瓜果实贮藏以后
,

蔗塘含量开始减少
。

可以认为
:

这是由于酵母的作用
,

蔗糖被分 解为葡萄糖和 果

糖所致
。

在果实生长初期
,

蔗塘的含量很少
,

这与

I w a u o ff 等的结果完全不同
,

这可能是由于品种
、

地点
、

时期
、

栽培方法和气象条件不同所造成的
。

观察淀粉含量的变化可以看出
:
与可溶性糖类

相比较
,

果实内淀粉的含量非常少
,

在座果 10 天时

尚可看到
,

以后就很难看见了
。

随着果实的生长
,

调查了果实内有机酸的含量
。

果实内有机酸的含量

从座果开始就急剧增加
,

座果 30 天以后
,

呈现出降

低的趋势
。

待进 入完熟期后
,

基本上保持着一定的

含量
。

果实中游离酸的含量在座果切天前 呈增加趋

势
,

以后逐渐减少
。

在果实生长后半期
,

保持着
一

定的含量
。

在西瓜座果30 天 时
,

果实内结合酸的含

量是增加的
,

以后呈降低趋势
,

然而
,

在果实贮藏

过程中
,

由于作为呼吸基质的游离酸被利用而使游

离酸减少
,

结合酸增加
。

西瓜果实中有机酸 的成分
一

是甲酸
、

酉昔酸
、

乙二

醇酸
、

硝酸
、

雷马酸
、

苹果酸和柠檬酸
。

这些有机

酸在不同时期没有木质变化
,

主要以苹 果 酸 为 最

多
。

对各种有机酸在果实生长过程中消长情况的调

查结果
。

苹果酸
、

柠檬酸和甲酸是主要的有机酸
。

除柠檬酸以外
,

苹果酸和甲酸在座果 30 天内没有增

加
,

以后逐渐减少
。

然而
,

在果 实 生 长 初期
,

柠

檬酸的含量是多的
,

以后逐渐减少且变化不大
。

铁态氮的含量在果实生长初期变化不大
。

从蔗

塘急剧增加的时候起
,

与塘的增加一样
,

钱态氮的

含量在迅速增加
,

在完熟期
,

果实内馁态氮的含量

为最高
。

可以认为
:
由于氨基酸糖类

、

有机酸等在

果实生长后期急剧增加的影响
,

即形成了西瓜的品

质和食味
。

(河北农业技术师范学院供稿 )
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