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日本苹果年产~ 8 01 00万吨
,

人 均 消

费量约 2 0斤
。

日本苹果生产的显著特点是

单产高和非常重视萃果的质量
。

日本消费

者喜欢色泽鲜艳
、

风味香甜的大苹果
。

因

此
,

同一品种的苹果
,

着色好的价 格
.
荡

,

而着色好的大果价格更高
。

为了获得 高额

利润
,

果农主要通过果树农协 (果树农业

协同组合的简称 ) 大力发展苹 果 贮 运 能

力
。

果树农协拥有设计精 良
、

工艺先进的

选果场
、

冷藏库
、

气调库
、

各类集装箱及

冷藏运输设备
,

能使苹果在采后 2 4小 il寸内

入库贮藏
,

保证苹果的盼藏品质延长盼藏

期
,

取得较高经济效益
。

本文 旨在介绍 日

本苹果盼藏
、

运 输
、

包装和销售概况
,

简

要评述日本苹果盼藏保鲜技术及其发展趋

势
。

奋

普及冷旅
,

发展气调贮旅

日本的苹果冷藏早已汪全国范 围内实

现普及
。

1 9 7 4年的苹果冷藏库容量已为 45

万吨
,

叮赊藏 34 万吨苹果占苹果总产量 的

3 5一 45 %
。 1 9 7 9年 日本苹果主产县青森

,

苹果冷藏率达 72 %
。

苹果采收后
,

主要通 过低温运输车运

往农协所属冷藏库或直接 \ 库
,

经选果包

装场分级包装
,

再由冷藏运输车运到批发

市场和零售商店
。

各零售商店均备有中小

型冷藏设备
,

保持节果了j’一定货架寿命
,

销售到消费者手中
。

日本家庭冰箱普及率

已超过 98 %
, 1 9 7 5年就 巳达 3 32 万 台

。

过

去主要是 15 0立升的
,

现在正向大型 化 方

向发展
,

采用 1 70 立升双开门式 的
。

冷藏

食品的家庭化盼藏体系 日趋完善
。

可见在

日本
,

苹果的盼藏— 运输— 销售—
家庭这一完整流通环节巳基本 实现 冷 链

化
。

作为羊果冷藏库发展的现 代 化 方 向

是 : 第一
,

努力实现保管和装卸作业机械

化
、

节约劳动力和改善劳动条件 , 第二
,

谋求运输的集装箱化和托盘化
,

提 高 效

率 , 第三
,

冷藏库的建设和经营逐渐实现

合作化和社会化
。

近年来
,

在国内外苹果盼藏研究的基

础上
,

在进一步普及冷藏的同时
,

还大力

发展苹果气调盼藏
。

与冷藏相比
,

气调赊

藏的效果要好得多
。

这是因为
,

苹果的耐

藏性是根据其生成乙烯量的多 少 来 决 定

的
。

而苹果乙烯生成量一方面 与 温 度 有

关
,

`

它随温度上升而急剧增加
,

苹果在 30

℃
一

F生成的乙蜡量是 5℃下的 4倍 ; 另一方

而
,

乙烯生成 量又与O : 和 C O
:

浓 度有关
,

C O
:

增至 3%
,

乙烯生成量约 降 到 15 %
,

在低氧条件下
,

乙烯生成量降低更明显
,

在 O :
降至 4% 时

,

苹果乙烯生成 量降到约

10 %
。

苹果气调盼藏库内 所用的 O : 及 CO
:

浓度一般可使果实乙烯生成 量 降低 1 / 4
。

这样就有效地保证了苹果盼藏品质和盼藏

明限
,

取得冷藏时所不能得到 的 理 想 效

果
。

日本苹果气调盼藏的特点是
: 库 内设

扣
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岁

争

备先进
,

一般都有控温设备
,

可用电子计

算机控制
。

例如长野县果树农协有一个容

量为 80 吨的低温气调库
,

除有 5名管理人员

管理机械 以外
,

其他环节全部是高度机械

化和 自动化作业
。

减压贮藏自1 9 6 6年在美国问事以来
,

在 日本 也开展了大量试验研究
。

由于有人

报道说减压贮藏的效果是气调 贮 藏 的 三

倍
,

因而受到高度重视
。

所谓减压贮藏就

是一方面不断通气
,

保持减压条件
,

一方

面不断排除贮藏苹果生成的乙烯
,

同时降

低氧浓度
,

进而抑制果实乙烯的生成 以及

果实的呼吸
,

达到保鲜的 目的
。

在 日本用

富士苹果进行减压贮藏的 3年试验 结 果表

明
,

减压条件为 1/ 3大气压
,

贮温为 4℃
,

苹果贮藏 8个月后的品质仍然很好
。

在 实

际应用这种方法时
,

必须根据不同品种采

用略有不同的减压度和温度
,

供贮藏苹果

应稍稍提前采收
,

及时入库
。

此法效果虽

好
,

但所需设备昂贵
,

目前尚未推广
。

此外
,

用改进的气调贮藏方法 (即塑

料薄膜小包装袋贮藏 ) 贮藏苹果在日本也

很普遍
。

塑料薄膜的作用是防止水分蒸滕
.

自然形成气调贮 藏 所 需 的 0 2 和 c
:

o 浓

皮
,

实现气调
、

抑制果实呼 吸
、

延 缓后

熟
、

防止机械损伤
、

提高苹果商品品质和

便于运输
。

飞

由此可见
,

日本苹果的贮藏技术是以

冷藏为基础
,

气调贮藏为中心
,

广泛应用

塑料薄膜小 包装
,

努力开发减压贮藏
,

已

经形成了独特的苹果贮藏体系
,

基本上实

现了苹果的周年供应
。

先进的采后处理工艺

日本实行苹果优质优价
,

优质果与次

等果 的差价十分悬殊
,

因此 对选果和分级

要求比较严格
。

国家主管部门对苹果选果

分级有统一的标 准规定
,

并袋款修建大型

机械化选果场
。

选果场安装有光测式外径

选果机
,

由电子计算机控制
。

这 种 机 械

化
、

自动化选果作业是 日本苹果生产的重

要环节
。

选果场可以共同利用
。

生产者可

用来选择自己生产的苹果
,

也有委托或代

选的
,

固定工人很少
。

选果场与包装相结

合
,

选好果之后马上就包装出来
,

而数据

处理机立即将选果单自动打印出来
,

交付

生产者作为结账凭证
。

在 日本
,

以前曾统一将苹果分为四个

等级
,

现在简化分为优
、

良
、

中三等级
。

分级的标准依产地和品种另有详细规定
,

对果实大小
、

色泽
、

均匀性
、

果形和果实

伤
、

病
、

虫害的面积等都有具体要求
。

标

准包装箱内有 4层 格板
,

每层装 5公斤
,

共

装 20 公斤
。

优等果的大小和单果重依品种

不同而有不同要求
。

例如祝光
、

旭等品种

的单果重应在 1 40 克以上
。

每层 内 至少装

14 个果实
,

最多装 35 个果实 , 元帅
、

富士

等品种单果重应在 17 5克以上
。

每 层装果

14 一 28 个不等
;
而 陆奥品种单 果 重 应 在

20 0克以上
,

每层装 8一 25 个果实
。

由于果实销售的价 格差异大
,

所 以分

级包装十分严格
,

否则会造成经济损失
。

可见
,

经济杠杆有力地保证了各种规章制

度的顺 利执行
。

吟

苹果包装业的改进

分级选果后
,

将苹果按不 同 等 级 包

装
。

日本各地果农相互竟争激烈
,

为了商

业利益和信誉
,

不但严格选果分级
,

而且

精致包装
,

讲究外观
,

称足重量
,

标出产

地和品种
、

等级
、

果数和果色
,

作到表里

一致
,

争取消费者信任
。

只有这样才能占

领市场
,

取得经济效益
。

苹果包装分为外包装 (运输包装 ) 和

内包装 ( 销售包装或单 果 包 装 )
。

外 包

装近十年来发展非常迅速
,

基本实现了瓦

楞纸箱化
。

包装苹果的瓦楞纸箱 内插有一
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层一层格板
,

不需用稻壳等填充物
。

因而

其体积比过去的木箱小
。 1 9 8 0年日本公布

了全国水果新标准规 格
,

其 中对苹果包装

条件的规定如下
: 瓦楞纸箱的 大 小是 3 40

m m (长 ) 用
一

z 3 6 0 n , m (宽 )
,

其高度 可 以

伸缩
,
但一般为 4层

,

每层 5公斤
。

该尺寸

规格也适用于冰箱内的贮藏
。

因此
,

它更

加规范化
、

系列化了
。

现在
,

瓦楞纸箱内

的格板已改用果盘
。

各种 包装器材亦技包

装箱大小
,

统一规格
。

各地包装器材公司

均有供应
。

由于推行瓦楞纸箱化
,

外包装得到迅

速改善
。

相比之下
,

内包装特别是产地的

小包装显得有些不足
。

仁般说来
,

对内包

装的要求条件是
:
价格低廉

,

不易破损
,

操作方便
,

具有 良好的透气透湿性能
,

透

明或半透明
,

能看清内装的本果
,

在低温

下不会硬化或强度下降
,

化学性质稳定
,

符合卫生要求
,

不含有害添加物
,

易于买

到等等
。

已查明聚乙烯薄膜和软质聚氯乙

烯等塑料薄膜材料大体能满足上述条件
,

因而在苹果包装中应用非常广泛
。

由此可见
,

日本的苹果已实现了贮藏

—
运输
一

包装— 销售各个环节的完

整体系
,

供销流通 已实现冷链化
。

其中冷藏

方法是基础
,

气调贮藏方法已有相当发展
,

同时还在不断开发包括低压贮藏方法在内

的各种先进贮藏方法
。

为此
,

有关研究部

门正在深入研究苹果贮藏的生理学和生物

化学
,

大力开发新型保鲜剂
,

应用现代科

学技术装备苹果贮藏库
,

一

可以预料到有关

苹果贮藏技术必将有更大的发展
。

喻

(上接 J
.

3页 ) 套

斤
,

收入 1 67 元 , 5月 21 日在西瓜掩间间种

茄子
,

7月 10 日开始收获
,

亩产 7 60 公斤
,

收入 3 3 0元
、

西瓜 7月2 0 日收获
,

亩产 1 4 2 0

公斤
,

收入 85 0元 , 西瓜收获后
,

于 7月 29

日在空垅上又复种一茬秋白菜
,

10 日上句

收获
,

亩产 1 2 8 。公斤
,

收入 3 2 0元
。

成功

地获得一 地四收
,

每亩总收入 1 6 6 7元

三
、

地膜西瓜间套盆种兼菜应注意解

决的几个技术问百
。

地膜西瓜间套 复种蔬菜
,

要注意以下

几个技术问题
。

1
.

肥水管理
。

不仅要施足底肥
,

灌

足底水
,

而且在生育期间要进行追肥和灌

水
。

2
.

品种选择问题
。

地膜西瓜间套 复

种蔬菜
,

瓜菜都要选择早熟高 产 优 质 品

种
,

尽里缩短间套复种作物与主栽作物的

共生时间
,

减少互相影响
。

如能采用育苗

移栽的方法
,

则效果更好
。

3
.

田间管理问题
。

要做 到 精 细 管

理
,

及时收获
,

主要是
:

①适时播种或定植
。

早春在空垅上套

种春菜
,

就要早整地
,

早播种
,

才能在西

瓜伸蔓前收获
。

而秋季要适时播种
,

过早

播种增加共生时间
,

过晚则到秋长不好
,

产量低
。

②加强枝蔓管理
。

西瓜伸蔓后要及时

压蔓和打水权
。

间种的茄子
、

西红柿在开

花后就要打掉底叶
,

及时整枝打权
,

以免

影响西瓜的正常生长发育
。

③及时收获
。

套种的春菜一定要在西

瓜伸蔓前收获完
。

如 在空垅复种秋菜
,

则

应在西瓜成熟时及时采收
,

以免延误秋菜

的播种期
。

’

今
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