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一组园艺科技报导

毕

龟

本刊 讯
:

黑龙江省农业科学院园艺研

究所在1 9 8 5年 8月 2 6日举办了西瓜品 种 鉴

评和 园艺科研成果汇报会
。

应邀参加会议

的有五十多位专家学者
,

有关省市领导和

各方来宾共计一百多人
。

会议 自始自终在

热烈的气氛中进行
。

会议展出了园艺研究所西瓜育种课题

多年来研究的大量科研成果
。

西瓜课题主

持人
,

副研究员王凤升同志在会上作 了研

究汇报
。

各位专家
、

学者对各个品种逐一

进行 了评价
。

会上省委书记李立安同志还

作了重要讲话
。

他肯定了这次会议
。

鼓励

科学家多出成果
,

造福我省
。

并从商品和

外贸的角度
,

为西瓜研究事业提出了方向

性的建议
。

原省委会主任赵德尊
,

省顾问委员会

主任王路明
,

原省委副书记陈剑飞
,

省委

常委
、

省科委主任朱典明
,

原副省长谢云

清
,

省科协夏主席
、

马主席
,

省农科院总

农艺师李振卿
,

副院长刘万福
、

肖永志
、

张征敏
,

秘书长石振宕都很关 心 这 次 会

议
,

和与会者共同品尝鉴定了各类西 瓜品

种
,

为今后的西瓜研究事业提供 了借鉴资

料
。

、

本到特邀记者李文江 1 9 5 5 年 8月 2’I 日

从牡丹江报道
.
牡丹江市西瓜 品种鉴评会

于 l 蛇 5年 8月20 日在宁安举行
。

会议 由牡

丹江市种子协会蔬菜学组组织
。

各市县学

组会员
,

市农研所
,

蔬菜农研 所
、

市科

协
,

牡丹 江日报社
,

宁安县政府
、

兰岗乡

政府等五十人参加了会议
。

会议联评出三个牡丹汇的主栽品种
。

并对 3种试种 的国外品种和杂交 品种 进 行

了鉴定
。

与会者还提出应重视西瓜种子的

纯度问题
。

这次会议为牡丹江地 区的西瓜

大发展做出了贡献
。

本刊特邀记者朱晶担从甘南县报道
:

被省科协授予
“ 西瓜高产第二名

” 称号的

甘南县东阳镇东方村魏云廷种 植 西 瓜 有

方
,

积 累了一套西瓜高产栽培法
。

他的主

要经验是
:

①选用 良种
,

做好种子处理工

作
。

他以龙密 10 4为主
,

播前 2天用叨℃热

水浸种 2 4小时
,

然后用清水搓净
。

②整好

地
,

深施肥
。

春季亩施优质农家肥 5千斤
。

扣垄前在 1弓。胡深的 犁 沟 里 亩施 入 二 按

3 3斤
。

③抓住墒情
。

及时播种和 扣膜
。

④

在 田间管理上做到 了早趟地
、

早除草
。

实

行一掩双株
、

单株
、

单瓜管理
。

提 早 预

防病害
,

喷施 三十烷醇等措施
。

本刊特邀记者王培清来稿报邀
:
勃利

县小五站乡大义村果树技术员宋连生
,

从

84 年承包本村的果园以来
,

每年产果六万

余斤
,

纯收入八千余元
。

今年丰收在望
、

硕果累累
,

预计晌产果八万斤
,

加上其它

经济作物收入要达二万三千元
。

他的经验是
:
他有开拓果树生产的雄

心壮志
,

用科学和勤劳双手致富
。

对老树

采取控制 树冠的扩展
,

对外围枝不宜 留的

过长
,

对过长的适量疏密和压缩
。

在改善

光照的同时培养更新内部结果枝组
,

并注

意光的利用率
。

还注重肥 水管理
,

把树分

成 四等树
,

分别管理对待
。

积极补充断空

缺株果树
,

对幼树采取一开
,

二缓
,

三轻

剪的方法
。

及时防治病 虫害
。

在人员管理

上施行承包合同制
,

人心齐
,

干劲大
。

还

充分利用空地发展其它经营
,
综合办果园
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本刊特邀记者李文江从牡丹 江 市 再

讯
:

被人们称作
“
黄瓜屯

”
的牡丹江市沿

江乡大莫村
,

今年种植黄瓜 l弘亩
,

扣 大

棚 18 栋
,

日产黄瓜占本市效区产量的一半

以上
。

结止六月未不完全统计
,

仅黄瓜一项

收入二十七万元
。

全年超过三十五万元
。

这个屯的经验是
:
靠科学

、

用科学
、

努力创新
。

种瓜能手张凤成靠技术首创牡

丹江郊区亩产三万斤黄瓜纪录
。

很多农户

还采取 了三层膜同扣的措施
,

即 :
大 棚

中
、

小棚
,

小棚中地膜
。

一掩双株
,

早防

病
、

科学管理的方法
。

入秋以来
,

许多农

民正积极准备温室防寒用品和明年生产用

具
,

为明年黄瓜更大丰收打下基础
。

农家水果保鲜方法

如何延长水果贮藏寿命 ? 这是当前农

村广大果农急需解决的问题
。

使用 以 F 配

方的保鲜涂剂
,

可以提高水果 贮藏 寿 命

弓~ 7倍
。

将 100 份 (按重 量 计 算 ) 水 性物质

(如
:
石蜡

、

脂肪 )
、

.0 0 5一 5份表 面 活

化剂 (如蔗糖
:
脂肪酸醋

、

卵磷脂或酪肮

酸盐 )
、

0
.

01 ~ 2份水溶性的高分子化合物

(如阿拉伯胶
、

糊精
、

动物胶和白肮 )
、

弓O~ 5 0 0份水
,

在室温内充分混匀
,

使 之

成为乳浊液
,
然 后 在 10 。~ 1 5 0℃温 度 F

(用家用高压锅可达到 ) 加 热 5~ 30 分钟

灭菌处理
,

钱冷却后涂一薄层在所需贮藏

的水果表面
。

浸涂
、

喷涂均可
。

由于这层

薄膜的隔离作用和杀菌作用
,

对被覆的水

果能起到防腐保鲜作用
。

由于贮藏物的不同
,

使用此配方的剂

量
、

比例也应有差异
。

用于苹果
、

桃
、

番

茄等表皮较薄的果蔬时
,

水份可多一 些
,

高分子化合物和水性物质适当少些
, 用于

蛋类时
,

剂量可大些
,

高分子化合物多一

些
,

而水份可少一些
。

此法一般多用于节

果
、

梨
、

桃
、

柑桔等水果 , 茄 果 类
、

块

根
、

块茎等蔬菜 , 各种禽蛋
。

这种方法所

需设备少
,
简使

,
原料易得

,

适合专业户

和家庭贮藏保鲜之用
。

,

番茄保鲜剂

据 《日本专刊》 报道
、

用一种糊状的

保鲜 剂涂抹在番茄的梗部可显著减慢代谢

过程
,

延长番茄贮藏期
。

该种保鲜剂的配

方为
: 70 份蜜蜡 , 2 0份阿拉伯胶 , 1份蔗

糖脂肪酸脂
。

将三者充分混合后
,

加温到

40 ℃
,

便制成糊状保鲜剂
。

水果入袋保鲜一年

据 《新民晚报》 报道
: 一只 刚摘采的

苹果
,

放入用复 3 8 ~ 4气调薄膜制成 的 容

器内
,

可保鲜一年
,

而且苹果上的枝叶依

然嫩绿
。

复 3 8一 4气调薄膜是上海橡胶制 品 研

究所的科研成果
。

在国内尚属独家生产
,

主要用于水果
、

蔬菜
、

粮食的保鲜
。

可先

制成袋形容器
,

然后在容器上开一个小窗

口
,

将气调薄膜粘接上去
。

小窗口上的薄

膜会自动调节容器内的氧气与二氧化碳的

比例
,

使水果处于冬眠状态
。

以上三则黄耀坤摘自 《中国农学通报 》
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