
关于我省蔬菜贮藏保鲜上作

的 几 点 意见
义

黑龙江省科技情报所 吴大辉

我省地处祖国最北部
,

气候寒冷
, 无霜期短

。

由于蔬菜生产直接受气候 条件 的 影

响 , 全年有一半左右 时间不适合于露地蔬菜生产
。

蔬菜生产的季节性和人们 日常生活需

要 的均衡性之 间的矛盾在 我省尤为突出
。

随着人民生活水平的提高
,
对蔬菜的需要量不

仅有所增加
, 且对品种质量的要求也越来越高

。

蔬菜贮藏保鲜工作日显重要
。

搞好这项

工作
,

是稳定市场
,

发展大好形势的一个重要 因素
; 是关系到城市广大职工群众近六

、

七个月生活的一件大事
。

国计 民生
,

切不可掉 以轻心
。

一
、

蔬菜贮藏保鲜工作的现状

我省农商现有菜库3 8万 m
“ ,
农业为 20 万 m Z ,

商业为 18万平方米
,

可 贮 菜 近 2 亿

斤
。

其中恒温冷库6 3 2 7 3m
“ ,

冷冻机 28 台
,

制冷最达 6 01 万大卡
, 最高容量可达 3

, 1 50 万

斤
。

普通菜库分木结构
、

砖拱和钢筋混凝土结构三种
。

全省城市商业普通菜库和恒温冷

。
,

库如表
。
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, 米本文在编写中
,

得到省及哈尔滨市蔬菜公司
、

平房菜库
、

哈市食品研究所等单位

同志们的大力支持和热情帮助
,

在此谨致衷心谢意
。



我省采用恒温冷库贮藏保鲜蔬菜
,

是在学习了沈阳利用普通菜库改建成恒温冷库的

经验后耳展起 长的
,
到现在为止仅有六年时间

。

哈尔滨市平房燕菜分公司子 19 77年 9 月在原有普通菜库改建了 一 间 4 00 m
2

库 间 的 _

冷库
,

并于当年对芹菜
、

香菜
、

菠菜
、

菜花
、

青椒
、

园葱
、

黄瓜
、

茄子
、

番茄
、

及 地

产山东大 白菜等 十一个品种
, 近 2。万斤菜

,

进行 了贮藏深鲜试验
,

取得了较好的效果
。

继此之后
,

随着试验研究工作的开展
,

蔬菜贮藏保鲜技术不断提高
。

经试验基本确定
, 采

用聚乙烯塑料薄膜袋低温气调贮藏保鲜对叶菜类
、

鳞茎类和部分果菜类蔬菜是可行的
。

哈尔滨市平房菜库 19 8 0年气调低温保鲜青椒 46
,

2 5压斤
,

贮期达 72 天
,

损耗 5 1 3 4斤
,

占 1 1
.

1 1% , 盈利 3
,

580 元
。

此外
,
采用聚乙烯薄膜袋

,
自然降氧法贮藏叶菜类蔬菜

均获成功
。

贮藏芹菜 15。天
,
损耗率为 12

.

3%
;
贮藏菠菜 1 60 天

,
损耗为15

.

3%
,
香菜贮

藏 12 5天
,

损耗 10
.

3%
。

贮藏后的叶菜类蔬菜仍保持原有品质和风味
,

不老化
、

不脱水
、

不

失绿
、

质嫩
、

味鲜在 。一 1℃的条件下
, 采取架式贮藏山东大白菜 1 20 天

夕 不脱帮
、

不 失

绿
、

自然损耗仅为 10 % ,
大大降低了损耗

,
节省了用工量

。

1 9 8 1年哈市平房
、

城乡菜库和市蔬菜部
, 贮藏鲜菜 3% 万斤

,

其中蒜苔 2 6 0万斤
, 园

葱 30 万斤
,

芹菜 20 万斤
、

甘兰 82 万斤
。

其中甘兰是在夏菜旺季市场出现供过于求时贮藏

起来的
,

当国庆节前缺菜时又投放
一

市场
,

很受消费者的欢迎
,

并盈利 1 3 59元
。

为减轻夏

菜旺季供应压力
,
减少市场供过于求所造成的损失浪费

,

提高经济效益
,
实 现贮 旺 补

淡
,

调节余缺
,

均衡供应开辟了新的途径
。

们是
,

由于日前我省恒温冷库容量有限
,

还远远不能满足市场淡季供应的需要
,

这

就需要有计划有步骤尽快地发展一些恒温冷库来增加蔬菜贮藏量
, 更好的满足人 民对蔬 ~

菜 日益增长的需要
。

近些年来
,

速冻蔬菜在 国外发展很快
, 已有大批量生产

。

速冻蔬菜就是通过快速冷

冻的办法
,

最大限度的抑制蔬菜的呼吸作用和防止腐败微生物的繁殖
, 既可以防止一些

维生素类的分解
,

又可 以基本保持新鲜蔬菜品质和风味
。

在 一 18
一

20 ℃的冷库中
,

可

以贮藏 6个月 以上
。

具有保存期长
,

贮藏过程中营养成分损失少及食用方便等优点
。

我省蔬菜速冻技术研究已经获得成功
, 于最近在哈尔滨市通过了鉴定

。

这项技术的

研究
夕 是 由黑龙江商学院

、

哈尔滨冷冻厂和哈尔滨市食品工业研究所共同承担完成的经

过鉴评
,

速冻蔬菜的色香
、

味
、

形和营养价值均接近新鲜蔬菜
。

试验成功的 蔬 菜 品 种

有
,

黄瓜
、

犬青椒
、

小青椒
、

番茄
、

茄子
、

菜花
、

芹菜
、

韭菜
、

菠菜
、

豆 角
、

蒜苔
、

胡萝 卜
、

土

豆
、

鲜蘑菇等十四个品种
,

总量 3 0 0 0多斤
。

为我省在蔬菜生产旺季
`

应用冷冻伎术将一

部分群众喜食的高档蔬菜加工贮藏起来
,
待到冬春季节供应

, 增加市 场 品 种 种类
,
缓

和供求矛盾创出了一条新路
。

但是
,

日前还不能进行 大批量商品性生产
,

原因是我省冻

结和冷藏能力还比较小
,

还没有用来专门加工和贮藏速冻蔬菜的冷库
。

望各级领 导及有

关部门对于速冻蔬菜给予重视
,
使这项研究成果尽快变成生产力

。

二
、

存在问题和差距

我省蔬菜贮藏保鲜工作虽然取得了一定的进展和成效
。

但从整个蔬菜战线来看仍是 嘴



一个薄弱环节
,
存在着不少问题

,

与兄弟省市相比还有一定差距
。

1
.

贮藏能力低
, 人均贮量少

我省恒温冷库面积称谓 63
, 2 73 m

2 ,

且 名不 附实
,

其 中有 5 , o 0 0 m
2

正在施工建设
l卜 ,

还没达到设计标准
,

尚未投产使用
, 而且大庆只有 2

.

2万 m “

冷库面积用于贮藏蔬菜
,

实

际上目前有效使用面积是 4
.

8万 m
“ 。

恒温冷库面积虽比过去有所发展
,

但速度缓慢
,
且

各市发展也很不平衡
,

布局不尽合理
,

恒温冷库主要集中在哈尔滨
、

大庆
、

齐齐哈尔
、

牡丹江四个城市
。

而辽宁省十二个城市每市都有恒温冷库
。

近年来
,

国内一些兄弟省
、

市对蔬菜贮藏保鲜工作十分重视
,

发展很快
。

例如
:

北 京

市仅 1 9 7 8 、 1 9 7 9两年就兴建蔬菜恒温冷库达 10 万 m
Z ; 辽宁省现有菜库 75 万 m

“ ,

其 中 农

业为 42 万 m Z ,

商业为 33 万 m “ ,

此外在建工程 4万 m
“ 。

辽宁省从 19 77 到 1 98 1年四年里 省
、

市就拨款 1 6 9 6万元
,
建设菜库

。

而我省从 1 9 57年以来
,

建设菜库投资不足 3 千万元
,

实在

是少 了点
。

由于缺少资金
,

一些六十年代未和七十年代初建成的菜库
,

因年久失修
, 随着

自然减损
, 开始进入衰老期

,
菜库面积有下降的趋势

,

若再不投资更新复壮
,

加 以改造
,

这种潜在的危险就会进一步恶化
。

到 19 8 5年全省菜库面积将下降至 15 万 m “ ,

20 %左右
。

近年来我省蔬菜贮藏量累累下降
。

目前农商部门贮藏量最多为 8 千万斤左右
, 1 9 7 9

年只有 1 千万斤
。

在五十年代农商贮菜量占商品量的一半
, 其中农业是 44 %

,

商 业 是

n %
。

六十年代农业贮菜量大幅度下降至 2 %
, 到了七十年代就更少

,

还不足 2 %
,

商

业贮菜量下降到 5%
。

其中细菜的贮藏量就更少
。 1 9 8 0年全省贮细菜22 0万斤

,

其中蒜苔

n s万斤
、

园葱 5 9万 千
、

青椒 n 万斤
、

其它小品种 (菠菜
、

香菜
、

芹菜
、

中甘兰 ) 32 万

斤
。

19 8 1年贮细菜 51 6万斤
,
其中蒜苔 2%万斤

、

园葱 13 7万斤
、

青椒 2 万斤
、

其它 小 品

种 81 万斤
。

细菜贮量微乎其微
,
人均不到一斤

。

而辽宁省 1 9 8 1年仅蒜苔贮量就达 1 4 0 0万

斤
。
1 9 7 9斤辽宁省贮菜 4 5

, 1 0 1万斤
,

其中农业2 8
,
3 3 3万斤 ,

商业 1 6
, 7 6 8万斤

, 1 9 8 0年贮菜

3 3
,
1 4 6万斤

, 其中农业 21
, 4 1 0万斤

,
商业 n

,

73 6万斤
,

平均可供应每人 35 斤
,

我省只能供

应 8 斤
,
还不到辽宁省的 1 / 4

。

由 于 贮菜量少
,

自给比重小
,

冬春季节吃菜大 量靠外进
。

每年都从省外调进蔬菜二亿多斤
, 其中细菜一亿斤左右

。 1 9 7 9年外进菜高达 3 2 , 0 0 0万

斤
。

这样不仅 增加流通环节
,

损失浪费严重
,

势必扩大亏损
。

每年外进菜亏损四至五百万

元左右
, 1 98 1年亏损额高达 7 3 5万元

,

约 占总亏损额的 20 %
。

近年来我省每年经营蔬菜亏

损都在三千万元左右
。
1 9 7 9年

.
高达 3

,
9 1 0万元

; 1 9 8 0年 3
, 1 9 3万元 ; 1 9 8 1年为 3

, 7 2 6万元
。

2
.

技术力量薄弱
,
研究手段落后

目前全省从事蔬菜贮藏保鲜的职工六千六百四十四人
,

其甲只有技术员 3 人
,

工程

师 1 人
,

仅占职工总数的千分之零点六
,

实在是太少了
。

测试仪器严重缺乏
。

由于分析

侧试手段限制
,

对蔬菜贮藏过程中所发生的一系列 物理的
、

化学的
、

生化的种种变化
,

无法进行分析研究
。

至今全省还没有一个专门从事蔬菜贮藏保鲜的研究所或研究室
。

而

北京
、

沈 阳
、

大同
、

兰州等市建立了蔬菜贮藏保鲜研究所或试验站
。

上海
、

天津
、

河南

建立了蔬菜保鲜研究室
。

辽宁省各市都成立了科研小组
,

全省除阜新
、

辽阳
、

锦州三市

外
,

都建立了化验室
,

共有化验员十七人
,

可 以进行简单的气体成份分析和生理化验测

试
。

我省由于科技
、

队伍力量薄弱和试验研究手段落后
,

贮藏保鲜技术的发展与提高受到

严重阻碍
。



3
.

面 积趋向下降
,

单产 长期徘徊

近年来
,

我省菜 田面积有下降的趋势
。

一九七八年全省十个城市的蔬菜面积为一百

零五万亩
,

到一九八一年减为九十万亩
,

较一九七八年下降百分之十四
。

蔬菜生产虽有较大发展
,

但仍没摆脱较大自然灾害的威胁
,

总产不稳
,

商品量波动

幅度大
,

单产长期徘徊在三千斤左右
, 比吉林省低三分之一

,

比辽宁 省低一半
。

不仅数

量不 足
,

而且 既或是在夏菜供应旺季
,

淡旺之间的矛盾也十分突出
。

一九八二年全省十

个城市七月份夏菜上市量为 19 ,

27 8万斤
,

平均 日上市 6 21 万斤
,

人均 日消费水平 0
.

9 5斤 ;

八月份上市 量达 29
, 7 67 万斤

,

平均 日上市 960 万斤
,

日消费水平为 1
.

47 斤
。

淡旺之问的蔬

菜供应量相差近百分之五十
。

一九八二年全省播种夏菜三十三万亩
,

.

上市商 品 菜 六 亿

斤
,

平均亩交售量只 1 ,
8 18 斤

。

而辽宁省一九八二年夏菜上市量为 12
,

8 0 0 0万斤
,

平均单

产 2 , 1 4 8斤
,

比我省每亩多交商品菜 3 3 0斤
,

高百分之十八
。

日消费水平为 ]
.

49 斤
,

供应

人口 9 30 万
,

供应期九十天
,

比我省每 日人均多供应夏 0
.

43 斤
,

夏季市场十分丰满活跃
。

我

省 夏菜
,

人均 日消费水平仅为 1
.

06 斤
,

供位城市人口 65 0万
,

供应期九十天
。

从全省城市

需要看
,

夏菜日供应量一般保持在 1
.

4斤左右比较合适
,

按现在的供应水平还有百分之

三十左右的供需差距
。

由于蔬菜生产水平低
,

加之面积不足
,

商品量少
,

旅本处于汀供

无贮的状况
,

甚至严重供不应求以致影响市民基本生活的情况也常有发生
。

显而易见
,

在优菜供应还不能满足 日常生活需要的情况下
,

若想从中拿出一部分蔬菜来 供 贮 藏 保

鲜之用
,

是不可能的
。

没有蔬菜的基本数量保证
,

谈何贮藏保鲜
。

调节冬春淡季鲜菜品

种
,

改善市场蔬菜供应
,

则是一句空话
。

要提高我省蔬菜自给能力
,

无非是两个方面
,

一是提高单产
,

一是扩大面积
。

先者效果最佳
,

但在短时期内不太可能
,

至少是在近期

内迅速而又大幅度地提高单产难以做到
,

原因是目前生产水平还较低
。

后者虽易做到
,

但效果不佳
,

从 目前情况看
,

可暂先用之
,

总比没菜吃为好
。

当前我省蔬菜产销工作上存在的单产不高
、

总产不稳
、

数量不足
、

品种不全
、

质量

不高
、

价格不稳
、

供应时断时续
,

币场时好时坏
、

多年来靠吃外进菜过日子 的 这 些 问

题
,

己经到了非下决心解决不行的候了
。

三
、

几点建议

蔬菜贮藏保鲜工作是蔬菜生产的继续
,

必须把贮菜当作一季生产来认真对待
。

大力

发展我省蔬菜贮藏保鲜事业
,

提高冬春淡季鲜菜自给比重
,

不仅能及时地
、

均衡地做好

市场供应
,

满足人民生活需要
,

还可 以减少南菜北运和旺季上市集中所造成的腐烂损失
。

1
.

加速菜库建设
,

提高人均贮量

目前
,

我省菜库面积按省委提出的城市每十人有一平方米菜窑的要 求
,

还差 27 万平

方米
,

故应新建普通菜库 22 万平方米
,

需投资3
,
3 00 万元

。

同时为解决淡季小品种 供 应

问题 ,
尚需新建冷库三万平方米

,

投资1 ,
8 00 万元

,

城市人口少的市
,

也至少要有 1 , 0 00

~ 1
,

郭 。平方米冷库
。

为了提高高栏喊蔬菜供应水平
,

增加花色品种
,

繁荣市场供 应
,
建

速冻冷库二万平方米
,

需投资i ,

60 0万元
。

实现年贮菜 3 5
,

00 0万 斤
,

人均供 应 50 斤菜
。

其中贮细菜 7 , 0 00 万斤
,

人均供应 10 斤
。

对于部分因资金不足所造成的遗留工 程 和急需 峨

翻新改建的老菜库
,

除应采取积极自筹资金外
,

各级财政部门每年要安排一部分投资和



贷款
,

专款专用
。

全省需新建菜库 27 万平方米
,

总共需投资6
,

70 0万元
。

建 议 将此项工

作纳入省
、

市计划
,

专项安排
,

逐年拨给一定投 资
,

使其尽快付诸实施
,
以真正实现市

场活跃
,

人 民高兴
。

2
.

加强科技队伍建设
,

配备必要研究设备

蔬菜不 同于粮食易于贮藏
,

也不同于畜产品容易做到均衡供应
。

蔬菜是一种季节性
、

技术滩很强
,

易腐易 世的鲜活商品
。

搞好蔬菜贮藏保鲜工作
,

并非易事
。

必须要有一支

强有力的技术队伍和相应的科研机构
,

以及必要 的试验研究 设备
,

才有可能促进我省蔬

菜贮藏保鲜事业的不断发展与提高
。

为此建议
:

我省应尽快设立蔬菜贮藏保 鲜 研 究 机

构
,

并且恒温冷库和较大普通菜库都要设有科研组
,

建立化验室
,

形成蔬菜贮藏呆鲜科

研体系
。

应适 当增加科研设备投资
,

配备试验研究所必需的科学仪器没备
, 以提高科研

水平和工作效率
。

同时有计划
、

有重点地在基础校好的恒温冷库建立分析测试 中心
,

为

全省蔬菜贮藏保鲜科研生产服务
。

现代化的贮藏保鲜是一门严格的科学
,

对操作的技术要求很高
,

工作人员必需具有

一定的科学知识
,

熟练掌握操作技巧
。

针对当前技术队伍力量薄弱的现状
,

应采取提高

和充实同时并举的方针
。

对现有人员通过讲课
、

办训练班和 资料宣传等多种形式提高技

术水平
,

以解决目前贮藏队伍与贮藏任务不相适 应的状况
。

此外
,

有关专业院校应设贮

藏 专业或开设专业课
, 系统培养专门人员

。

将专业院校毕业生不断充实到贮藏保鲜队伍

中来
,
逐步建立起一支能掌握较先进贮藏保鲜手段的技术队伍

。

3
.

加速蔬菜基地建设
,

提高鲜菜自给比重

在蔬菜单产没有大幅度提高 以前
,

必须保证有稳定的
、

足够的菜 田面积
。

要认真贯

彻 《黑龙江省土地管理暂行条例》
,

加强菜田管理
,

尤其是对老菜田要 加以保护
。

城市

建设发展规划要和菜田规划同时安排
。

保证菜 田的稳定和不被占用
。

对必须占用的菜田

除支付补尝费和安置劳动力外
,
还要交纳菜地建设费每亩一至二万元

。

执行先补后 占的

原则
。

严禁社队出租
、

买卖和随意 占用菜田
, 对未经批准而擅自占用菜地的

,

要按土地

法规定严肃处理
。

改变我省历史上冬春淡季蔬菜依赖兄弟省市提供
, 吃外进菜过 日子的局面

,

实现我

省蔬菜季产年销
,
均衡上市

, 并不断增加花色品种
,
提高鲜菜自给比重

。

则须有计划
、

有步骤地建设一定数量的高产稳产蔬菜基地
,

别无它路可寻
。

如果亩产提高五百斤
, 基

本上可 以作到自给
,
若提高一千斤就可 以达到有供有贮

,
市场就会极大丰富

。

但是
,
根

据 目前我省菜 田基本建 设
,
特别是水肥条件差和农机水平不高的实际情 况

, 短期内产量

难以大幅度提高
。

为了解决夏菜供应难的问题和保证贮藏保鲜所需蔬菜量
, 全省十个城

市应增加夏菜面积六至八万亩
。

在数量上
,
不仅要安排得产稍大于销

,
宁多勿少

,
而且

品种要搭配得当
, 应重点增加群众喜食的茄果类蔬菜

,
随着人 民生活水平的提高

,
对蔬

菜数量
,
特别是对品种质量的要求越来越高

。

蔬菜贮藏保鲜计划要 与落实蔬菜生产计划

的同时
一

「达 ,
建立贮藏保鲜生产基地

,
生产队要按计划种植

,

按要求送菜到库
。

保证质

量标准
,

以减少保鲜损耗
,
提高商品量

。

以上谈了几点个人粗浅的认识
, 因水平有限

, 恐有不妥与错误之处
,

深望贮藏保鲜

专家
、

读者予 以批评指正
。
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