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王玉询
、

李桂珍
、

刘允中

鲜葡萄风味优美
,

营养价值高
,

但汁多皮薄
,

既不耐远运
,

又不易贮藏
,

供应时期

很短
。

为了延长供应时 [’ed ,

满足人民对鲜葡萄的需要
,

我国劳动人民创造了“ 些贮藏的

办法
,

如修筑地下贮藏室 (冷主 )
、

装筐
、

装缸
、

挖沟等
,

虽然能贮藏一定时间
,

但还

分别存在着管理麻烦
,

用工用料
,

成本较高等缺点
。

为了探索省工省料
,

管理简便的葡萄贮藏保鲜办法
,
我所从 1 9 7 1年开始应用塑料袋

包装法
,

取得了一些经验
。

贮藏品种为目前省内栽培较多的红香水
、

美州红
、

布来顿 (罗也尔玫瑰 ) 耐格拉
、

黑莲子
、

巨峰及其它少数品种

贮藏方法
,
在果园内剪取八~ 九分成熟的果穗

,

装入食品塑料袋或 木 盒 内
,

每袋

(盒 ) 装果 2 一 3斤左右
,

袋装的扎紧袋 口
,

盒装的则暴露在大气中
,

均在果窑内平放

在架上保存
。

冬季果窑温度在 1 ~ 弓℃
,

观察不同品种
,

不同方法的贮藏效果
。

在贮藏

期间
,

每半月至一个月检查一次
,

当果实中有 1/ 4 腐拦
、

掉粒成风味显著降低时
,

即认 .

为贮藏期结束
。

1
.

不同贮藏方法对贮期的影响
:

1 9 7 1年 9 月 1 5日采红香水
、

布米顿
、

耐格拉等十余个品种
,

分别装入塑料袋及贮果

木箱中入窑保存
, 三天后发现塑料袋内壁附着一层雾状小水珠

,
故将每品种袋口打开两

袋蒸发水汽
。

每半月检查一次
,

以红香水为例结果如表 1
。

表 1 杠香水晶种不周方法的劝孩效果
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由不同贮藏方法结果看出
,

以果实采收后随即装入塑料袋并扎口的方法贮藏效果最

好
,

可贮至次年三月
,

共达六个月之久
,

原因是果实密闭在塑料袋中
,

防止了水分的散

失
,

初入窑时附在袋壁上的水珠
,

经过一周以后逐渐消失
,

而塑料袋内的果实在呼吸过

程中释放出来的二氧化碳在袋内散不出去
,

当达到一定浓度时就会对吸吸产生 抑 制 作

用
,

从而使果实的吸吸过程减弱
,

达到长期贮存的 目的
。

木箱贮存的果实暴露大气之中
,

虽然在较低温度条件下可以贮藏一段 时间
,

但吸吸

作用继续进行
,

且窑内湿度较大
,

极易在个别碰坏的果粒上长霉并迅速扩散
,

因此木箱

装只贮半个月左右即失去食用价值
。

贮藏过程中打开袋 口蒸发水汽的效果不好
,

即破坏

了二氧化碳稍高的气体组成
,

又失一定水分
,

因此很快变坏
,
不堪食用

。

2
.

不同贮藏期间糖酸含量的变化
。

19 7 8年 9 月至 19 7 4年 4 月
,

对塑料袋贮藏的果实逐月进行了八次糖酸含量的化学分

析 (表 2 )
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从化验结果看
,

果实内的糖酸含量在贮藏前期变化不大
,

只是到贮藏后期有的品种

稍有降低
。

3
.

不同品种贮藏日期及风味变化
:

在几年用塑料袋贮藏葡萄鲜果过程中
,

分期对果实进行了外观检查和风味品评
,

由

于品种不同
,

耐贮性很不一致 (表 3
、

图 主 )
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图 1 葡萄品种贮存日期示意图

调查测定结果表明
,

在我省栽培较多的品种中
,

耐格拉最不耐贮
,

采收后贮存半个

月以后大部分脱粒
,

失去穗形
,

并降低风味 , 布来顿可贮到新年
,

以后风味显著变淡 ,

黑莲子和巨峰可贮到春节
,

而红香水和美州红耐贮性最强
,

一般可贮到 来 年 四 ~ 五月

份
,

除因果粒损坏腐烂外
,

仍保持原品种固有的新鲜风味
。

从几年的葡萄简易贮藏看出
,

用食品塑料袋贮藏葡萄是一种简而易行的方法
。

在田

间将八 ~ 九分熟的果穗采摘下来直接放入袋中
,

随即扎袋口
,

放入窑 内 低 温 条 件 下

(1 ~ 5℃ ) 贮存
,

在采摘与运输过程中注意不碰坏果粒和果粒与小果梗连接的部分
,

贮

藏过程中防止挤压
、

不随意挪动位置
,

保持果粒完好即可
。
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